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Benutzerhinweise

Inhalt, Dauer und Kosten der Be-
triebsbesichtigungen sind mit den
Betriebsflihrern direkt zu vereinba-
ren.

Allféllige  Eintrittsgebiihren  bzw.
Gruppentarife  wurden absichtlich
nicht angefiihrt, da laufend Ande-
rungen eintreten konnen. Uber die
angefiihrten Kontaktadressen sind
sie jedoch leicht zu eruieren.
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NIEDEROSTERREICHISCHE LANDESAUSSTELLUNG 2011
Erobern — Entdecken — Erleben
im Romerland Carnuntum

vom 16. April 2011 bis 15. November 2011

Die Niederosterreichische Landesausstellung 2011 entflhrt unter
dem Titel ,,Erobern — Entdecken — Erleben” im Romerland Carnun-
tum zu einer einmaligen Reise durch die Jahrtausende und zeigt die
Entwicklung der Menschen und der Natur, von den Rémern bis ins
Heute.

So vielfaltig wie das historische Gebiet der Region Rémerland Car-
nuntum, so unendlich viele Mdglichkeiten des Eroberns und Ent-
deckens werden bei der Niederosterreichischen Landesausstellung
2011 zu sehen sein. Interessierte werden durch die Vielfalt des Ro-
merlandes Carnuntum begeistert und erleben, wie die Vergangen-
heit einer pulsierenden Zivilisation zu neuem Leben erwacht.

Das Freilichtmuseum Petronell, das Museum Carnuntinum in Bad
Deutsch-Altenburg und die Kulturfabrik Hainburg sind die Standorte
der Landesschau und erwarten die Besucher mit beeindruckenden
Sensationen. Mehr dazu auf den Seiten 33 und 35.

Niederdsterreichische Landesausstellung 2011
HauptstralRe 3, 2404 Petronell

Tel. 02163/3377-799, Fax: 02163/3377-5
info@noe-landesausstellung.at
www.noe-landesausstellung.at
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Vorwort
Bezirksbauerin

Liebe Gaste!

Herzlich willkommen in unserem Kammerbezirk. Vollig zurecht wird
unsere Region unter dem Begriff , Fabelhafte Welten” touristisch
beworben. Nur in wenigen Bezirken erwarten Sie so viele unter-
schiedliche Ziele und spektakulare Attraktionen wie bei uns.

Rémisches Leben im Archaologiepark Carnuntum, mittelalterliche
Romantik in Bruck und Hainburg, modernste Hightech am Flugha-
fen Wien-Schwechat und Museen mit verschiedenartigsten Inhal-
ten. Natur pur vom Nationalpark Donau-Auen Uber den Naturpark
Mannersdorfer Wiste bis zu den Fischa- und Leithaauen. Und natr-
lich kulinarische Genlsse im gemutlichen Landgasthof, im Hauben-
lokal oder bei einem der vielen traditionellen Heurigen.

Damit zur Landwirtschaft: Als Hohepunkt beziehungsweise zur Ab-
rundung wollen wir natlrlich alle Besucher auf unsere Héfe und in
unsere Keller einladen. Uns Bauerinnen und Bauern ist es ein wichti-
ges Anliegen, zu zeigen, wie wir leben, wie wir arbeiten, wie unsere
herrlichen Produkte entstehen und welche zusatzlichen Leistungen
wir flr die Gesellschaft erbringen. Acker- und Weinbau, Obst- und
Gemisebau, Tierhaltung, Direktvermarktung, Urlaub am Bauernhof:
In unserem Bezirk sind alle Sparten vertreten.

Wir wollen aber auch zeigen, wie wir feiern. Vom einfachen traditio-
nellen Erntedankfest bis zur kultigen ,White Wine Fashion” im Rah-
men der Carnuntum Experience — gerne sind Sie unsere Gaste.

~EROBERN-ENTDECKEN-ERLEBEN" ist das Thema der Landes-
ausstellung, die 2011 in unserem Bezirk stattfindet. Anlass genug,
um in unseren Bezirk hereinzuschnuppern. Ich lade Sie im Sinne
des Titels der Landesausstellung ein, unseren Bezirk zu erobern,
unsere Schatze zu entdecken und Freude, Genuss und Erholung
zu erleben.

Und damit kann’s los gehen. Denn Ausrede, dass Sie nicht kom-
men koénnen, gibt es eigentlich keine: Unser Bezirk ist, so meinen
wir, der einzige in Niederdsterreich, der zu \Wasser (Donau), zu Land
(bestens ausgebautes Strafdennetz) und durch die Luft (Flughafen
Wien-Schwechat, Flugfeld Spitzerberg) erreichbar ist.

Wir freuen uns auf lhren Besuch.

Annemarie Raser
Bezirksbauerin

PS.: Die Absender der ersten drei E-Mails aus Bezirken, die eben-
falls zu Wasser, zu Land und durch die Luft erreichbar sind, er-
halten einen Geschenkskarton mit drei Spitzenprodukten unse-
rer Carnuntumwinzer.



Liebe Leserinnen und Leser!

Die Zahl der Bauernhofe sinkt von Jahr zu Jahr. Dieser Struktur-
wandel macht sich in unserem Kammerbezirk im Nahbereich der
Bundeshauptstadt Wien noch starker bemerkbar als in anderen
Landesteilen. Die Aufgaben der Landwirtschaft aber werden immer
mehr und die Leistungserwartung, die die Gesellschaft in uns setzt,
wird immer anspruchsvoller. Multifunktionalitat der Landwirtschaft
als Schlagwort ist von allen Seiten zu horen.

Wir erzeugen qualitativ hochwertige Lebensmittel fir die Bevol-
kerung des Landes, wir erhalten und pflegen die Landschaft und
leisten damit einen wertvollen Beitrag fir Naturschutz und Touris-
mus und wir liefern nicht unwesentliche Mengen an Rohstoffen
zur Erzeugung von erneuerbarer Energie zur Verbesserung von Kili-
ma- und Umweltschutz. Und wir machen das nachhaltig und gerne.
»Die Landwirtschafft’'s” - nichts konnte unser tagliches Handeln
besser beschreiben als dieser Leitsatz.

Aber gerade deshalb ist es so wichtig, unsere Leistungen und die
Arbeit, die dahinter steckt, immer wieder auch 6ffentlich darzustel-
len. Ich danke daher den Bauerinnen fir die Zusammenstellung die-
ses Exkursionsfihrers. Er ist eine wertvolle Unterlage, um unseren
Bezirk mit seinen Schatzen und Sehenswiirdigkeiten, mit seiner
Vergangenheit, Gegenwart und Zukunft und mit seiner Natur und
Kultur kennen zu lernen. Er ist aber auch bestens geeignet, die be-
reits angesprochene Multifunktionalitat der Landwirtschaft in unse-
rem Bezirk eindrucksvoll zu prasentieren.

Besonders herzlich bedanke ich mich daher bei allen Betrieben, die
sich bereit erklart haben, ihre Hofe und Keller zu 6ffnen und Besu-
chern ihre Arbeitsweise und Produkte zu zeigen. Sie leisten damit
einen wesentlichen Beitrag flr das Ansehen unseres Berufsstandes
in der Gesellschaft. Und letztlich gilt mein besonderer Dank noch al-
len, die bei der Erstellung dieser Broschlire mitgeholfen haben, den
Mitarbeitern im BUro fir die Gestaltung und unseren Sponsoren fiir
die grof3ziigige finanzielle Unterstlitzung.

Ihnen, liebe Leserinnen und Leser, winsche ich interessante und

unterhaltsame Stunden in unserem Bezirk Bruck/L.-Schwechat.

Franz Prendl|
Kammerobmann

Vorwort
Kammerobmann



Der Kammerbezirk
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Der Kammerbezirk Bruck/Leitha - Schwechat

Allgemeines

Der heutige Kammerbezirk Bruck/L.-Schwechat besteht aus dem
Verwaltungsbezirk Bruck und zusatzlich aus dem Gerichtsbezirk
Schwechat, einem Teil des Verwaltungsbezirkes Wien-Umgebung.
Er beinhaltet somit die Bereiche der ehemaligen Bezirksbauernkam-
mern Bruck, Hainburg und Schwechat. Geografisch liegt der Ost-
lichste Bezirk Niederosterreichs zwischen Wien und der Grenze zur
Slowakei beziehungsweise zwischen Donau und Leitha. Die See-
hdhe reicht von 148 Meter (Bad Deutsch Altenburg) bis 233 Meter
(Hundsheim). Kurios dabei ist, dass es sich hierbei um zwei Nach-
bargemeinden handelt. Als héchste Erhebung im Bezirk erreichen
die Hundsheimer Berge eine Hhe von 480 Meter.

Der Bereich der Bezirksbauernkammer Bruck/L.-Schwechat umfasst
33 politische Gemeinden beziehungsweise 54 Ortschaften mit einer
Gesamtflache von 70.300 ha. 26 dieser Gemeinden haben sich zur
LEADER Region Rémerland-Carnuntum zusammengeschlossen.
Bei einer Wohnbevdlkerung von 91.000 Personen ergibt sich eine
Uberdurchschnittlich hohe Besiedelungsdichte von 129 Personen
pro Quadratkilometer (Landesdurchschnitt 84 pro Quadratkilome-
ter). Bemerkenswert ist auch der hohe Anteil an Sonstigen Flachen.
Der gewissenhafte Umgang mit Grund und Boden ist daher obers-
tes Gebot fur die bauerlichen Betriebe.
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Die Landwirtschaft

Die landwirtschaftlich nutzbare Flache wird von 902 Betrieben be-
wirtschaftet. Der Anteil der Biobetriebe liegt bei 11 Prozent. Die
durchschnittliche Betriebsgrof3e betragt 51,5 Hektar.

Als haufigsten Betriebstyp findet man den reinen Ackerbaubetrieb,
gefolgt vom Acker-Weinbaubetrieb und den reinen Weinbaubetrie-
ben. Der Anteil der tierhaltenden Betriebe liegt unter 20 Prozent.

Der Kammerbezirk
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Der Schwerpunkt der landwirtschaftlichen Produktion liegt im Acker-
bau mit den Hauptkulturen Getreide, Mais, Zuckerribe, Olsaaten,
Eiweildpflanzen und Blihflachen. Insgesamt werden 82 verschiede-
ne Kulturen angebaut.

Weinbau

Die Weinbauflache des Bezirkes bildet das eigenstandige Weinbau-
gebiet Carnuntum, das von vielen renommierten \Weinexperten als
Geheimtipp in der Weinszene genannt wird. Der Weinbau erlebte
in den letzten Jahren erfreulicherweise einen grof3en Aufschwung,
vor allem seit sich die Topbetriebe zur Markengemeinschaft Rubin
Carnuntum WeingUter zusammengeschlossen haben.

Tierhaltung

Obwohl es durchaus einige Spezialbetriebe mit bemerkenswerten
Bestanden gibt, hat die Tierhaltung in den Bereichen Rinder, Schwei-
ne, Schafe und Gefllgel keine allzu grofse Bedeutung. Im Gegensatz
dazu gewinnt die Pferdehaltung mit einer Reihe von spezialisierten
Reit- und Einstellbetrieben zunehmend an Geltung.

Forst

Die Waldflache des Bezirkes lasst sich in drei groRere Waldkom-
plexe einteilen: Das Leithagebirge, das Arbesthaler Hugelland mit
dem Ellender Wald und den Hundsheimer Bergen und den Auwald
entlang der Donau. Zusatzlich gibt es noch Auwaldreste und Flurge-
holze entlang der Leitha und Fischa. Von der Bewirtschaftungsform
dominieren die Nieder- und Mittelwalder mit dem Ziel der Brenn-
holzproduktion. Ziel bei der kiinftigen Waldbewirtschaftung ist die
Steigerung des Wertholzanteils.

Eiweilpflanzen
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Gemeinden
Gebiet Bruck/Leitha

10.

1.

. Marktgemeinde Au am Leithaberge

Hauptplatz 10, 2451 Au am Leithaberge
Tel.: 02168/8241, Fax: 02168/8474
E-Mail: gemeinde@au-leithaberge.gv.at
www.au-am-leithaberge.gv.at

Stadtgemeinde Bruck an der Leitha

Hauptplatz 16, 2460 Bruck an der Leitha

Tel.: 02162/62354-0, Fax: 02162/62354-25
E-Mail: stadt@bruckleitha.at, www.bruckleitha.at

Marktgemeinde Enzersdorf an der Fischa
Margarethnerstrafde 19, 2431 Enzersdorf an der Fischa
Tel.: 02230/8466, Fax: 02230/3466-22

E-Mail: gemeinde@enzersdorf-fischa.gv.at
www.enzersdorf-fischa.gv.at

Gemeinde Gottleshrunn-Arbesthal

Dorfplatz 1, 2464 Gottlesbrunn

Tel.: 02162/8276, Fax: 02162/8276-20

E-Mail: gemeinde@goettlesbrunn-arbesthal.gv.at
www.goettlesbrunn-arbesthal.gv.at

Marktgemeinde Gotzendorf an der Leitha
Hauptplatz 1, 2434 Gotzendorf an der Leitha

Tel.: 02169/2274, Fax: 02169/2662-5

E-Mail: goetzendorf@kabsi.at, www.goetzendorf.at

Marktgemeinde Hof am Leithaberge
Hauptplatz 8, 2451 Hof am Leithaberge
Tel.: 02168/62393, Fax: 02168/62393-5
E-Mail: gemeinde@hof-leithaberge.gv.at
www.hof-leithaberge.gv.at

Gemeinde Hoflein

VohburgerstralRe 25, 2465 Hoflein

Tel.: 02162/62553, Fax: 02162/62553-20

E-Mail: gemeinde@hoeflein.gv.at, www.hoeflein.gv.at

Stadtgemeinde Mannersdorf am Leithagebirge

HauptstralRe 48, 2452 Mannersdorf am Leithagebirge

Tel.: 02168/62252, Fax: 02168/63808

E-Mail: stadtamt@mannersdorf-lgb.at, www.mannersdorf-Igb.at

Marktgemeinde Rohrau

Joseph Haydn-Platz 1, 2471 Rohrau

Tel.: 02164/2204, Fax: 02164/2204-4

E-Mail: gemeinde@rohrau.at, www.rohrau.gv.at

Marktgemeinde Sommerein

Schlofstral3e 23, 2453 Sommerein

Tel.: 02168/63468, Fax: 02168/63468-4

E-Mail: zwierschitz@sommerein.gv.at, www.sommerein.at

Marktgemeinde Trautmannsdorf an der Leitha

Kupfergasse 1, 2454 Trautmannsdorf an der Leitha

Tel.: 02169/2246, Fax: 02169/2246-13

E-Mail: sekretariat@trautmannsdorf.at, www.trautmannsdorf.at



Sehenswirdigkeiten und Kulturelles

Stadtfithrung in der historischen Grenzstadt Bruck

Kultur- und Tourismusbiro der Stadtgemeinde Bruck/Leitha
Hauptplatz 16, 2460 Bruck/Leitha

Tel.: 02162/62221

E-Mail: tourismus@bruckleitha.at, www.bruckleitha.at

Keine Stadtfihrung im herkdmmlichen Sinn, sondern unterhaltsame
Sagen und Geschichten rund um das historische Stadtchen Bruck
an der Leitha erwarten Sie. Auf |hrem Spaziergang entlang der gut
erhaltenen Stadtmauer, vorbei an Wehrtirmen, Barockhdusern und
dem Harrach’schen Schloss Prugg begegnen Sie der einzigen gut
erhaltenen Statue Kaiser Franz Josephs als "Kénig von Ungarn" und
erfahren Interessantes Uber die ehemalige Garnisonsstadt.

Die FUhrung ist auch mit Bummelzug méglich.

Stadtpfarrkirche Bruck

Die barocke Stadtpfarrkirche wurde in zwei Bauabschnitten errichtet
und ist der HI. Dreifaltigkeit geweiht. Das Hochaltarbild stammt aus
der Schule von Daniel Gran. Sehenswert sind auch die Barockorgel
und der Rokokotabernakel. Die Kirche wurde an den mittelalterli-
chen Stadtturm (Wachturm) angebaut, der nun als Kirchturm dient.
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Schloss Harrach

Das Schloss Prugg wurde im 12. Jh. erbaut und befindet sich seit
1564 im Besitz der Grafen von Harrach. In der Folgezeit wurde es
mehrmals umgebaut: im 18. Jh. Barockbau nach Entwirfen von Lu-
kas v. Hildebrandt, im 19. Jh. neugotisch (Tudorstil). Der alteste Tell
der Anlage (Rémer- oder Heidenturm) ist romanisch.

Nur von aussen zu besichtigen.

Harrachpark

Der weitlaufige Park von Schloss Prugg ist ein eindrucksvolles Bei-
spiel englischer Gartenbaukunst des 18. Jahrhunderts und zahlt
heute zu einer der bedeutendsten Anlagen Mitteleuropas. Exotische
Prachtexemplare alter Einzelbdume stehen neben heimischen Ge-
holzen, weite, blumenreiche Wiesenflachen wechseln mit dunkeln,
geheimnisvollen Waldpfaden, zahlreiche verschlungene Seitenar-
me der Leitha durchziehen den Park mit kunstvollen Brickenbogen.
Vertraumte Ruheplatze laden zu einer Rast ein.

Sehenswiirdigkeiten
Gebiet Bruck/Leitha




Sehenswiirdigkeiten
Gebiet Bruck/Leitha

Stadtmauer

Um die Jahrtausendwende er-
folgte die planmaRige Anlage
der Stadt und der Baubeginn
von Stadtmauer, Marktplatz und
Stadtturm. Um 1200 wurde das
machtige Befestigungswerk mit
Ringmauer, Wehrtlirmen, Zwin-
ger, Stadtgraben und 4 Toren
abgeschlossen. Ca. 80 % der
Stadtmauer sind noch erhalten.

Stadtmuseum Ungarturm

Der flnfgeschossige Wehrturm aus dem 13. Jh. ist Teil der ehe-
maligen Stadtbefestigung und dient nun als Stadtmuseum. Es be-
inhaltet Funde aus der Urgeschichte und Rémerzeit, Exponate aus
der geschichtlichen und kulturellen Entwicklung der Stadt, Waffen
verschiedener Zeitepochen sowie handwerkliches und bauerliches
Kulturgut.

Villa Vinum
Weinweg 1, 2460 Bruck an der Leitha, Tel.: 0699/10300890
E-Mail: info@villavinum.at, www.villavinum.at

Auf dem 400 Meter langen, leicht begehbaren Erlebnispfad rund
um Weinwissen, Geschichte, Kultur, Genuss und Unterhaltung fihrt
der Winzer selbst durch den Betrieb und das unvergleichliche Wein-
baumuseum. Unterwegs treffen Sie auf romische Legionare, den
legendaren Kaiser Marc Aurel und natlrlich Gott Bacchus, die alle-
samt spannende Geschichten zu erzadhlen haben. Lernen Sie die
verschiedenen Weinsorten, Aromen und Difte erkennen und lau-
schen Sie amusanten Geschichten von heute und anno dazumal.
Am Rastplatz beim blihenden Bauerngarten erwarten Sie regionale
Schmankerl und eine Weinprobe.

Bauern- und Dorfmuseum
Kontakt: Johann Ohlwerther
Heugasse 15, 2462 Wilfleinsdorf, Tel.: 02162/63830

Als leidenschaftlicher Landwirt hat Johann Ohlwerther 2004 sein
altes Bauernhaus renoviert und mit einer Sammlung von alten
landwirtschaftlichen Maschinen und Geraten, Bildern und Mdbel
ausgestattet.

Pfarrhof Margarethen/Moos
Kontakt: Diakon Josef Grubmiuiller
Wiener Strafde 32, 2433 Margarethen/Moos, Tel.: 02230/24550

Der Pfarrhof, urspriinglich als Kloster im italienischen Renaissance-
stil errichtet, wurde lange Zeit von Barnabiten gefihrt und dann von
den Salvatorianern Gbernommen.

Besonders sehenswert ist der herrlich ausgestaltete Freskensaal,
das ehemalige Refektorium.



Kirche Margarethen/Moos

Bereits im 11. Jh. befand sich an der Stelle der jetzigen Steinkirche
eine Holzkirche. Der Bau der Kirche erfolgte in drei Etappen: Der
alteste Teil ist das Hauptschiff mit spatromanischen Formen. Im 15.
Jh. folgte der Altarraum und 1701 wurde das Seitenschiff angebaut.
Im Zuge einer Generalsanierung wurden 1980 alte Fresken aus den
verschiedenen Epochen freigelegt und restauriert.

In Margarethen findet man Ubrigens den einzigen noch erhaltenen
Kirchenplatz im Renaissancestil Niederdsterreichs.

Karner Margarethen/Moos

Die Johanneskapelle steht auf dem Boden des ehemaligen Fried-
hofs. Sie stammt aus dem 13. Jahrhundert und war des Ofteren
dem Verfall preisgegeben. Das Untergeschof’ wurde als Karner be-
nutzt. 1790 wollte man den Bau schon abtragen, um das Material
beim Schulbau zu verwenden. Die Mauern waren allerdings so sta-
bil, dass man den Abriss unterlassen hat und die Ruine stehen liel3.
Nach der Restaurierung dient der Karner nun als Aufbahrungshalle.

Pfarrkirche Arbesthal

Kirchenplatz

2464 Arbesthal

Kontakt: Pfarrhof, Tel.: 02162/8903

Der jetzige Bau der Kirche stammt aus dem 18. Jh. und ist dem
hl. Johannes dem Taufer geweiht. Die ehemalige Wehrkirche steht
auf einem kiinstlich errichteten Hiigel. Das Altarbild des barocken
Hochaltars stellt die Taufe Christi dar. Am linken Torpfeiler des Fried-
hofstores befindet sich der Entschéarferstein, an dem die Kirchen-
besucher ihre Waffen entscharften, um ihre friedliche Absicht zum
Ausdruck zu bringen.

Aussichtswarte Kaisereiche

Information im Gemeindeamt Hof

Die Aussichtswarte Kaisereiche befindet sich auf der hochsten Er-
hebung des niederdsterreichischen Teiles des Leithagebirges. Sie
wurde 1888 anlasslich des 40-jahrigen Regierungsjubilaums von
Kaiser Franz Josef errichtet.

Kirche Mannersdorf

Untere Kirchengasse 2

2452 Mannersdorf am Leithagebirge
Tel.: 02168/62366

E-Mail: pfarre.mannersdorf@aon.at

Die dem hl. Martin geweihte Pfarrkirche wurde 1638 als Barockbau
errichtet und liegt auf dem Kirchberg etwas auRerhalb des Stadt-
kerns. Der Kirchturm stand damals seitlich neben der Kirche. Erst
durch die Erweiterungen nach dem Brand 1761 wurde er an der
heutigen Stelle erbaut. 1913 musste der Turm renoviert werden,
nachdem der Turmhelm und die Glocken durch einen Blitzschlag
vernichtet worden sind. Als bei der Innenrenovierung der Pfarrkir-
che 1978 auch das Kirchenpflaster entfernt wurde, konnten Reste
zweier Vorgangerbauten gefunden werden. Beide Vorgangerbauten
stehen im rechten Winkel zur heutigen Kirche und stammen aus der
Zeit um 1300 bzw. um 1500.

Sehenswiirdigkeiten
Gebiet Bruck/Leitha
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Schloss Mannersdorf

HauptstralRe 48, 2452 Mannersdorf am Leithagebirge

Tel.: 02168/62252, Fax: 02168/63808

E-Mail: stadtamt@mannersdorf-lgb.at, www.mannersdorf-Igb.at

Das Mannersdorfer Schloss, das heute als Stadtamtsgebaude dient,
ist um 1600 aus einem grofsen Gutshof ("Edelhof") entstanden. 1753
bis 1755 wurde es in der heutigen Form umgebaut, besal aber da-
mals Uber dem Mittelteil noch ein Tirmchen mit Turmuhr.
Besonders interessant ist die prachtige Fassade mit einem vierge-
schossigen sechsachsigen Mittelteil, wobei die Mittelachse durch
eine wunderschone Florianistatue betont wird.

Der Uberlieferung nach sollen fur den Bau Plane des berlhmten
Barockbaumeisters Fischer von Erlach verwendet worden sein. Be-
sonders sehenswert ist auch der barocke Maria Theresiensaal mit
seinen herrlichen Deckengemalden.

Stadtmuseum im Schiittkasten

Jagerzeile 9, 2452 Mannersdorf am Leithagebirge
Kontakt: Heribert Schutzbier

Tel.: 02168/62680, www.mannersdorf-lgb.at

Beim Mannersdorfer Stadtmuseum im Schuttkasten handelt es
sich um einen Renaissancebau aus dem Jahr 1579. Der Name lei-
tet sich von seiner ehemaligen Verwendung als herrschaftlicher
Getreidespeicher her. Derzeit umfasst das Museum vier Abteilun-
gen: Archéologie, Steinmetztechnik, Mineralien und Fossilien sowie
Volkskunde und Stadtgeschichte.

.BAXA" Kalkofen- und Steinabbaumuseum

westliches Ortsende (an B15)

2452 Mannersdorf am Leithagebirge

Kontakt: Karl Tschank, Tel.: 02168/62783, www.mannersdorf-lgb.at

Der vor dem Verfall gerettete Kalkschachtofen in Mannersdorf ist ein
wichtiges Industriedenkmal. Erbaut 1893 von den Kalkgewerkschaf-
ten Schediwy und Baxa war er neben dem Steinbruch Arbeitsplatz
vieler Menschen aus Mannersdorf und den Umlandgemeinden. Im
Erdgeschol} steht eine Galerie in Sechseckform flr Sonderausstel-
lungen zur Verfigung. Im Obergeschof? wurde das Kalkofen- und
Steinabbaumuseum eingerichtet, das Information tber Kalkgewin-
nung, Kalkofenbrand, Steinabbau von den Rémern Uber das Mittel-
alter (Stephansdom in Wien) bis zu den Ringstrafsenbauten in Wien
bietet.

Naturpark Mannersdorfer Wiiste
Sudlich von Mannersdorf an der B 15
Informationen im Stadtamt, www.mannersdorf-lgb.at

Dieser Naturpark wurde in einem der schonsten Teile des Leithage-
birges, dem ehemaligen Klostergebiet St. Anna in der Wiste 1986
eroffnet. Mit seinen herrlichen Wanderwegen durch uralte Alleen,
an Kloster und Burgruine vorbei, bietet er dem Erholungssuchen-
den, zusammen mit dem ihn umgebenden Landschaftsschutzge-
biet, reichlich Gelegenheit zu ausgedehnten Wanderungen in noch
unverfalschter Natur.



Haydn-Geburtshaus

Obere Hauptstrafie 25, 2471 Rohrau

Tel.: 02164/2268, E-Mail: haydngeburtshaus.rohrau@noel.gv.at
www.haydngeburtshaus.at

In diesem strohgedeckten Bauernhaus aus dem 18. Jh. wurden am
31. Marz 1732 Joseph Haydn und am 17. September 1737 Michael
Haydn geboren. In seiner jetzigen Verwendung als Museum be-
inhaltet es viele interessante Exponate, die das Leben und Wirken
der beiden groRen Komponisten dokumentieren. Geburtszimmer,
Rauchkuchl und Wohnzimmer sind mit Originalmdbeln aus der da-
maligen Zeit ausgestattet. Auf dem Fligel im Barockzimmer soll
der Meister selbst gespielt haben.

Schloss Rohrau
2471 Rohrau
Tel.: 02164/2253, Fax: 02164/2253-20, www.schloss-rohrau.at

Seit 1524 im Besitz der Grafen von Harrach erhielt das Schloss im
18. Jh. sein heutiges Aussehen und beherbergt die grofite priva-
te, Uber einen Zeitraum von 450 Jahren gewachsene, Sammlung
spanischer und neapolitanischer Maler des 17 und 18 Jh.

Denkmal ,,Zu den 3 Rusten”

an der BundesstralRe 10, 2454 Sarasdorf

Tel.: 02169/2246, Fax: 02169/2246-13

E-Mail: sekretariat@trautmannsdorf.at, www.trautmannsdorf.at

Am 16. Juli 1515 schlossen der Habsburger Maximilian |, Ladislaus Il,
Kénig von B6hmen und Ungarn, und Sigismund |, Kénig von Polen,
einen Bilndnis- und Ehevertrag zwischen ihren Herrscherhausern.
Dies war der Grundstein des Aufstieges des Hauses Habsburg zur
Weltmacht. Zur Erinnerung an dieses 3-Monarchen-Treffen wurde
das Denkmal errichtet.

Pfarrkirche Sarasdorf - ,,Zum heiligen Ulrich”
Kirchenplatz, 2454 Sarasdorf

Tel.: 02169/2188 (Pfarrkanzlei), Fax: 02169/2188-4
E-Mail: Pfarre.sarasdorf@aon.at

Die einfache Dorfkirche wurde nach 1790 nach einem Brand
neu errichtet und 1875 mit dem Hochaltar aus der Augusti-
ner Hofkirche, ein Marmoraltar im Klassizismus, ausgestat-
tet. An diesem Altar wurden Kaiser Franz Joseph und Elisabeth
(,,Sissialtar”) getraut.

Bauernmuseum
Kontaktperson: Johann Walder
HauptstralRe 78, 2454 Trautmannsdorf, Tel.: 02169/2618

Seit vielen Jahren betreibt Herr Johann Walder ein fir unser Gebiet
einzigartiges Bauernmuseum. In jahrelanger, mUhevoller Arbeit hat
er Uber 2.000 Exponate gesammelt, welche die Geschichte und den
fortschrittlichen Werdegang der Landwirtschaft zeigen. Die Samm-
lung erstreckt sich auf Uber 500 m? Ausstellungsflache und wird
durch einen interessanten Diavortrag noch zusatzlich unterstttzt.

Sehenswiirdigkeiten
Gebiet Bruck/Leitha
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Landgarten Herbert Stava KEG fr
Alte Wiener StralRe 25, 2460 Bruck / Leitha
Tel.: 02162/64504, Fax: 02162/64504-4 —
E-Mail: office@landgarten.at, www.landgarten.at ~ LANDGARTEN’

Was kommt heraus, wenn sich ein Bauer vornimmt, seine Produkte
selbst zu verarbeiten und zu vermarkten? Zum Beispiel ein florieren-
der Landgarten.

Herbert Stava erzeugt in seinem modernen Bio-Betrieb in Bruck an
der Leitha aus eigenen Feldfrichten (z.B. Soja) hochwertige und le-
ckere Naschereien, die in der ganzen Welt Liebhaber finden. Neu-
gierige Naschkatzen sind herzlich zu einer Betriebsflihrung eingela-
den. Natdrlich kdnnen alle Produkte gekostet und im Hofladen auch
gekauft werden.

Energiepark Bruck/L.

Fischamender StralRe 12, 2460 Bruck/L.

Tel.: 02162/68100, Fax: 02162/68100-29

E-Mail: office@energiepark.at, www.energiepark.at

Der Verein Energiepark Bruck/Leitha beschéaftigt sich mit verschie-
densten Projekten im Bereich Erneuerbare Energie, Klimaschutz,
Umweltschutz und Regionalentwicklung. Er ist Innovationszent-
rum und Entwicklungsmotor, der bereits Firmen wie den Windpark
Bruck/Leitha, Windpark Petronell-Carnuntum, Windpark Hollern, die
Biomasse-Fernwarme Bruck/Leitha und BIOGAS Bruck/Leitha, her-
vorgebracht hat.

Gemeinsam mit diesen Firmen bildet der Verein Energiepark eine
zentrale Bdrogemeinschaft und ist kompetenter Ansprechpartner in
Energie- und Umweltfragen weit tber die Region hinaus.

VERBUND Austrian Renewable Power GmbH < <”.
Windpark Bruck/Leitha Verbund

Der im Besitz der VERBUND Austrian Renewable Power GmbH be-
findliche Windpark produziert mit insgesamt finf Windkraftanlagen
sauberen Strom. Eine Besonderheit des \Windparks ist ein Windrad
mit einer Aussichtsplattform. Uber eine innen liegende Wendeltrep-
pe kann man in ca. 60 m Hohe aufsteigen und in einer rundum
verglasten Plattform die Aussicht genieRen und zusehen, wie aus
Windenergie Strom erzeugt wird.

Biogasanlage Bruck/Leitha

2460 Bruck/Leitha

Kontaktperson: Elisabeth Orsolits

Tel.: 02162/68100, Fax: 02162/68100-29

E-Mail: office@energiepark.at, www.energiepark.at

Der Verein Energiepark hat sich das Ziel gesetzt, alle Formen Erneu-
erbarer Energie in die Praxis umzusetzen und allen interessierten
Personen zuganglich zu machen.

Durch die Vergarung von nachwachsenden Rohstoffen und organi-
schen Reststoffen wird Biogas erzeugt. Der Strom wird in das 6ffent-
liche Stromnetz, die Warme in das Fernwarmenetz eingespeist.



Fernheizwerk Bruck/Leitha

2460 Bruck/Leitha

Kontaktperson: Elisabeth Orsolits

Tel.: 02162/68100, Fax: 02162/68100-29

E-Mail: office@energiepark.at, www.energiepark.at

Der Mensch versucht seit langem, die Sonnenwarme des Sommers
fur kalte Winternachte zu speichern. Der Einsatz von Holz macht
das maoglich! Biomasse ist bei der Verbrennung CO,-neutral, d.h.
es wird nur soviel CO, freigesetzt, wie wahrend des Wachstums
der Pflanzen wieder gebunden wird. Das Biomasse Fernheizwerk
Bruck/Leitha produziert den Warmebedarf von ca. 800 Haushalten.

Energieversorgung Margarethen am Moos Gen.m.b.H.
Obmann Friedrich Schwarz

LeithastralRe 12, 2433 Margarethen am Moos

Tel.: 02230/2593, 0664/3570588, evm@evm-schwarz.at

Im Jahre 2004 schlossen sich 15 landwirtschaftliche Betriebe zur
Energie Versorgung Margarethen (EVM) zusammen, um aus der
Natur Energie zu gewinnen. Pro Jahr werden ca. 12.000 Tonnen
Silage produziert. Diese vergart in den Fermentern und ldsst so
Methangas entstehen. Ubrig bleibt die Biogasgtlle, welche wieder
als Dunger auf die Felder ausgebracht wird. Der Gasmotor erzeugt
Warme flr ca. 120 Haushalte und Strom flr ca. 600 Haushalte.
Weiters steht bei uns seit 2007 die erste Biogastankstelle von ganz
Osterreich.

Weinbau Gottschuly-Grassl

Am Graben 2, 2464 Gottlesbrunn

Tel.: 02162/62293, Mobil: 0699/12385929 oder 0664/5205011
E-Mail: m.gottschuly@wavenet.at, www.gottschuly.at

Unser Betrieb liegt mitten im Weinbaugebiet Carnuntum in Gottles-
brunn und Ho6flein. In bester Lage werden frische, fruchtige Weil3-
weine und kraftige, gehaltvolle Rotweine nach alter Tradition unter
Einsatz moderner Technik produziert. Der Hof verfligt (ber einen
neu gestalteten Weindegustationsraum mit moderner technischer
Ausstattung fur interessante Informationen rund um den Weinbau
und natdrlich zum Verkosten unserer Produkte.

Otto und Helga Auer

DorfstralRe 89, 2465 Hoflein

Tel.: 02162/62431, Mobil: 0664/1520086
E-Mail: auer.otto@aon.at

Unser an sich regionstypischer Ackerbaubetrieb hat als zweiten
Schwerpunkt die Schweinehaltung. Wir sind Mitglied beim Ver-
band Niederdsterreichischer Schweinezichter und produzieren
Jungsauen. Weiters betreiben wir Weinbau mit Direktvermarktung
(Flaschenweinverkauf).

Exkursionshetriebe
Gebiet Bruck/Leitha
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LAGERHAUS

Petra Kollmann

DorfstraRe 91, 2465 Hoflein

Tel.: 0664/73678545, Fax: 02162/63429

E-Mail: petra@obstbau-kollmann.at, www.obstbau-kollmann.at

Unser Familienbetrieb liegt in Hoflein im Weinbaugebiet Carnuntum
und konzentriert sich auf Obstbau und Traubenproduktion. Moderne
Technologie ermaoglicht es, auf die Eigenheiten eines jeden Jahrgan-
ges einzugehen. Bei einem Betriebsbesuch konnen die Marillenan-
lage und die Brennerei besichtigt sowie anschliefdend Edelbréande
und Fruchtnektar verkostet werden.

Biogasanlage Hollern

Energieversorgung Hollern (EVH)

Obere Hauptstrasse 22, 2471 Hollern

Tel.: 0664/8924141, E-Mail: j.poellmann@aon.at

Die Energieversorgung Hollern ist eine Genossenschaft mit 20 Mit-
gliedern aus Hollern, Rohrau und Gerhaus und wurde im Juni 2006
in Betrieb genommen. Bei dieser Biogasanlage handelt es sich um
eine 500 kW Anlage, in der nachwachsende Rohstoffe wie Mais
und Hirse verarbeitet werden.

Schnapsbrennerei Josef und Sabine Raser
Obere HauptstralRe 7. 2471 Hollern

Tel.: 02164/2495, Mobil: 0676/5450972
E-Mail: josef.raser@drei.at

Unser Betrieb liegt in Hollern und umfasst 1,42 ha Obstbau und
2,0 ha Weinbau. Wir haben uns auf die Produktion von Likéren und
Edelbranden spezialisiert, welche immer wieder strengen Qualitats-
kontrollen unterzogen werden. Um den Kundenwinschen gerecht
zu werden, wurde auch ein Verkostungsraum eingerichtet, der es
ermaoglicht in angenehmer Atmosphare die Produkte vorzustellen.
Besonders stolz sind wir darauf, dass wir bei Pramierungen bereits
180 Medaillen und zahlreiche Auszeichnungen errungen haben.

KWIZDA AGRO

Versuchsstation Gerhaus, Agrotrialcenter

2471 Gerhaus

Kontaktperson: DI Josef Schlagenhaufen

Tel.: 0599/7710-233, Fax: 0599/7710-280 Agro

E-Mail: j.schlagenhaufen@kwizda-agro.at
www.kwizda-agro.at, www.atc-gerhaus.at

Kwizda Agro hat sich bei der Entwicklung von Pflanzenschutzmit-
teln stets die Produktion von umweltfreundlichen Produkten im
Sinne eines o6kologisch - 6konomischen Zusammenklanges zum
Ziel gesetzt. Bei einem Besuch in der Versuchsstation Gerhaus kon-
nen die Versuchsflachen fir Pflanzenschutzmittel in allen wichtigen
Kulturen besichtigt werden.



Biohof Isabel und Friedrich Metzker

DorfstraRe 17 2471 Pachfurth

Tel.: 02164/2450, Fax: 02164/245015, Mobil: 0664/88605443
E-Mail: isabel@metzker.at, www.metzker.at

In unserem Familienbetrieb bewirtschaften wir 150 ha in biologischer
Wirtschaftsweise. Unsere Hauptkulturen sind natlrlich verschiede-
ne Getreidearten und Mais sowie Sommerkimmel, Speisekartoffel
und Zuckerrtbe. DarUber hinaus kultivieren wir seit 2001 GemUse
wie zB Tomaten, Paprika, Salatraritaten usw. in 16 Folientunnel.

Schafzuchtbetrieb und Hofladen
Johannes und Elisabeth Raser
HauptstralRe 68, 2471 Pachfurth
Tel.: 02164/20013, 0650/4327289
E-Mail: e.h.raser@aon.at

Unser biologisch geflihrter Betrieb umfasst 20 ha Ackerland, 25 ha
GrlUnland und eine Schafzucht. Die 80 Muttertiere werden taglich
zweimal von Hand gemolken und die Milch sofort zu verschiede-
nen Késesorten verarbeitet. Im Hofladen findet man das ganze Jahr
Uber was die Natur liefert — immer in frischer Qualitat.

Saatbau Linz — AuBBenstelle Neuhof

2471 Rohrau

Kontaktperson: Ing.Matthias Martinek

Tel.: 02164/2477 Fax: 02164/2477-17

E-Mail: matthias.martinek@saatbaulinz.at, www.saatbaulinz.at

In der AulRenstelle Neuhof der Saatbau Linz, werden Vermehrun-
gen von Getreide und Alternativkulturen wie zB Mohn, Ollein usw.
von insgesamt 220 Vermehrern und 170 Kontraktwarenproduzenten
Ubernommen. Das Einzugsgebiet der Vermehrungen erstreckt sich
vom Weinviertel Uber das Marchfeld und das Wiener Becken bis
zum Seewinkel und dem mittleren Burgenland. Das Klima in diesem
Gebiet sowie die vielen Windtage bewirken ein schnelles Abtrock-
nen der Bestande und ermdglichen dadurch eine sehr hohe Saat-
gutqualitat. Das Saatgut wird am Neuhof aufbereitet und sackiert.
Insgesamt werden pro Jahr ca. 12.000 t Rohware Gbernommen.

Exkursionshetriebe
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Gasthauser

Gasthaus Winter
Anna Winter
Hauptplatz, 2451 Au/L., Tel.: 02168/8229

Gemdtliches Gasthaus im Ortszentrum, Gastraum fiir 30 Personen,
grofRer Saal fir 85 Personen und schoner Gastgarten fir 30 Perso-
nen. Dienstag und Mittwoch Ruhetag.

Besonderheiten: Billardtisch, Internetcafe fir 20 Personen,

Freitag und Sonntag ab 18.00 Uhr hausgemachte Pizza

Gasthaus Edelmiihle

Martin Messeritsch

Untere Edelmuhle 1, 2451 Au/L.

Tel.: 02168/8236, E-Mail: edelmuehle@aon.at, www.edelmuehle.at

Jahrhundertelang fanden die Gebaude ausschlief3lich als Kornmdihle
Verwendung. Ende der 70er Jahre wurde von den Besitzern ein
Gastronomiebetrieb begonnen. Heute ist die EdelmUhle als sehr
gutes Restaurant mit abwechslungsreicher Kliche bekannt. Ein
grofRer, neu gestalteter Saal fir bis zu 160 Personen, Terrasse mit
Ausblick ins Grlne, stimmungsvolles Kellergewodlbe, Kinderspiel-
platz mit Streichelzoo, auRerhalb des Ortes inmitten der Natur
gelegen, 1 km zur Wallfahrtskirche Loretto.

Wirtshaus Zum G’selchten 2

Thomas Scherhaufer —

Altstadt 5, 2460 Bruck/L., Tel.: 02162/62252 &
<LZ

E-Mail: gselchter@telecable.at, www.gselchter.at

Der G’selchte ist der Prototyp eines klassischen Wirtshauses. Fir
seine abwechslungsreiche Kiche - von bodenstandig bis elitar -
wurde Kichenchef Thomas Scherhaufer, der bei den besten Kochen
des Landes in Lehre gegangen ist, in der Zwischenzeit mehrfach
ausgezeichnet. In der umfangreichen Vinothek gibt es passend zu
jeder Speise korrespondierende Weine aus der Region.
Besonderheiten: 4 gangiges Landesaustellungsiberraschungsme-
nd mit Produkten aus Carnuntum inkl. 1 Glas Wein oder Fruchtsaft
aus Carnuntum um 25 Euro.

Ruhetag: Montag ab 14.30 Uhr, Dienstag

FUr Busgruppen jederzeit gedffnet!

Restaurant Harrachkeller - Schloss Prugg

Gabriele Zengerer

Schlossgasse 8, 2460 Bruck/L.

Tel.: 02162/65575, Mobil:0699/10059178

E-Mail: g.zengerer@telecable.at, www.harrachkeller.at

In einem Nebengebdude des Schlosses befindet sich das Restau-
rant Harrachkeller Schloss Prugg. Im liebevollen Ambiente des Lo-
kals verwohnt Sie das Kichenteam mit allerlei SchmankerIn. Ein
einzigartiger Gastgarten, das urtypische Kellergewolbe bzw. das
Jagd- und Heurigenstlberl bieten Platz fir bis zu 160 Personen.
Ganztagig warme Kliche, samtliche Speisen werden bei uns frisch
zubereitet.

Offnungszeiten: Donnerstag ab 16.00 Uhr, Freitag bis Sonntag und
Feiertag ab 10.00 Uhr

FUr Gruppen gegen Voranmeldung auch wochentags gedffnet.
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Brucker Stadtkeller

Florian Kugler

Hauptplatz 7 2460 Bruck/L., Tel.: 0650/2845454

E-Mail: florian@bruckerstadtkeller.at, www.bruckerstadtkeller.at

Der Stadtkeller liegt im Herzen von Bruck an der Leitha direkt hin-
ter der Stadtpfarrkirche. Unser uriges Kellergewdlbe aus dem Jahre
1780 ladt gerne zum Verweilen ein. Insgesamt fasst der Stadtkeller
Platz fur 70 Personen. Zusatzlich kdnnen Sie sich in unserem scho-
nen, grunen Schanigarten direkt am Hauptplatz verwdhnen lassen.
Offnungszeiten: Mittwoch bis Samstag 11.00 bis 24.00 Uhr, Sonn-
und Feiertag 10.00 bis 15.00 Uhr, Ruhetage: Montag, Dienstag
Nach telefonischer Voranmeldung jederzeit gedffnet.

Gasthaus zur Linde

Christof Kimmelmann

Wienergasse 1, 2460 Bruck/L.

Tel.: 02162/62425, E-Mail: c.kimmelmann@aon.at

Gemdtliches, uriges Gasthaus mit einem grofden, schattigen, lie-
bevoll restaurierten Barockgastgarten. Radlertreff, Pferdekutschen
und Reiter willkommen, Spielmoglichkeiten fur Kinder.
Offnungszeiten: taglich von 9.00 bis 24.00 Uhr, 14.00 bis 18.00 Uhr
keine Klche

Gasthof - Zur Olmiihle

Josef Hofer, Industriegelande West 7 2460 Bruck/L.

Tel.: 02162/69029

E-Mail: Gasthof-zur-oelmuehle@aon.at, www.gasthof-zur-oelmuehle.at

Die gutburgerliche Kliche des Gasthofes bietet dsterreichische Spe-
zialitdten sowie saisonale Schmankerl. Dazu werden ausgewahlte
Weine aus der Region serviert. Der ruhige Gastgarten ladt zum Ver-
weilen und Genief3en ein.

Offnungszeiten: Mittwoch bis Sonntag: 8.00 bis 24.00 Uhr, Ruheta-
ge: Montag und Dienstag; FurVeranstaltungen haben wir fir Sie auch
an den Ruhetagen geoffnet.

Konditorei Jutta & Alfred Petznek
Hauptplatz, 2460 Bruck/L.
Tel.: 0650/6278515, E-Mail: condi@telecable.at

Historisch wertvolles Gebaude mit nettem, gemutlichem Ambiente
und grofRem Gastgarten direkt im Zentrum von Bruck an der Leitha.
Taglich frische Mehlspeisen, Speiseeis und Schokolade aus eigener
Erzeugung.

Offnungszeiten: Montag bis Samstag: 700 bis 19.00 Uhr,

Sonntag: 9.00 bis 19.00 Uhr, kein Ruhetag

Gasthaus Margarethner Stub'n
Wiener StralRe 18, 2433 Margarethen am Moos
Tel.: 02230/2085

Speisekarte mit groRer Auswahl und das Ganze zu sehr moderaten
Preisen.

Offnungszeiten: Montag - Samstag: 8.00 bis 24.00 Uhr,

Sonntag und Feiertag: 8.00 bis 15.00 Uhr

Gasthauser
Gebiet Bruck/Leitha
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bittermann — Vinarium Gottlesbrunn

Abt Bruno Heinrich Platz 1, 2464 Gottlesbrunn

Tel.: 02162/81155, Fax: 02162/81155-66

E-Mai: info@bittermann-vinarium.at, www.bittermann-vinarium.at

In der alten Volksschule aus der Zeit Maria Theresias in Gottlesbrunn,
die komplett renoviert und modernisiert wurde, kocht der bekannte
2-Hauben-Koch Adi Bittermann. Mit seiner Gattin Bettina, der Wein-
spezialistin des Hauses, hat er eine attraktive |dee umgesetzt: Ein
Wirtshaus, in dem man von 10.00 bis 22.00 Uhr essen und trinken
kann, von Wirsteln am Morgen bis zur Ganseleber am Abend, also
mit einem idealen Programm fir jeden Gast und jedes Budget. Die
Gaste von nah und fern, aber auch viele einheimische Besucher
genieflden die gelebte Freundlichkeit der Wirtsleute. In der Orts-
vinothek 'Vinarium' warten Weine aus Géttlesbrunn-Arbesthal zu
Ab-Hof-Preisen auf Sie.

Gasthof zum Schlachthof

Maria Fede

HauptstralRe 41, 2434 Pischelsdorf
Tel.: 02169/2017 Fax: 02169/2017
E-Mail: gasthof.fede@gmx.at

Offnungszeiten: 6.00 bis 22.00 Uhr, Donnerstag: 6.00 bis 14.00 Uhr

Restaurant , WUM" essen & trinken
Michaela Stoynitsch

MarktstraRe 55, 2451 Hof/Lbg.
Tel.: 02168/62763, www.wum.at

Kleines, nettes Cafe-Restaurant mit Schauktche, in der alle Spei-
sen frisch zubereitet werden, schéner Innenhofgarten, 60 Platze im
Lokal, 40 im Garten, hausgemachte Mehlspeisen, eigene landwirt-
schaftliche Produkte, an Sonn- und Feiertagen durchgehend Kiche,
pro Kind ein freies Getrdnk zum Kindergericht

Offnungszeiten: Sonntag und Montag ab 9.00 Uhr, Freitag und
Samstag von 15.00 bis 24.00 Uhr, Ruhetage: Dienstag, Mittwoch
und Donnerstag

Gasthaus ,, Wiazhaus”
Johann Kraus
Hauptplatz 3, 2451 Hof/Lbg., Tel.: 02168/62375

Traditionelles Landgasthaus, grof3er Saal vorhanden.
Montag Ruhetag

Gasthof Schlembach

Johann Schlembach GesmbH

Markt 7 2453 Sommerein

Tel.: 02168/63397, Fax: 02168/63397-4
E-Mail: gasthof.schlembach@aon.at

Typisches Landgasthaus mit rustikalem Flair.

Offnungszeiten: 9.00 bis 24.00 Uhr, Kein Ruhetag
Discokeller: Donnerstag bis Sonntag ab 18.00 Uhr
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Arbachmiihle Restaurant-Hotel GmbH

Barbara Mdller

Arbachmiihle 1 an der Bundesstr. 15, 2452 Mannersdorf/Lgb.
Tel.: 02168/62300, Fax: 02168/62300 20

E-Mail: office@arbachmuehle.at, www.arbachmuehle.at

Gelegen an den bewaldeten Hangen des Leithagebir-
ges zwischen Hof und Mannersdorf schmiegt sich die Ar-
bachmuahle in  das kleine vom Arbach gegrabene Tal.
Regionale und internationale Spezialitdten erwarten Sie. Gediegene
Kost im Gasthof geniefRen, exklusive Speisen im Restaurant dinie-
ren oder kleine Schmankerln probieren - diese kulinarische Vielfalt
vereint die Arbachmuihle unter ihrem Dach. Bei schonem Wetter
werden alle Speisen auf Wunsch in unserem Sommergarten oder
auf unserer Sonnenterrasse serviert. Unsere kleinen Gaste kénnen
sich auf einem grof3zligigen Spielplatz inmitten eines wunderbaren
Altbaumbestandes austoben.

Offnungszeiten: Montag - Donnerstag: 6.00 bis 23.00 Uhr,

Freitag und Samstag: 6.00 bis 23.00 Uhr,

Sonn- und Feiertag: 700 bis 19.00 Uhr (Kiiche von 11.00 bis 19.00)

IHR STARKER
PARTNER!

Im Lagerhaus finden Sie alles rund um Haus und Garten
sowie die ganze Welt der Baustoffe, der Brennstoffe, der
Landwirtschaft und der Landmaschinen. Denn bei uns
dreht sich alles um ein schones Leben am Land.

* Bruck/Leitha ¢ Petronell-Carnuntum ¢ Schwadorf
2460, Lagerhausstrafie 3, Tel. 02162/210 2404, Bahnstrafe 21, Tel. 02163/2229 2432, Lagerhausstrafie 3, Tel. 02230/2235

¢ Kittsee ¢ Prellenkirchen ¢ Schwechat
2421, Betriebsstrafie 6, Tel. 02143/2335 2472, Pamaerstrafie 6, Tel. 02145/2227 2320, Klederingerstrafie 4-6, Tel. 01/707 7318

www.lagerhaus-rlg.at
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Stadtwirt

Bernadette Windisch

HauptstralRe 105, 2452 Mannersdorf/Lgb.
Tel: 02168/62388, Fax: 02168/62388-4
E-Mail: stadtwirt-windisch@drei.at

Bodenstandige Kiche, auch kleine Portionen maoglich.

Wirtshaus mit Veranstaltungsraumen flr bis zu 125 Personen, Ter-
rasse bzw. Gastgarten und ausreichend Parkplatzen. Kinderfreund-
liches Lokal — Kinderspielplatz vorhanden, Busse sind willkommen.
Offnungszeiten: Mittwoch bis Samstag 9.30 bis 24.00 Uhr,
Sonntag 9.30 bis 15.00 Uhr, Ruhetage: Montag und Dienstag

Jagerhof

Johann Schneider

Jagerzeile 56, 2452 Mannersdorf/Lgb.
Tel.: 02168/62216, Fax: 02168/67949
E-Mail: jaegerhof.schneider@speed.at

Abseits der Hauptstralde direkt neben dem Park gelegen.
Besonderheiten: Spezialitdtenwochen - Leithabergreh, Kirbis, Spar-
gel; Der Spezialist fir Hochzeiten und Geburtstage, Busservice,
Jagerstuberl, Afrikastuberl, Saal fur 300 Personen

Offnungszeiten: Montag, Dienstag, Freitag, Samstag 8.00 bis
24.00 Uhr, Mittwoch 8.00 bis 14.00 Uhr, Sonn- und Feiertags
9.00 bis 21.00 Uhr

Gasthaus-Cafe-Kegelbahn
Vorm. Gasthaus Pitnauer
Kontaktperson: Kinga Horvath
Alte Bundesstr. 37

2463 Stixneusied!

Tel.: 0676/6559125

E-Mail: pitnauer@gmx.at

Offnungszeiten: Gasthaus Dienstag bis Samstag,
Cafe: Donnerstag bis Sonntag

Landgasthof & Hotel Jakob & Gertraud Muhr
HauptstralRe 87 2463 Gallbrunn

Tel.: 02230/2858, Fax: 02230/2858-58
E-Mail: info@mubhr.co.at, www.mubhr.co.at

Von Anfang an war die gute Kiche einer der zentralen Standpfeiler
fir den Erfolg unseres Hauses, wobei heute wie damals grofser
Wert auf beste Zutaten wie Fleisch aus Hausschlachtung gelegt
wurde. In der Kiche regiert mittlerweile mit Jakob Muhr die drit-
te Generation der Familie. Er ist ein Kochkinstler, der sein Fach
bei prominenten Kichenchefs gelernt hat. Seine Kreationen, von
Bodenstandigem bis zu Exotischem, sind nicht nur eine Freude
fir den Gaumen, sondern auch fir’s Auge. Mit Extrazimmer, Fest-
saal, Wintergarten und viel Platz im Freien ist unser Haus fir jeden
Ansturm gerUstet.
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Heurige

Heurigenschenke Edelmiuihle

Andrea Tschank

Obere Edelmiinle 1, 2451 Au am Leithaberge
Tel.: 02168/8212, Fax: 02168/8212

E-Mail: andreatschank@gmx.at
www.heurigenschenke-edelmuehle.at

Unser Betrieb, die "Obere Edelmiihle" liegt an einem ruhigen Platz-
chen, idyllisch eingebettet in sanfte Hiigel an der Grenze zwischen
Niederdsterreich und Burgenland.

Besuchen Sie uns und genielRen Sie familidgre Stunden in unse-
ren neu renovierten Gastraumen (Jagdstlberl, Mihlenstube) und
in unserer grofRziigigen Gartenanlage. Lassen Sie sich bei ausge-
zeichnetem Wein und bodensténdiger Hausmannskost von unse-
rem Kdénnen Uberzeugen, wahrend sich lhre Kinder auf dem TUV
gepruften Spielplatz austoben.

Seidl-Keller

Seidl Christine und Seidl Andrea

Fischamender StralRe 53, 2460 Bruck/L.

Tel.: 02162/62349

E-Mail: seidl-keller@kabsi.at, www.carnuntum.com/seidl

Direkt am Stadtrand von Bruck liegt unser traditionstrachtiger Bu-
schenschankbetrieb, seit 2009 auch als TOP Heuriger ausgezeich-
net. Die individuelle Raumgestaltung der zwei jahrhundertealten,
steingewoOlbten Kellerraume, der groRe Pressraum mit Weinbar
und Buffet, der naturnahe Wintergarten, der Stadel fir individuelle
Feiern sowie der grofRraumige, schattige Garten mit altem Baum-
bestand und sonnigen Platzen, sind Oasen flr einen entspannten
Genuss. Mit unserem reichhaltigen kalten und warmen Buffet, bo-
denstandigen Schmankerln vom Schwein, Lamm und Rind aus dem
Gebiet sorgen wir fir Ihr leibliches Wohl.

Besonderheit: Den Wein in all seinen Facetten kennenlernen, kon-
nen Sie auf unserem ,Wein-Sinnes-Parcours” - lehrreich und unter-
haltsam zugleich.

Offnungszeiten: jeden Freitag, Samstag, Sonn- und Feiertag ab
15.00 Uhr gegen Vorbestellung taglich

Heuriger Schenzel-Wallner

Feldgasse 36, 2460 Bruck/L.

Tel.: 02162/63260, Fax: 02162/63260-4

E-Mail: weingut@schenzel.com, www.schenzel.com

Wir haben einen ehemaligen Stall kurzerhand zu einem gemutli-
chen Heurigen umgebaut. Im modernen, heimeligen Ambiente des
Lokals und im romantischen Innenhof sorgt die ganze Familie fir |hr
leibliches Wohl. Serviert werden kalte und warme Fleischspeziali-
taten aus eigener Erzeugung - Brat-, Blut-, Press- und Leberwurst,
Geselchtes oder auch Wildschweinschinken. Und dazu lassen Sie
sich einen unserer preisgekronten edlen Tropfen schmecken. Prost!
Gruppen werden in unserem TOP Heurigen gegen Voranmeldung
gerne angenommen.
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" STADT Heuriger
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Stadtheuriger

Kontaktperson: Thomas Scherhaufer

Tegetthoffgasss 2, 2460 Bruck/Leitha

Tel.: 0664/5153699

E-Mail: office@stadt-heuriger.com, www.stadt-heuriger.com

Auch wenn Sie nicht direkt in der Nahe wohnen, ist der Stadtheuri-
ge in Bruck einen Ausflug wert. Sie erreichen uns Uber die A4 Ost-
autobahn - Ausfahrt Bruck/Leitha West. Wir liegen direkt im Stadt-
zentrum von Bruck/Leitha. 2002 erwarb Thomas Scherhaufer die
American Bar "TARQO" und er6ffnete ein Jahr spater im gemuitlichen
Innenhof des alten Wittmann Hauses den ersten Heurigen.

Heuriger und Weinbar Hechinger

Leithastrafde 5, 2433 Margarethen am Moos

Tel.: 02230/3660

E-Mail: hechinger@aon.at, Homepage: www.hechinger.at

Gemdtliche Atmosphare, Herzlichkeit und Entspannung — das ist
Hechinger’s Heuriger und Weinbar. Unsere Speise- und Weinkarte
wechselt mit den Jahreszeiten - stets werden frische regionale Pro-
dukte verarbeitet. Standig im Angebot finden Sie aber auch die klas-
sischen Heurigenschmankerl vom Liptauerbrot bis zur Brettljause.
Dazu servieren wir sorgféltig ausgewéahlte Weinspezialitaten aus
ganz Osterreich mit Schwerpunkt Carnuntum. Egal, ob im Faf3lstu-
berl, Ofenzimmer & Jagerstlberl, im lauschigen Heurigengarten
oder in der Weinbar, Sie werden sich bei uns wohlfuhlen.
Offnungszeiten: Freitag und Samstag: 16.00 bis 24.00 Uhr, Sonntag:
10.00 bis 15.00 Uhr, Mai bis September: auch Donnerstag 16.00
bis 24.00 Uhr; Bei Gruppen ab 30 Personen wird auch an Ruhe-
tagen geoffnet. Voranmeldung erbeten.

Heuriger Familie Franz

HauptstralRe 17 2464 Arbesthal

Tel.: 0664/73444263, 0664/73442059, Privat: 02162/3262
E-Mail: fam.franz.heuriger@aon.at

Unser Heurigenlokal in der Arbesthaler Kellergasse verfligt Gber 120
Sitzplatze. In unserem Speiseangebot finden Sie Heurigenschman-
kerl wie luftgetrocknete Bratwirste aber auch Schwarzwurzelsalat,
Fitnessplatte und leckere hausgemachte Mehlspeisen (zB Schmer-
krapfen).

Gegen Voranmeldung arrangieren wir gerne diverse Feiern. Bus-
gruppen sind ebenfalls willkommen, Kinderspielplatz vorhanden.

Heuriger Franz und Michaela Pober
HauptstralRe 29

2464 Arbesthal

Tel.: 0676/3004391

Heurigenlokal Wallner

Kellergasse, 2464 Arbesthal

Tel.: 0699/12228029, Lokal: 02162/8975

E-Mail: heurigen_wallner@gmx.at, www.heurigen-wallner.at.tf

Genielden Sie bei uns Speisen aus hauseigener Zubereitung - Defti-
ges, Saures und Suf3es. Schoner Kinderspielplatz.
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.Giebel Heuriger”

H&E GmbH

Fischamender Stral3e, 2464 Arbesthal, Tel.: 0676/4332064
E-Mail: giebelheuriger@kabsi.at, www.giebelheuriger.at

Nostalgisches Mobiliar trifft auf modernes Ambiente, typische Heu-
rigen-Schmankerl treffen auf internationale Kostlichkeiten, rustikale
Schrammel-Musik trifft auf moderne Rock-Beats.

Bei allem was wir tun, versuchen wir stets unseren Wurzeln treu
zu bleiben und gleichzeitig mit ihnen weiter zu wachsen. Deshalb
finden bei uns nur regionale Produkte den Weg in die Klche, frei
nach Motto: Warum in die Ferne schweifen, wenn das Gute so nahe
liegt.

Heuriger Familie Springer
HauptstralRe 24, 2464 Arbesthal
Tel.: 02162/8212, 0676/5515132
E-Mail: karl_springer@gmx.at

Weingut Nadler

Zwetschkenzipf 12, 2464 Arbesthal

Tel.: 02162/8181, Fax: 02162/8181-11

E-Mail: info@weingut-nadler.at, www.weingut-nadler.at

Wir sind ein innovatives Familienweingut mit Tradition im Herzen
des Weinbaugebietes Carnuntum. In unserem Heurigen erwarten
Sie zahlreiche kulinarische Geheimnisse und Schmankerl - hausge-
machte Schinken, Kimmelbraten, Presswurst und Wildspezialita-
ten - aus hauseigener Produktion. Dazu geniefden Sie das eine oder
andere Glaschen unserer mehrfach pramierten \Weine. Unser uriges
Heurigenlokal, das wir aus einem Weinkeller liebevoll umgestaltet
haben, befindet sich in der Arbesthaler Kellergasse.

Weingut Christian Edelmann

Kirchenstrafde 25, 2464 Gottlesbrunn

Tel.: 02162/8474, Fax: 02162/84744, Mobil: 0664/9388337
E-Mail: wein@weingut-edelmann.at, www.weingut-edelmann.at

Das Weingut ist seit 1659 in unserem Familienbesitz. Die Pflege der
Osterreichischen Heurigen-Tradition liegt bei uns in guten Handen.
In einem stilvollen Wohlfiihl-Ambiente bieten wir |hnen zahlreiche
hausgemachte Spezialitaten - neben bodenstédndigen Klassikern
auch verfeinerte Gerichte flr zeitgemalf3e kulinarische Ansprlche.
Im gemditlichen Heurigenlokal finden etwa 80 Gaste Platz. Im Som-
mer konnen bis zu 120 Besucher die angenehme Atmosphare ge-
nielden, die der lang gestreckte, geschitzte Innenhof mit dem alten
Nussbaum bietet.

Besonderheiten: Rotweinschokolade, Sufdweinschokolade, diverse
Marmeladen
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LAGERHAUS

Tafi’s Heuriger

Pachter Mario Platzer

Kiragstett'n 24, 2464 Géttlesbrunn, Tel.: 0664/8443784
E-Mail: platzi-heuriger@aon.at, www.tafis-heuriger.at

Seit Uber 20 Jahren heidt es in der Kiragstett'n regelmal3ig:
+Ausg’steckt is bei Tafi’s Heurigen” Dann machen es sich die Gaste
zur warmen Jahreszeit am Platzl unter zwei herrlichen Nussbaumen
gemutlich und kosten sich quer durch die Karte, die mit warmen
und kalten Kostlichkeiten lockt. Dort sind vor allem Produkte aus
der Region zu finden, wie Kéasespezialitaten, feine Wurstwaren,
selbstgemachte Aufstriche und hausgemachte Mehlspeisen. Bei
Schlechtwetter und im Winter 1adt der alte Gewdlbekeller zur ge-
selligen Runde ein. Dazu ein Glas Wein und das Genusserlebnis ist
perfekt.

Selbstverstandlich haben wir auch alle auf unserer Speisekarte
angefihrten Weine fir Sie zu "Ab Hof" - Preisen lagernd.

Weinbau und Buschenschank Ernst Lager

Kiragstett'n 8, 2464 Gdttlesbrunn

Tel.: 02162/8452

E-Mail: office@lager-weinbau.at, www.lager-weinbau.at

Der Grol3teil unserer Weingarten liegt auf Stidhangen. Davon entfal-
len 30% auf WeiRweinsorten und 70% auf Rotweinsorten. BegrU-
nung in den Weingéarten und naturnaher Ausbau ist flr uns selbst-
verstandlich.

Seit 1990 ist dem Weinbau ein Heurigenlokal angeschlossen. Gerne
servieren wir lhnen zu unseren Weinen auch kostliche Speisen aus
eigener Erzeugung. Selbstverstandlich kdnnen Sie unsere Bouteil-
lenweine in aller Ruhe im gemdutlichen Lokal oder im Garten auch
glasweise verkosten.

Weingut & Buschenschank Schulz

Johann und Hermine Schulz

Kirchenstral3e 15, A-2464 Gottlesbrunn

Tel.: 02162/8247 Fax: 02162/20037

Mobil: 0676/4077668

E-Mail: info@schulz.co.at, www.schulz.co.at

Unser 9 ha grofRes Weingut liegt im Zentrum von Carnuntum. Aus
14 Rebsorten, die wir in unseren Weingarten kultivieren, entstehen
im Keller 20 verschiedene Weine. Die Produktpalette reicht vom
spritzigen Veltliner Uber einen fruchtig, spritzigen Frizzante bis hin
zur roten Top-Cuveé ,Vinetum Optimum”

Unser Heuriger wird seit 1992 als Familienbetrieb gefthrt. Im ge-
mutlichen Heurigenlokal bieten wir lhnen zahlreiche hausgemachte
Kostlichkeiten und Schmankerl aus eigener Erzeugung. Zu unseren
Delikatessen zahlen der Wildschweinschinken und die Wildschwein-
wurst, das Roastbeef und zahlreiche Kasespezialitaten.

GenielRen Sie auch einen Sommertag in unserem schoénen Innen-
hof mit gemutlicher Laube.
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Heuriger Franz Gratzer

Am Graben 22, 2464 Gottlesbrunn

Tel.: 02162/8487, Mobil: 0650/8487100, Fax: 02162/84871-2
E-Mail: f.gratzer@wavenet.at, www.gratzer-weine.at

Unser Weinbau wird seit Jahrzehnten als Familienbetrieb im Voll-
erwerb gefuhrt. Dabei wollen wir die Weinbautradition wahren,
aber auch moderne Entwicklungen beachten.

Unser in Gastzimmer, Jagdstlberl und Musikstlberl unterteiltes
Buschenschanklokal bietet Platz fiir 150 Personen. Beim Speisean-
gebot kénnen Sie aus taglich frischen hausgemachten Aufstrichen,
herrlichen Kaseplatten und kdstlichen Fleisch- und Wurstwaren aus
eigener Hausschlachtung wahlen. Unser Getrankeangebot reicht
vom pasteurisierten Traubensaft Uber ausgezeichnete Qualitats-
weine bis zum Weinbrand.

Heuriger am Hohen Weg

Rodler Anton, 2465 Hdéflein - Hoher Weg

Tel.: 02162/64811, Mobil: 0664/3247348

E-Mail: anton.roedler@direkt .at, www.roedler.at

Unser Buschenschank befindet sich in einer der am schonsten ge-
legenen Kellergassen. Von der Terrasse geniel3en Sie eine Aussicht
Uber Carnuntum bis zu den kleinen Karpaten.

Im Garten neben dem Lokal umgeben von Weingarten erleben
Sie die Natur von lhrer schonsten Seite. Lassen Sie sich von uns
verwohnen. In gemudtlicher Atmosphare bieten wir bodenstandige
Speisen, hausgemachte Mehlspeisen, sowie glasweise Ausschank
von Qualitdtsweinen aus eigener Produktion.

Heuriger Franz und Gerda Wolfram

Dorfstralde 85, 2465 Hoflein

Tel.: 02162/63140, Fax: 02162/63140

E-Mail: weingut@wolfram-weine.at, www.wolfram-weine.at

In unserem Familienbetrieb legen wir groRten Wert auf hochste
Qualitat und naturnahe Produktion unserer Weine. Egal ob im Wein-
garten und Keller, bei der Flaschenflllung oder beim Vertrieb, es
ist stets unser Anliegen, durch konsequente Arbeit Topqualitat fur
Sie zu produzieren. Uberzeugen Sie sich selbst davon bei unserem
Heurigen und genieRen Sie unsere Weine und Speisen.

Heuriger ,.Beim Getreidespeicher”

Familie Neuwirth

Dorfstralde 73, 2465 Hoflein

Tel.: 0664/4314248

E-Mail: franz-neuwirth@al.net, www.weingut-neuwirth.at

Wir laden Sie ein, in unserem gemditlichen Heurigen die erlesenen
Weine zu geniefden und sich mit unseren vorzlglichen Schmankerin
aus unserer Klche verwohnen zu lassen.

In unserem Schankraum und im Stlberl bieten wir Platz fur Gber
hundert Gaste.

Bei Schonwetter konnen wir Sie auch im Garten und unter dem
alten "Flugdach" bewirten, wahrend sich die Kinder am hauseigenen
Spielplatz austoben. Als Besonderheit veranstaltet unser TOP Heu-
riger auch Fihrungen wie die , Hofleiner Weinplauderei”
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TOP

Heuriger Artner

Dorfstrale 43, 2465 Hoflein

Tel.: 02162/63148, Fax: 02162/63148

E-Mail: heuriger@artner.co.at, www.artner.co.at

Der 'Heurige im alten Bauernhof' der Artners in Hoflein: Leicht
erreichbar, landliche Idylle vor den Toren der GroRstadt Wien, ge-
schitzter Innenhof, duftende Oleander und Rosenblische, alte Bau-
me, gemdtliche Tische, ein Glas Wein, ein Stlck Kéase...

Unser TOP Heuriger ist ein Paradies flr Geniel3er. Die Speisekarte
bietet mehr als das Gewohnte. Neben der typischen Heurigenkiiche
mit Sulz, Geselchtem oder Blunzn finden Sie auch trendige Spei-
sevariationen mit Ziegenkase, Bio-Parmesan, Forelle, Oliven und
Pommodori Secchi. Aber egal, ob Kimmelbraten, Krautstrudel oder
Kaseteller: Ohne Artner-Weine ware das nur der halbe Genuss. Sie
kdnnen alle Sorten - vom Griinen Veltliner bis zum Syrah - verkosten
und zu Ab Hof-Preisen mit nach Hause nehmen.

Heuriger “Zur Sonnenuhr”

Franz Semlinger

Spillern 36, 2465 Hoflein

Tel.: 02162/63141, Mobil: 0664/5762996
E-Mail: Weinbau-Semlinger@gmx.at

Weinbau und Heuriger Raser-Bayer

Annemarie Raser

Bodenzeile 2, 2465 Hoflein

Tel.: 02162/62917 Mobil: 0664/9317874, Fax: 02164/2633
E-Mail: raser@direkt.at

Im weitldufigen Innenhof unseres Weinguts haben wir ein gemiitli-
ches Heurigenlokal eingerichtet. Ein wunderbarer Platz um Gesellig-
keit zu pflegen und sich in heimeliger Atmosphare genussvoll durch
unsere Weine zu probieren. Als kostliche Begleiter zu unseren Bio-
Weinen erwarten Sie herzhafte Fleisch-, Wurst- und Wildspezialita-
ten sowie hausgemachte Mehlspeisen.

Bestens geeignet ist unser Heuriger auch flr geschlossene Veran-
staltungen und Degustationen, wobei Sie die Mdglichkeit haben,
auch unsere weiteren Spezialitdten wie Weinbrand, Tresterbrand
und Rotweinlikdr zu verkosten. Gruppen sind auch auferhalb der
Offnungszeiten willkommen!

Heuriger Matthias Hauer

Am Anger 14, 2465 Hoflein

Tel.: 02162/62930, Mobil: 0664/4234760, Fax: 02162/62930
E-Mail: office@weinbau-hauer.at, www.weinbau-hauer.at

In unserem Familienbetrieb legen wir auf Qualitat und Reintdonigkeit
der Weine groRten Wert. Es wiirde uns freuen, Sie in unserem Bu-
schenschank begrtfRen zu kénnen, um Sie davon zu Uberzeugen.
Wir haben Platz fir ca. 120 Personen. Bei Schonwetter lasst es sich
in unserem kinderfreundlichen Hof angenehm feiern. Unser Heuri-
genlokal ist auch flr Familien-, Firmen- und sonstige Feste sehr gut
geeignet.

Nach |hren Winschen stellen wir fir Sie warme oder kalte Buffets
bereit. Busse sind nach telefonischer Vereinbarung herzlich willkom-
men.
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Heuriger im Brunngwalb

Familie Hofschneider

HauptstralRe 32, 2452 Mannersdorf

Tel.: 02168/62560

E-Mail: office@hofschneider.at, www.hofschneider.at

Angeschlossen an unseren biologisch gefihrten Acker- und Wein-
baubetrieb betreiben wir unseren Heurigen im Brunngwdlb. Un-
ser Buffet ist reich an verschiedensten Kostlichkeiten aus eigener
Schlachtung. GenielRen Sie dazu unsere ausgezeichneten Weine
und entspannen Sie sich im wunderschénen Ambiente im alten
Gewdlbe von 1749.

Heurigenbetrieb Josef und Stefanie Hiermann
SchloRstralRe 12, 2453 Sommerein
Tel.: 02168/62661, Mobil: 0664/4382346, Fax: 02168/62661

Unser reichhaltiges Speiseangebot umfasst Surschnitzel, Spareribs,
Hendlhaxn und -fliigerl, Surbraten, Wrstl, Blunzen, Presswurst und
dazu servieren wir gerne ein Glas Weil3-, Rot- oder Roséwein.

Weinbau & Buschenschank Geistler

Schlossstralde 33/35, 2453 Sommerein

Tel.: 02168/62816, Mobil: 0676/7033347 Fax: 02168/62816-14
E-Mail: Geistler@gmx.net

Buschenschank Karl und Brigitta Hillinger
Viehtrift, 2463 Stixneusied|
Tel.: 02169/27572, Mobil: 0699/17123065, Fax: 02169/27572

-
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DIE RUBIN CARNUNTUM WEINGUTER
CARNUNTUM EXPERIENCE
ENTDECKEN. ERLEBEN. DURCHATMEN. GENIESSEN.

Dass die Weine aus dem Weinbaugebiet Carnuntum zur Spitze Os-
terreichs zéhlen, ist langst kein Geheimnis mehr. Die Osterreichi-
schen und internationalen Weinkritiker vergeben Hochstnoten fur
die Gewachse aus einem der kleinsten Gebiete Osterreichs.

Fast noch beeindruckender als die dnologischen Fahigkeiten der
Winzer aus Carnuntum sind ihr Zusammenhalt und die zukunfts-
orientierte Vision. So wurde von den Rubin Carnuntum Weingutern
die Carnuntum Experience kreiert, um die Bekanntheit der Region
zu steigern und nationale und internationale Gaste ins Gebiet zu
holen.

Das ,,Genuss-Natur-Kultur” Festival fur die ganze Familie findet all-
jahrlich mit unzahligen individuellen Events in den letzten beiden
Augustwochen statt. Die Carnuntum Experience bringt alljahrlich
tausende Besucher in die Region und ist mit seinem einzigartigen
Veranstaltungsformat eines der erfolgreichsten Festivals in Oster-
reich. Die beiden Highlights der Carnuntum Experience sind zwei-
fellos die ,White Wine Fashion” als Auftaktevent und die groRRe
.Rubin Carnuntum Jahrgangsprasentation’ die den krénenden Ab-
schluss bildet.

Allgemeine Informationen zu Carnuntum erhalten Sie unter
www.carnuntum.com oder im Rémerland Carnuntum Blro unter
02162/64061.

Details und Informationen zu allen Veranstaltungen der Carnuntum
Experience finden Sie unter www.carnuntum-experience.com.

31

dhi rubin m, [T Weinguter

carnultum

Raiffeisen x
Meine Bank




Gemeinden
Gebiet Hainburg/Donau

1. Marktgemeinde Bad Deutsch-Altenburg
Erhardgasse 2, 2405 Bad Deutsch-Altenburg
Tel.: 02165/62900, Fax: 02165/62900-7
E-Mail: tourismusinformation@bad-deutsch-altenburg.gv.at
www.bad-deutsch-altenburg.gv.at

2. Gemeinde Berg
HauptstralRe 33, 2413 Berg
Tel.: 02143/2371, Fax: 02143/2371-4
E-Mail: sekretariat@gemeindeberg.at, www.gemeindeberg.at

3. Stadtgemeinde Hainburg a.d.Donau
Hauptplatz 23, 2410 Hainburg a.d.Donau
Tel.: 02165/62111- 1, Fax: 02165/62111-30
E-Mail: gemeinde@hainburg-donau.gv.at, www.hainburg.at

4. Gemeinde Haslau-Maria Ellend
WienerstralRe 11, 2402 Maria Ellend
Tel.: 02232/80250-2, Fax: 02232/80922
E-Mail: gemeinde@haslau-mariaellend.gv.at
www.haslau-mariaellend.gv.at

5. Gemeinde Hundsheim
Gemeindestral’e 42, 2405 Hundsheim
Tel.: 02165/62618, Fax: 02165/62618
E-Mail: gdehundsheim@aon.at

6. Marktgemeinde Petronell-Carnuntum
Kirchenplatz 1, 2404 Petronell-Carnuntum
Tel.: 02163/2228, Fax: 02163/2228-4
E-Mail: marktgemeinde@petronell.at, www.petronell.at

1. Marktgemeinde Prellenkirchen
Hauptplatz 7 2472 Prellenkirchen
Tel.: 02145/2202, Fax: 02145/2202-22
E-Mail: marktgemeinde@prellenkirchen.at
www.prellenkirchen.gv.at

8. Gemeinde Scharndorf
Bodenzeile 1b, 2403 Schardorf
Tel.: 02163/2303, Fax: 02163/2303-71
E-Mail: gemeinde@scharndorf.gv.at, www.scharndorf.gv.at

9. Gemeinde Wolfsthal
HauptstralRe 42, 2412 Wolfsthal
Tel.: 02165/62676, Fax: 02165/62676-6
E-Mail: gemeinde@wolfsthal.gv.at, www.wolfsthal.at

32



Sehenswirdigkeiten
Gebiet Hainburg/Donau

Sehenswirdigkeiten und Kulturelles

Archaologischer Park Carnuntum

HauptstralRe 1A, 2404 Petronell-Carnuntum

Tel.: 02163/3377-0, Fax: 02163/3377-5

E-Mail: info@carnuntum.co.at, www.carnuntum.co.at

Freilichtmuseum Petronell

Im Jahr 6 n. Chr. errichtete der spatere Kaiser Tiberius ein befestig-
tesWinterlager im Raum Carnuntum. Das war die Geburtsstunde fur
eine der bedeutendsten Metropolen des romischen Imperiums. Heu-
te ist Carnuntum die grofte archdologische Landschaft Osterreichs.

Weltweit einzigartig werden romische Gebaude am Originalstand-
ort rekonstruiert. Héhepunkte auf |hrem Rundgang sind das Haus
des Tuchhéndlers Lucius, die Villa Urbana, ein romisches Stadtpa-
lais und eine romische Therme. Ein Blick vom Aussichtsturm lasst
die urspringliche Ausdehnung der Carnuntiner Zivilstadt erahnen.

Museum Carnuntinum
Badgasse 40-46, 2405 Bad Deutsch-Altenburg
Tel.: 02165/62480

Mit dem im Stil einer antiken Landhausvilla erbauten Museum Car-
nuntinum, das 1904 von Kaiser Franz Josef eroffnet wurde, befin-
det sich in Bad Deutsch Altenburg das grofste Romermuseum Os-
terreichs. Tausende wertvolle Funde aus der antiken Provinzstadt
Carnuntum sind im Museum Carnuntinum zu besichtigen.

Amphitheater Bad Deutsch Altenburg

Mitte des 19. Jahrhunderts begann man mit den Forschungen in
Carnuntum, der wohl gréf3ten und bedeutendsten romischen Sied-
lung auf osterreichischem Boden. 1875 entdeckte man die Baderan-
lage, 1887 das Amphitheater und 1898 das rémische Legionslager.
Die heute sichtbaren Reste des Amphitheaters stammen aus dem
1. Jh. Die Arena fasste etwa 8.000 Besucher. Mit nachgestellten
Gladiatorenkdampfen lebt die Antike im 21. Jh. wieder neu auf.

Heidentor

Etwa 2 km vom Freilichtmuseum Petronell entfernt liegt in stidwest-
licher Richtung das Heidentor, Osterreichs bekanntestes rémisches
Baudenkmal und Wahrzeichen des Archaologischen Parks Carnun-
tum. Vom einstigen Prachtbau steht heute nur noch der bekannte
Torbogen. Neueste wissenschaftliche Befunde belegen, dass es
sich urspringlich um einen Pfeilerbau mit vier Durchgdngen han-
delte.

Der Name "Heidentor" stammt aus dem Mittelalter, als die Men-
schen den Torbogen fiir ein Bauwerk von Nicht-Christen hielten und
daher als "heydnisch Tor" bezeichneten.

33



Sehenswirdigkeiten
Gebiet Hainburg/Donau

Raiffeisen x
Meine Bank

Internationale Sammlung Faszination Feuerwehr
WienerstralRe 16, 2405 Bad Deutsch-Altenburg
Anmeldung bei: Reinhard Terscinar

Tel.: 0664/4558149

Die Internationale Sammlung Faszination Feuerwehr kann jederzeit,
auch abends, nach Terminvereinbarung besichtigt werden.
Offnungszeiten: Donnerstag von 19.00 Uhr bis 21.00 Uhr,

Sonntag von 10.00 Uhr bis 12.00 Uhr

Kurzentrum Ludwigstorff

Badgasse 21, 2405 Bad Deutsch-Altenburg

Tel.: 02165/62617, Fax 02165/63948

E-Mail reception@therme-carnuntum.at, www.therme-carnuntum.at

Gesundheit, Fitness und Entspannung erleben Sie im Kurzentrum
Ludwigstorff - direkt am Kurpark und an der Donau, im Archaologi-
schen Park Carnuntum gelegen. Starkste Jod-Schwefelquelle Os-
terreichs.

156 Zimmer, Hallenbad, Sauna, Salzgrotte, Fitness, Bewegungs-
arena mit 8 Nordic Walking Routen und Kneipp Parcours. Tennis,
Minigolf, Tischtennis und eine kaiserliche Klche.

Wanderparadies Konigswarte

Kontakt: Gemeinde Berg

Tel.: 02143/2371

E-Mail: sekretariat@gemeindeberg.at, www.gemeindeberg.at

Das Wanderparadies Kdnigswarte erstreckt sich Uber die dstlichen
Auslaufer der Hundsheimer Berge. Wir geniel3en die Natur — blU-
hende Weingarten, wogende Getreidefelder, Wiesen mit einzigarti-
genTrockenrasenflachen, romantische Walder - und steigen auf den
2001 errichteten Aussichtsturm Koénigswarte. Mit dem herrlichen
Ausblick nach Bratislava, zur ,,Porta Hungarica’/ zur Donau und dem
Nationalpark Donau-Auen werden die Wanderer belohnt.

Zusatzlich kann noch die Ruine Pottenburg besichtigt werden.

Prellenkirchner Kellergasse und Weinbaumuseum

Die Prellenkirchner Kellergasse liegt etwa 2 km aufRerhalb der Ort-
schaft an den sonnigen Stdhéngen des Spitzerberges. Manche der
rustikalen Steingewodlbekeller stammen sogar aus dem 17. Jh. Ne-
ben den zahlreichen Heurigen bildet das Weinbaumuseum die be-
sondere Attraktion. Hier wird die Geschichte des Weinbaues von
den Romern bis heute anschaulich dokumentiert. Kellerfihrungen,
Kutschenfahrten, geflhrte Wanderungen und Weinverkostungen
sind auf Anfrage ebenfalls moglich.

Kontakt: Gemeindeamt, 02145/2202, www.prellenkirchen.gv.at
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Mittelalterstadt Hainburg/Donau

Kontakt: Tourismus-Information

Tel.: 02165/62111-23

E-Mail: info@hainburg-donau.gv.at, www.hainburg.at

Stadtmauer

Mit seiner 2,5 km langen Stadtmauer mit 3 Toren und 15 Turmen
aus dem 13. Jh. besitzt Hainburg eine der altesten und am besten
erhaltenen Stadtbefestigungen Europas.

Am sldlichen Ende der ringférmigen Stadtmauer befindet sich auf
dem Schlossberg die Ruine einer ehemals machtigen Burg. Von
hier aus er6ffnen sich eindrucksvolle Ausblicke auf das historische
Hainburg.

Das Wienertor

Das Wienertor ist das grofdte mittelalterliche Stadttor Europas.
Der untere Teil wurde in der 1. Halfte des 13. Jahrhunderts gebaut,
der obere Teil 1267/68 durch Ottokar von Boéhmen. Das romani-
sche, 20 m hohe Gebilde hat eine 11 m hohe Dachkonstruktion. Im
Turm befindet sich das Stadtmuseum, bestehend aus einer Aus-
stellung Uber archéologische Ausgrabungen, Tabakmuseum, Hei-
matmuseum, etc. Offnungszeiten des Stadtmuseums Wienertor:
Sonn- u. Feiertags 10.00 Uhr bis 12.00 Uhr und 14.00 Uhr bis
17.00 Uhr von Mai bis Oktober

Die Mariensaule

Eine der schonsten Rokokosadulen Niederdsterreichs wurde 1749
errichtet. Gestiftet wurde die Marienséaule von Elisabeth Oppitz.
Die vier Seiten zeigen Reliefs, die Szenen aus dem Marienleben
darstellen.

Die Stadtpfarrkirche

1236 als "Jakobskirche am Marktplatz in Hainburg" urkundlich er-
wahnt. Sie war zu Beginn eine klassische Handlerkirche. Sie diente
Kaufleuten als Kultort und Schatzdepot. Spatestens seit 1650 ist
diese Kirche die Stadtpfarrkirche (und nicht mehr die Martinskir-
che). Die Kirche ist den hl. Aposteln Philippus und Jakobus geweiht.
Wurde nach 1683 im neuen Stil der Barockzeit umgebaut.

Die Kulturfabrik
Kulturplatz 1 bzw. Donauléande 33, 2410 Hainburg/Donau
E-Mail: info@kulturfabrik-hainburg.at, www.kulturfabrik-hainburg.at

Die Kulturfabrik war urspringlich Fabriksgebaude der Austria Tabak-
werke. Nach der Renovierung findet sie nunmehr als Veranstaltungs-
zentrum und regionale Informationsstelle Verwendung. Wahrend
die attraktive Glasterrasse der ehemaligen k.u.k. Tabakfabrik atem-
beraubende Ausblicke auf den Nationalpark Donau-Auen bietet, be-
eindruckt die Ausstellung im Inneren mit Einblicken in die Welt der
grolRen Eroberer - von der Volkerwanderung und Kolonisation bis hin
zur Entdeckung der Natur und ihrer Gesetze im 20. Jahrhundert.
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Sehenswirdigkeiten
Gebiet Hainburg/Donau

Nationalpark Donau-Auen

Kontakt: Tourismus-Information

Tel.: 02165/62111-23, E-Mail: info@hainburg-donau.gv.at
www.hainburg.at, www.donauauen.at

Der Nationalpark Donau-Auen zwischenWien und Bratislava gelegen
schitzt auf rund 9.300 ha eine der letzten grofRen Flussauen Mittel-
europas. Die hier auf 36 km noch frei flieRende Donau gestaltet
mit ihrem lebendigen Wechselspiel die Aulandschaft immer wieder
neu. So schafft die Donau Lebensrdaume fir eine Vielzahl an Tieren
und Pflanzen. Vielfaltige Besucherangebote machen den National-
park zu einem einzigartigen Erlebnis.

Airfield Spitzerberg

Spitzerberg 1, 2405 Hundsheim

Blro: Romana Nagl|

Tel: 02165/62249, Fax: 02165/62249-40
E-Mail: flugschule@spitzerberg.at

Die Flugsportanlage wird vom Osterr. Aeroclub verwaltet und
steht mit einem umfangreichen Angebot allen Flugsportinter-
essierten, Wanderern, Radwanderern und Naturliebhabern zur
Verfligung. Flugplatz, Segelflug-, Motorflug-, Ultraleichtflug-
schule und Heimbetrieb haben hier eine siebzigjahrige Tradi-
tion. Seit den Tagen der ersten Gleitflugversuche in Osterreich
wird an den Hangen des Spitzerberges Flugsport betrieben.
Als Ausgangspunkt fur Wanderungen oder Radtouren bietet das
Flugsportzentrum  preisglinstige  Nachtigungsmaoglichkeit  und
erstklassige Verpflegung.

Wallfahrtsort Maria Ellend

Kontakt: Missionshaus und Pfarramt
Wienerstrafse 10, 2402 Maria Ellend
Tel.: 02232/80910, Fax: 02232/80910-16
E-Mail: stefan@missio-msf.at

Laut Uberlieferung haben Mitte des 15. Jahrhunderts vier Kinder
am Donauufer eine Marienstatue gefunden. Am Ort des Gesche-
hens entstand ein kleines Kirchlein zu Ehren , Unserer lieben Frau
Anlandt” Daraus entwickelte sich im Laufe der Zeit der Ortsname
Maria Ellend.

Wallfahrtskirche Maria Ellend

Die heutige Pfarrkirche wurde 1770 an der damaligen k.u.k.-Reichs-
stralde zwischen Pressburg und Wien errichtet. Das Mosaikbild
~Mutter Gottes an der StraRe” ziert die Portalfassade.

Lourdesgrotte

1909 wurde auf der gegenUberliegenden StralRenseite die Lourdes-
grotte errichtet. Umgeben von einem 4 ha grofen Park mit einem
Kreuzweg, einem Rosenkranzweg und einigen kleinen Kapellen bie-
tet die Grotte genligend Platz fir groRere Feierlichkeiten.
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Fahre Haslau - Orth

Donauféahre und Rundfahrbetrieb

Wiesbauer Johannes

Lindenweg 6, 2304 Orth/Donau

Tel.: 02212/2466, Fax: 02212/2481, Mobil: 0664/4210058

Seit Jahren besteht flr Fuldganger und Radfahrer eine Fahrver-
bindung zwischen den Donauorten Haslau und Orth (Nationalpark-
zentrum).

Kinderwagenmuseum Bayer

Bodenzeile 6, 2403 Scharndorf

Tel.: 02163/2384, Mobil: 0664/73455300
E-Mail: k.i.bayer@aon.at, www.kwm-bayer.at

Ein Korb auf 3 Radern so prasentierte sich 1855 der moderne Kin-
derwagen. Davor gab es nur - teilweise auch von Tieren gezogene -
Ziehwagen. Die Veranderungen in den letzten 160 Jahren soll diese
Ausstellung dem Betrachter vor Augen flhren, ebenso unbekannte-
re Details wie beispielsweise Erlaubnisscheine fiir das Befahren von
Gehsteigen in den Stadten. Der Bogen spannt sich von Korbwagen
Uber ledergepolsterte Luxuskarossen bis zum "Deutschen Einheits-
kinderwagen" und soll anhand der neueren Modelle beweisen, dass
alles schon einmal da gewesen ist. Die Sammlung beinhaltet ca.
95 Kinderwagen ab 1852 sowie div. andere Exponate (alte Kinder-
wasche, Spielsachen, Milchpumpe etc.)

Pfarrkirche Scharndorf
Kirchengasse 1, 2403 Scharndorf
Tel: 02163/2303, Fax: 02163/3372

Die der hl. Margaretha geweihte Pfarrkirche wurde wahrscheinlich
zur Zeit der Gotik Anfang des 14. Jahrhunderts errichtet. Das Be-
sondere an dieser Wehrkirche ist zweifelsohne ihr zinnengekronter
gotischer Westturm, an den sich das Langhaus anschlief3t.

Kirche Wildungsmauer
Kontakt: Pater Jacek Wardak MSF
Tel.: 02163/2390, www.kirche-wildungsmauer.at

Die dem hl. Nikolaus geweihte Kirche weist einen romanischen
Baustil auf. Das Innere wirkt Uberaus beeindruckend auf den Be-
trachter, da die Wande nicht verputzt sondern naturbelassen sind.
Die Aufmerksamkeit des Besuchers ist somit zur Génze auf den
Altar gerichtet.
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Exkursionshetriebe

Herret Gemiise Produktion GmbH
RadiostralRe 3, 2405 Bad Deutsch Altenburg
Tel.. 0664/9679258, Fax: 01/76989664
E-Mail: glashaus@herret.at, www.herret.at
www.geschmackstomate.at

Wir sind ein Osterreichischer Familienbetrieb mit Gber 65-jahriger
Tradition und Erfahrung im Anbau von Tomaten. Nunmehr in dritter
Generation von den Brldern Erich, Martin und Rudolf Herret ge-
fahrt. Wir produzieren Rispentomaten fir den Lebensmitteleinzel-
handel, Geschmackstomaten ,Paradiso, die Gaumenfreude” ex-
klusiv fUr Spar und weitere Tomatenspezialitdten. Unsere Betriebe
befinden sich in Wien und Bad Deutsch Altenburg.

Weingut Dietrich

Hauptstrasse 47 2404 Petronell - Carnuntum

Tel. + Fax: 02163/2818, Mobil: 0676/6418394
E-Mail: winestone@gmx.at, www.dietrich-weine.at

Carnuntums Bdden und das pannonische Klima ermdéglichen uns
das Keltern von feinen eleganten Weil3weinen sowie kraftig ge-
haltvollen Rotweinen. Bis zum Trinkgenuss reifen die Weine im
Stahltank oder im Holzfass heran. Unser Betrieb zahlt zu den Car-
nuntumweingutern, daher produzieren wir auch die bekannten Ge-
bietsmarken Primus und Rubin Carnuntum. Um dieses Pradikat zu
erhalten, mussen die Weine eine strenge Prifung bestehen.
Gerne machen wir flr Sie eine Kellerflhrung oder Weingartenbege-
hung mit Weindegustation und einer Winzerjause. Dabei erkunden
Sie mit uns die Facetten der jeweiligen Sorten.

Am Arkadenhof

Reinhard und Waltraud Bayer

Obere HauptstralRe 41, 2473 Deutsch Haslau

Tel.: 02145/2216, 0664/2718711

E-Mail: reinhard@amarkadenhof.at, www.amarkadenhof.at

Es wird wenige Betriebe geben, auf denen die Multifunktionalitat
des Bauernstandes ausgepragter gelebt wird als am Arkadenhof:
Unsere Betriebsaktivitaten umfassen Ackerbau, Weinbau, Stier-
mast, Direktvermarktung im Hofladen, Urlaub am Bauernhof mit
finf Ferienwohnungen, Schule am Bauernhof, Photovoltaik und
Solaranlage. Dass unser Betrieb auch mit zahlreichen Mafinahmen
am Osterreichischen Programm fir umweltgerechte Landwirtschaft
teilnimmt und somit naturnah produziert, sei nur der Vollstandigkeit
halber erwahnt.
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Windinfozentrum Prellenkirchen

Deutsch Altenburgerstr. 11, 2472 Prellenkirchen

Tel.: 02145/2202

E-Mail: marktgemeinde@prellenkirchen.at, www.windinfo.at

Die Ausstellung befindet sich im spektakularen Ambiente eines al-
ten Kellergewoélbes und bietet ein interaktives Bildungserlebnis auf
modernstem Stand. Ein Highlight ist zweifellos der direkte Blick auf
den nahe gelegenen Windpark Prellenkirchen - via Periskop.

In Zusammenarbeit mit dem regionalen Reiseveranstalter Donau
Niederosterreich wurden spezielle Programme fir Kindergarten
und Schulen entwickelt. Doch auch das Programm fir Erwachse-
ne, mit Weinkost oder Besuch des \Weinbaumuseums, Winzerjause
oder Gasthausbesuch wird den Winschen anspruchsvoller Gaste
gerecht. Buchungen Uber Donau Niederosterreich (02163/3555-10)
oder Marktgemeinde Prellenkirchen.

Weinbau Christian Dietrich

Hauptplatz 1, 2472 Prellenkirchen

Tel.: 0699/10500673, Fax: 02145/2331

E-Mail: christian.dietrich@aon.at, www.weinbau-dietrich.com

Unser Betrieb liegt im &stlichen Teil des Weinbaugebietes Carnun-
tum an den Stdhangen des Spitzerberges. Produziert werden so-
wohl fruchtbetonte Weil3- als auch kraftige Rotweine. Um dies zu
erreichen, achten wir besonders auf gesundes Traubenmaterial und
eine strenge Mengenkontrolle.

Gerne bieten wir Wanderungen entlang des Spitzerberges (ev. auch
Kutschenfahrten) mit anschlieRender Wein-Kdseverkostung an, bei
der wir mit lhnen Uber die Vinifizierung unserer Weine fachsimpeln
kénnen.

Offnungszeiten: Samstag 9.00-16.00 Uhr bzw. nach Vereinbarung

Manuela und Karl Krammer
Schafberggasse 26, 2412 Wolfsthal
Tel.: 0650/2310958, Fax: 02165/64542
E-Mail: Krammer_milch@aon.at

In unserem Rinderzuchtbetrieb mit Schwerpunkt Milchwirtschaft
verarbeiten wir die am Betrieb gewonnene Milch zu Fruchtmilch,
Joghurtgetranken und Fruchtjoghurt.

Diese Produkte werden an Schulen in der Umgebung geliefert bzw.
direkt ab Hof vermarktet.

Die Kinder in den Kindergarten und Schulen der Region genief3en
taglich unsere kdstlichen Schulmilchprodukte.
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Gasthauser

Gasthaus Durkowitsch

Martina P Rauchegger

WienerstralRe 7, 2405 Bad Deutsch-Altenburg, Tel: 02165/67149
E-Mail: info@durkowitsch.at, www.durkowitsch.at

Unser Lokal wird nun bereits in der 5. Generation von den Frauen der
Familie Durkowitsch betrieben. Wie noch zu Urgroldmutters Zeiten
bereiten wir unsere Speisen auf einem gesetzten Holzofen frisch
fur Sie zu. Unser Anliegen ist es, frische - nach Maglichkeit biologi-
sche - Produkte aus der Umgebung, sowie aus dem hauseigenen
Obst-, Gemise- und Krautergarten je nach Saison zu verarbeiten.
Beim Angebot in unserer Speisekarte erhalten wir Altbewéahrtes
und kombinieren es mit modernen Elementen. Geniefsen Sie Ruhe
und Entspannung im behaglichen Ambiente unseres Lokals oder im
schattigen Garten.

Offnungszeiten: Freitag - Dienstag 10.00 bis 23.00 Uhr, Mittwoch
und Donnerstag Ruhetag

Hotel Pension Gasthaus Stockl

Hauptplatz 3, 2405 Bad Deutsch-Altenburg
Tel..02165/62337

E-Mail: office@gasthof-stoeckl.at, www.gasthof-stoeckl.at

Unser Hotel-Restaurant, mittlerweile in dritter Generation geflhrt,
befindet sich im Zentrum des Kurortes Bad Deutsch-Altenburg.

Es verfligt Gber insgesamt 100 Sitzplatze. Im “Extrastlberl” ist Platz
fur 24, in unserem “Gewdlbestiberl” Platz fir 45 und im ruhigen im
Innenhof gelegenen Gastgarten Platz fir 50 Gaste.

Das umfangreiche Speisenangebot bietet Grillspezialitdten, Wiener
Klche und Fisch, aber auch vegetarische Kdstlichkeiten.
Reisegruppen sind in unserem Haus herzlich willkommen.

Eigener Gaste-/Busparkplatz vorhanden.

Cafe Carnuntum

Familie Windholz

Neustiftgasse 2-4

2405 Bad Deutsch-Altenburg

Tel.: 02165/62971 oder 0650/8260062

Offnungszeiten: 700 bis 20.00 Uhr ganzjihrig ohne Ruhetag

Buffet-Kegelbahn zur Blauen Traube

Brigitte Hand|

WienerstralRe 16, 2405 Bad Deutsch-Altenburg
Tel: 02165/67197

Offnungszeiten: Donnerstag bis Montag von 1700 bis 24.00 Uhr,
Dienstag und Mittwoch Ruhetag
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Gasthof zum Amphitheater

Taberna Romana

Wiener StralRe 51, 2405 Bad Deutsch-Altenburg

Tel.: 02165/62737 oder 0650/8260062

E-Mail: office@zum.amphitheater.at, www.zum-amphitheater.at/

Unser Klchenchef verwdhnt Sie mit Késtlichkeiten der dsterreichi-
schen Kiche, heimischen Schmankerin und Leckerbissen nach Art
des Hauses. Unser Serviceteam serviert dazu ausgewahlte Weine
aus der Weinbauregion Carnuntum - entweder im Restaurant oder
auf der Terrasse mit Blick auf das Amphitheater. AuRerdem bieten
wir |hnen romische Gerichte, unser Hausspezial - den Tatarenhut,
vegetarische Kiche sowie vitale Vollwertkost und Didtktche - Guten
Appetit. Offnungszeiten: Montag, Mittwoch bis Freitag von 11.30
bis 15.00 und von 18.00 bis 21.00 Uhr, Samstag: 11.30 bis 21.00 Uhr
und Sonntag 11.30 bis 1700 Uhr. Dienstag Ruhetag

Hotelrestaurant Gasthof ,Zum goldenen Anker”

Michaela Gansterer-Zaminer

Donauldnde 27 2410 Hainburg/Donau, Tel.: 02165/64810
E-Mail: restaurant@goldeneranker.at, www.goldeneranker.at

Unser Landgasthof (erstmals erwahnt 1655) liegt an der historischen
Stadtmauer direkt an der Donau und dem Nationalpark Donau-Au-
en. In nur drei Minuten erreichen Sie Uber die geschichtstrachtige
.Blutstiege” das Stadtzentrum. Wir setzen auf enge Kooperation
mit heimischen Bauern und Winzern und bringen somit hochste
Qualitat in Kidche und Keller. Ein motiviertes Team setzt die Linie
weiter fort ,,vom Feld bis zum Teller”’ Mit viel Liebe fiir's Detail be-
mUhen wir uns um ein Ambiente, das einfach gut tut. Unsere Philo-
sophie: Qualitdt und Niveau sind keine Frage des Geldes, sondern
eine der Lebenseinstellung.

Gasthaus zur Rudolfshéhe

Zeynep und Rudolf Maurovich

Babenbergerstrale 31, 2410 Hainburg/Donau

Tel.: 02165/64548, 0664/4133754, Fax: 02165/64548

Unser gemudtliches Lokal bietet Platz fir 50 Personen. Gerne ver-
wohnen wir sie a la carte und von Dienstag bis Freitag mit einem
3-gangigen Menu (Suppe, Hauptspeise und Nachspeise). Dienstag
bis Sonntag von 7.00 bis 22.00 Uhr gedffnet, Montag Ruhetag

Donau Cafe Restaurant

Alois Bredl|

Donaulande 2a, 2410 Hainburg/Donau
Tel.: 0664/3533265, www.donaucafe.at

Egal ob genussliches Fruhstlck, entspannendes Mittagessen, ro-
mantisches Abendessen, eine Feier mit Familie und Bekannten oder
einfach nur genUsslich einen Cocktail, ein kihles Bier oder einen
Cappuccino genielRen - das alles kdonnen Sie bei uns im Donau Cafe!
Wer auf der Suche nach einer mediterranen Vorspeise, einer bunten
Salatschiissel, diversen Grill-, Fisch- oder vegetarischen Spezialita-
ten, hausgemachten Mehlspeisen oder Eisspezialitaten ist, der ist
bei uns genau richtig! Offnungszeiten: 1. April bis Mitte Oktober,
Montag bis Sonntag 9.00 bis 23.00 Uhr
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Gasthauser
Gebiet Hainburg/Donau

Livios — Cafe.Bar.Gartencenter

Mag. (FH) Bettina Huber ')
Landstralde 181, 2410 Hainburg/Donau

Tel.: 02165/64101, Fax: 02165/64101-40 LIVIOS
E-Mail: office@livios.at, www.livios.at ch

Livios ist ein Lifestyle Gartencenter und zusatzlich ein Café der be-
sonderen Art. Ein Besuch im Café ist flr den Gast ein einzigartiges
Erlebnis: Architektur, Einrichtung und ein sensationeller Ausblick sind
Garant fur unbeschwerte Stunden im Livios. Das Bestreben, italieni-
schesFlairinunserCafézubringen, findetsichinvielenkleinen Details.
Mit viel Sorgfaltund BemUihen wurde eine Auswahlan Getranken und
Speisen getroffen, die unser Gast in unserem einzigartigen Ambien-
te mit viel Lust und Freude geniefden kann.

Erlebnisrestaurant — Backerei-Konditorei Nagelreiter
Erlebnisrestaurant und Verkauf

Landstrasse 86-88, 2410 Hainburg/Donau

Tel.: 02165/62188, www.naglreiter.com

Mit Mut und Weitblick haben Hans und Emmi Naglreiter bei der
Betriebsgrindung im Jahr 1989 gezeigt, welche Moglichkeiten sich
durch ein innovatives Konzept erdffnen. Ein Betrieb als Kombination
aus traditionellem Handwerk, Erlebnisbackerei und -gastronomie
war eine Marktnische. Im Erlebnisrestaurant verwohnen wir Sie
schon in den friihen Morgenstunden mit verschiedenen Frihstlcks-
variationen und frischem Geback aus dem Ofen. Mittags bieten wir
taglich MenUls und eine reichhaltige Speisekarte, welche sich saiso-
nal anpasst und immer wieder neue und altbewéahrte Schmankerl
fur Sie bereit halt.

Offnungszeiten: Montag bis Samstag 5.00 bis 22.00 Uhr, Sonn- und
Feiertag 6.00 bis 22.00 Uhr

Landgasthof Haslauerhof

Inh. Roland Lukesch

HauptstralRe 17, 2402 Haslau/Donau

Tel.: 02232/80221

E-Mail: info@haslauerhof.at, www.haslauerhof.at

Genielden Sie in unserem von Gault Millau mit einer Haube ausge-
zeichneten Lokal und der dazugehorigen Donauterrasse den wun-
derschénen Ausblick Uber den Nationalpark Donau-Auen.

Auf Regionalitat bedacht greifen wir natUrlich nach allem, was zwi-
schen Marchfeld, Donau und Leithaberg schwimmt, hopst oder
fliegt. Die Jager, Fischer und Bauern aus Carnuntum sind daher
wichtige Partner fUr uns. Blunzn, Wirste & Schinken stammen aus
eigener Produktion. Krauter und Schwammerl aus dem National-
park dirfen ebenfalls nicht fehlen.

Besonderheiten: Genusswanderung durch Nationalpark Donau-Au-
en mit anschlieRendem 5-Gang-Mend, Grillen auf der Donauterras-
se im Sommer, Schaukochen am Holzofen im Winter.
Offnungszeiten: Donnerstag bis Sonntag 11.30 bis 21.30 Uhr durch-
gehend warme Kiche, Montag bis Mittwoch Ruhetage
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Gasthof Strasser

Gerhard und Cornelia Strasser

Bahnhofplatz 1, 2402 Maria Ellend

Tel.: 02232/80230, Fax: 02232/80230

E-mail: gasthof-strasser@gmx.at, www.gasthof-strasser.at

Wir sind ein gemutlicher Gasthof mit Tradition im Wallfahrtsort Maria
Ellend. Unsere Raumlichkeiten sind wie geschaffen fir ein gemdit-
liches Beisammensein und geben den idealen Rahmen fir Feiern
und Feste aller Art. Offnungszeiten: ganzjahrig

Donnerstag und Freitag Ruhetag (ausgenommen auf Anfrage
geodffnet)

Caffe e vino il centro

Barbara & Stefanie Scheumbauer OG

Hauptplatz 21, 2404 Petronell-Carnuntum, Tel.: 02163/43090
E-Mail: office@ilcentro-carnuntum.at, www.ilcentro-carnuntum.at

Unser Angebot umfasst Kaffeespezialitaiten, hausgemachte Mehl-
speisen, Eisspezialitaten, Weine aus der Region, Frihsticksvaria-
tionen beziehungsweise kleine Speisen fir zwischendurch. Alles
frisch zubereitet. Wir und unser Team sind bemiht, Ihnen |hren Be-
such zum Vergniigen und Erlebnis zu gestalten und hoffen, dass Sie
sich bei uns wohlfuhlen.

Offnungszeiten: Montag, Dienstag von 700 bis 20.00 Uhr,
Mittwoch Ruhetag, Donnerstag bis Samstag von 700 bis
22.00 Uhr, Sonntag & Feiertag von 9.00 bis 20.00 Uhr;
Gruppen bis 20 Personen gegen Voranmeldung

Gasthof zum Heidentor

Johann Krautsieder

HauptstralRe 44, 2404 Petronell-Carnuntum

Tel.: 02163/2201, Fax: 02163/2201

E-Mail: office@gasthof-heidentor.at, www.gasthof-heidentor.at

Der Gasthof zum Heidentor befindet sich im Zentrum von Petronell-
Carnuntum. In unserem, mittlerweile in dritter Generation gefiihrten
Familienbetrieb bemihen wir uns, lhre Ferien und Ihren Aufenthalt
bei uns so schon und erholsam zu machen wie nur irgendwie mog-
lich. Gut essen, trinken und unterhalten — zufriedene Géaste sind
unser oberstes Gebot. Wir bieten bodenstandige Kiiche und ver-
fugen Uber 80 Sitzplatze im Lokal und 40 im schattigen Gastgarten.
Offnungszeiten: taglich 8.00 bis 14.00 Uhr und 17.00 bis 22.00 Uhr,
Sonn- und Feiertage: 8.00 bis 14.00 Uhr, Montag Ruhetag. Unser
Hotel hat fur Sie ganzjahrig gedffnet, Busse gegen Voranmeldung

Gasthof Hoffmann

Obere HauptstralRe 13, 2473 Deutsch-Haslau

Tel.: 02145/2268, Mobil: 0699/11032560

E-Mail: info@gasthof-hoffmann.at, www.gasthof-hoffmann.at

Unser Familienbetrieb wird mit viel Liebe und Freude bereits in
dritter Generation gefihrt. Wir verwdhnen unsere Gaste mit re-
gionalen und saisonalen Schmankerln und den passenden Weinen
aus der Region. Unsere Devise lautet: ,Flhlen Sie sich in unserem
Wirtshaus wia z'haus.” Unser Gasthof verfligt Gber einen grofRen
Festsaal, eine gemiitliche Gaststube, einen idyllischen Gastgarten,
einen Schanigarten, ein uriges Kellersttberl und auch Fremdenzim-
mer. Reisegruppen sind jederzeit herzlich willkommen!
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Gasthaus Kaiser Probus

Gerhard Meixner, Obere Hauptstralde 7 2472 Prellenkirchen
Tel.. 02145/3254, Fax: 02145/24060

E-Mail: kaiserprobus@aon.at, www.kaiserprobus.at

Das Gasthaus mit dem Namen eines romischen Kaisers liegt mitten
in Prellenkirchen, wo Weine, die zum Traumen verleiten, herstam-
men. Serviert werden diese zusammen mit Speisen aus der Kiiche
eines Wirtes, der hervorragende, saisonal wechselnde Kreationen
zu zaubern weild. Die Ansprlche seiner Gaste nicht nur zu erflllen,
sondern zu Ubertreffen, ist die Philosophie von Kiichenchef Gerhard
Meixner. Daher achtet er bei seinen Zutaten stets auf eine gleich-
bleibend hohe Qualitdt und pflegt einen engen Kontakt zu seinen
Lieferanten. Flr ihn ist es wichtig, zu wissen, was hinter den Pro-
dukten steckt, wer sie erzeugt, gefangen, gesat und geerntet hat.
Offnungszeiten: Montag, Donnerstag - Sonntag, Feiertag 9.00 bis
24.00 Uhr, Dienstag und Mittwoch Ruhetag

Erlebnisgastronomie ,FIDI"
Kurtschack KEG, Sportplatzweg 11, 2412 Wolfsthal,
Tel.: 02165/ 65120, E-Mail: office@FIDIderWIRT.at, www.FididerWirt.at

Wir fihren das neu errichtete Lokal mit einem freundlichen Gastzim-
mer und einem Festsaal flir 200 Personen seit 1997 als bodenstan-
diges Landgasthaus. Lassen Sie sich von Uberlieferten Schmankerl
verwohnen und geniefden Sie frische Naturprodukte aus unserer di-
rekten Umgebung. Offnungszeiten: Montag bis Samstag: 10.00 bis
22.00 Uhr, Sonntag: 9.00 bis 23.00 Uhr
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Heurige

Buschenschank und Weingut Ulrike Walter
Sulzgasse 17, 2405 Bad Deutsch-Altenburg
Tel.: 02165/64208, E-Mail: weingutwalter@al.net

Wir sind ein traditioneller Buschenschank mit regionalen und saiso-
nalen Heurigenschmankerin. Sowohl im Lokal als auch im Garten
verflgen wir Uber Platz fir je 120 Gaste. Reisebusse werden nach
Vorankindigung gerne angenommen.

Weinbau und Buschenschank Krems

Johannes u. Elisabeth Krems

Pfarrer Maurer-Gasse 11, 2405 Bad Deutsch-Altenburg
Tel.: 0699/12032566, 0699/11394074

E-Mail: office@weinbau-krems.at, www.weinbau-krems.at

Seit 1960 wird der Wein im Buschenschank ausgeschenkt, damals
noch recht einfach. Es wurden zwei Zimmer geraumt, um fir die
Gaste Platz zu schaffen. Richtig los ging es 1966 mit dem Bau des
jetzigen Heurigenlokales. Weitere Ausbauten folgten in den 90er
Jahren auf die heutige GroRe. In elf Wochen Uber das Jahr verteilt
bieten wir neben Qualitatsweinen ein reichhaltiges kaltes Heuri-
genbuffet, Fleisch- und Wurstprodukte aus traditioneller, heimischer
Erzeugung. Verschiedene Sorten Kase und eine grofRe Auswahl an
Aufstrichen runden unser Angebot ab. Grammelstrudel, sowie tag-
lich frische Grammelpogatscherl sind unsere besondere Spezialitat.
Sitzplatze im Lokal: 120, im Garten: 150, im ehemaligen Schittkas-
ten 16, im rustikalen Stadel 100, Reisegruppen und Busse werden
auch aufderhalb der Offnungszeiten angenommen

Weinbau und Heurigenbetrieb Thomas Perger
Tel.: 0650/5275011, Fax: 02165/62130
E-Mail: thomas.perger@aon.at, www.weingut-perger.at

Heurigenlokal Bad Deutsch-Altenburg — ,,Romerschenke”
2405 Bad Deutsch-Altenburg, Sulzgasse 11

Heurigenlokal Hainburg/Donau - Heurigen Zur Alten "Bampress"
2410 Hainburg/Donau, Ungarstralle 16

Heurigenlokal Prellenkirchen - Kellergasse Prellenkirchen

Weinbau wird in unserer Familie bereits in der dritten Generation
betrieben und unser Streben nach Qualitat wurde bereits mehrfach
ausgezeichnet. Aber am Besten (berzeugen Sie sich selbst davon.
GenielRen Sie in gemutlicher Atmosphéare unsere hausgemachten
Heurigenschmankerl wie zB unsere herzhafte Presswurst, Rinds-
zunge und Bratwdrste, unser saftiges Geselchtes und Schweinsbra-
ten, taglich frische Aufstriche und Schafkdse. Entspannen Sie sich
in unseren schonen Gastgarten, wo es auch fur lhre Kinder einiges
zu entdecken gibt. Auf Wunsch veranstalten wir auch Weingarten-
fihrungen mit anschlief3ender Weinverkostung.
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Heuriger und Gastezimmer Familie Schon
Neustiftgasse 10, 2405 Bad Deutsch-Altenburg
Tel.: 0676/6019221, E-Mail: gaestehaus.schoen@gmx.at

In unserem Heurigen bieten wir Buffets mit warmen bzw. kalten
Spezialitaten. Besonderheit: Essen so viel sie wollen um € 12,- pro
Person. Im Lokal finden 100, im Garten 130 Géaste Platz. Zimmer-
vermietung ganzjahrig.

Weingut — Buschenschank Horst und Irene Pelzmann

HauptstralRe 27, 2413 Berg

Tel.: 02143/2588, Fax: 02143/25884

E-Mail: weingut.pelzmann@aon.at, www.carnuntum.com/pelzmann

In unserem Haus wird seit 1850 Weinbau betrieben. Horst Pelz-
mann, der den Betrieb 1993 von seinem Vater lUbernahm, spezia-
lisierte sich auf sortenreinen Qualitatswein. Auf einer Flache von
4,5 ha gedeiht neben den traditionellen Weildweinsorten vor allem
der gebietstypische Blaufrankisch in unseren \Weingarten mit natur-
naher Bewirtschaftung. Im Keller wird besonderer Wert auf Qualitat
und Reintonigkeit der Weine gelegt, die durchwegs im Holzfass rei-
fen. Abgesetzt wird unser Wein in Flaschen ab Hof und im Buschen-
schank, in dem wir Sie gerne neben unseren Weinen mit Speziali-
téaten aus Hausschlachtung und anderen regionalen Kostlichkeiten
verwdhnen. Schoner Gastgarten mit alter Weinpresse.

Heuriger Johann Fabsich
Obere Berggasse 9, 2410 Hainburg/Donau
Tel.: 02165/64634

Die Hainburger Winzer befinden sich in einem der altesten Wein-
baugebiete. Bei der Ruine Rothelstein am Fuf’e des Braunsberges
wurde die Ur- oder Wildrebe, eine Rebe aus der Urzeit gefunden.
Die Romer kultivierten diese Rebe zum ersten Wein unserer Ge-
gend. Heute befinden sich an den Sidhangen des Braunsberges
unsere Weingarten, womit wir die besten Voraussetzungen haben,
gute Weine zu produzieren, welche beim Buschenschank, aber auch
ab Hof erworben werden kénnen.

Heuriger Gumprecht Gerhard

Alte Poststralle 7

2410 Hainburg/Donau

Tel.: 02165/62423, Mobil: 0676/9641262
E-Mail: weinbau.gumprecht@aon.at

Heuriger zum Ungartor

Karl & Rosemarie Hubicek

Alte PoststralRe 48, 2410 Hainburg/Donau
Tel.: 02165/64978
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Weingut Riedmiller

Riedmuller Michaela

Klosterplatz 4, 2410 Hainburg/Donau

Tel.: 0650/2243565, Fax: 02165/64740

E-Mail: weinbau.riedmueller@aon.at, www.weinbau-riedmueller.at

Unsere Weine vermarkten wir an die heimische Gastronomie, im
Ab-Hof Verkauf und in unserer neu erbauten Buschenschenke. Un-
ser neues Heurigenlokal mit Gartenbetrieb befindet sich im Innen-
hof unseres Weinbaubetriebes am Klosterplatz, im Ortszentrum der
mittelalterlichen Stadt Hainburg. Wir fihren eine groRe Auswahl an
Qualitatsweinen und bieten ein reichhaltiges Speisenangebot von
hausgemachter Press-, Leber-, Blut- und Bratwurst, Rohschinken,
Zunge sowie Kloster- oder Nibelungenplatte Uber ein reichhaltiges
Sortiment an Aufstrichen bis zu regionalen Spezialitaten wie Wild-
schweinpastete und Bio-Schafkéase.

Buschenschank Familie Schafer
WienerstralRe 5, 2402 Maria Ellend
Tel.: 02232/80807 Fax: 02232/30807
E-Mail: heurigen.schaefer@drei.at

Heuriger Johann und Dorothea Steurer
Im Winkel 6, 2402 Maria Ellend
Tel.: 0664/5056682

Weingut & Heuriger Familie Reinschedl

Langegasse 16 und 18, 2404 Petronell-Carnuntum

Tel.: 02163/20662, Mobil: 0676/3225840, 0676/7423079
Fax: 02163/20662

E-Mail: fam.reinschedl@aon.at, www.weingut-reinschedl.at

Gerne begrifRen wir Sie in den rustikalen Raumlichkeiten und im
gemutlichen Gastgarten unseres Heurigen und verwohnen Sie mit
hochwertigen Qualitatsweinen und regionalen Schmankerin (zB
vom Wild) aus eigener Erzeugung. Als Besonderheit gibt es jeden
Samstag einen Event-Abend (Spanferkel, Stelzen, Wild etc. und La-
gerfeuer), Weinverkostungen oder nach Vereinbarung spezielle An-
gebote fur Busgruppen. Busse sind nach Anfrage auch auf3erhalb
der offiziellen Offnungszeiten willkkommen. Fir Ihre Kinder haben
wir einen Spielplatz und eine Riesensandkiste bereit.
Offnungszeiten: jeden Freitag bis Sonntag ab 15.00 Uhr

(von April bis November)

Buschenschank Familie Molk

Untere Hauptstral3e 1

2473 Deutsch-Haslau

Tel.: 02145/2380, Mobil: 0699/12376683

Raiffeisen x
Meine Bank
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Buschenschank Susanne Mayer
Kellergasse

2472 Prellenkirchen

Privat: Augasse 11, 2471 Hollern

Tel.: 0699/10003238

E-Mail: buschenschank-mayer@gmx.at

Unser gemdutliches Heurigenlokal ist ein altes Kellergewdlbe mit
einem stimmungsvollen Kachelofen. Es befindet sich in der denk-
malgeschitzten Kellergasse von Prellenkirchen. \Was bieten wir: Ein
reichhaltiges, kaltes Heurigenbuffet sowie hausgemachte Mehl-
speisen, hervorragende Weine und diverse Obst- und Edelbrande.
Busgruppen sind nach Voranmeldung herzlich willkommen.
Sitzplatze: 100 im Lokal, 150 im Freien

Weinbau Gratzer-Sandriester

Siedlungsgasse 2, 2472 Prellenkirchen

Tel.: 02145/2741, Mobil: 0699/11136007

E-Mail: gratzer-sandriester@aon.at, www.gratzer-sandriester.at

Unser Buschenschank befindet sich in der Kellergasse Prellenkir-
chen (ca. 2 km aufRerhalb der Ortschaft) am Fulde des Spitzerber-
ges. Wir bieten nicht nur ausgesuchte Qualitdtsweine aus unse-
ren Weingarten, sondern auch deftige und g'schmackige Speisen
wie Schweinsbraten, Surbraten, Blunzen und G'selchtes, alles aus
eigener Hausschlachtung. Verschiedene Kasesorten, Aufstriche und
stRe Schmankerin nach Oma's Rezepten wie "Hausfreunde" und
"Schmerstrudel" erganzen unser reichhaltiges Angebot an Speis und
Trank. FUr die Kinder unserer Gaste haben wir Mal- und Zeichen-
flachen, verschiedene Spiele und einen Sandkasten. Fir grofiere
Gruppen oder Reisebusse nehmen wir gerne |hre Reservierung
entgegen.

Heurigenschenke Kock

Sabine Kdock

Unterer Anger 5, 2471 Schonabrunn

Tel.: 02145/2930, Fax: 02145/2930

E-Mail: weinbau.koeck@gmx.at, office@heurigenschenke-koeck.at
www.heurigenschenke-koeck.at

Wir sind ein Familienbetrieb mitTradition und sehen unsere Géaste als
Teil der Familie. Kommen Sie vorbei und genief3en Sie bei uns erhol-
same Stunden fernab von Hektik und Stress. Unser Lokal bietet fur
70 Personen ausreichend Platz. In der warmen Jahreszeit |adt der ge-
mutliche Hof mit zirka 80 Sitzplatzen zum entspannten Beisammen-
sein ein. Nach dem Motto "Aus der Region, fir die Region" berei-
ten wir unsere Speisen aus Zutaten, die wir entweder selbst pro-
duzieren oder von ausgewahlten Bauern aus der Region beziehen.
Saisonale SchmankerIn, wie z.B. Schafkase oder Wildbret kommen
ebenso auf den Tisch, wie unser berlihmtes Spanferkel und viele
weitere Speisen.

Wahrend Sie in Ruhe ein Glaschen genielRen, sind |hre Kinder auf
unserem neuen Spielplatz mit Schaukeln, Hochstand und Rutsche
gut aufgehoben.

FUr Gruppen und Feiern aller Art steht |hnen unser TOP Heuri-
ger gegen Voranmeldung auch aulerhalb der Offnungszeiten zur
Verfligung.
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Weingut und Buschenschank Jahner

Feldgasse 32, 2403 Wildungsmauer

Tel.: 02163/2326, Mobil: 0664/4941962, Fax: 02163/2326
E-Mail: weingut@jahner.at, www.jahner.at

Tradition und Fortschritt werden in diesem Buschenschank harmo-
nisch in Einklang gebracht.

Sei es der moderne, architektonisch sehr interessante Bau aus
Stein-, Holz- und Glaselementen, die einladende Holzterrasse mit
Blick auf die Weingarten oder auch die attraktiv gestaltete Speise-
karte.

Das Angebot reicht von der traditionellen "deftigen Bauernjaus’n’
bis hin zu saisonalen Spezialitaten. Auch Kéaseliebhaber und Freun-
de der vegetarischen Kiche kommen nicht zu kurz. Vollendet wird
diese ,Heurigen-Wellness” mit Weinen zum Genief3en. Weine,
die den Alltag vergessen lassen - am besten in der getrennt vom
Heurigenlokal scheinbar schwebenden Heurigen-Lounge.

Heuriger Niefergall Gottfried und Elisabeth
HauptstralRe 1, 2412 Wolfsthal

Tel.: 02165/63319, Fax: 02165/63319

E-Mail: admin@niefergall.at, www.niefergall.at

Auf den Auslaufern der Hundsheimer Berge gedeihen aufgrund der
sandigen Lehmboden und des pannonischen Klimas besonders
fruchtige Weine.

Auf einer Flache von 4 ha, die seit Generationen von unserer Familie
bewirtschaftet wird, gedeihen die Sorten Grlner Veltliner, Welsch-
riesling, Weilburgunder, Blaufrankisch, Zweigelt und Blauburger.

In unserem rustikalen Heurigenlokal kénnen Sie neben unseren
Weinen auch viele kulinarische Kdéstlichkeiten aus hauseigener Er-
zeugung geniefden.
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Gemeinde Ebergassing

Schwadorfer StralRe 9, 2435 Ebergassing

Tel.: 02234/72286, Fax: 02234/72286-33

E-Mail: gemeinde@ebergassing.at, www.ebergassing.at

Stadtgemeinde Fischamend

Gregerstralde 1, 2401 Fischamend

Tel.: 02232/76323, Fax: 02232/76328

E-Mail: amt@stadt-fischamend.at, www.stadt-fischamend.at

Marktgemeinde Gramatneusied|

Bahnstrasse 2a, 2440 Gramatneusied|

Tel.: 02234/72205, Fax: 02234/72205-23

E-Mail: gemeinde@gramatneusied|.at, www.gramatneusied!|.at

Marktgemeinde Himberg

Hauptstrasse 38, 2325 Himberg

Tel.: 02235/86213, Fax: 02235/86213-10

E-Mail: office@gemeinde-himberg.at, www.gemeinde-himberg.at

Gemeinde Klein-NeusiedlI

Fischamender Strafde 2, 2431 Klein-Neusied|

Tel.: 02230/8244, Fax: 02230/9644

E-Mail: gemeinde@klein-neusiedl.gv.at, www.klein-neusiedl.gv.at

Gemeinde Lanzendorf

Obere HauptstralRe 36-38, 2326 Lanzendorf

Tel.: 02235/42311, Fax: 02235/42220

E-Mail: gemeinde@lanzendorf.at, www.lanzendorf.at

Marktgemeinde Leopoldsdorf

HauptstralRe 27, 2333 Leopoldsdorf/Wien

Tel.: 02235/42436, Fax: 02235/42436-11

E-Mail: post@leopoldsdorf.gv.at, www.leopoldsdorf.gv.at

Gemeinde Maria Lanzendorf
HauptstralRe 14, 2326 Maria Lanzendorf
Tel.: 02235/42204, Fax: 02235/42204-19
E-Mail: gemeinde@maria-lanzendorf.gv.at
www.maria-lanzendorf.gv.at

Gemeinde Moosbrunn

Hauptplatz 9, 2440 Moosbrunn

Tel.: 02234/73327-0, Fax: 02234/73327-8

E-Mail: gemeinde@moosbrunn.gv.at, www.moosbrunn.gv.at

Gemeinde Rauchenwarth

Kirchenplatz 1, 2320 Rauchenwarth
Tel.: 02230/2777, Fax: 02230/2777-7
E-mail: gemeinde@rauchenwarth.gv.at
www.rauchenwarth.gv.at
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Marktgemeinde Schwadorf

Hauptplatz 5, 2432 Schwadorf

Tel.: 02230/2240, Fax: 02230/2287-6

E-Mail: post@schwadorf.gv.at, www.schwadorf.gv.at

Stadtgemeinde Schwechat

Rathausplatz 9, 2320 Schwechat

Tel.: 01/70108-0, Fax: 07/7073223

E-Mail: stadtgemeinde@schwechat.gv.at, www.schwechat.gv.at

Gemeinde Zwolfaxing

Schwechater Stralde 46, 2322 Zwdlfaxing

Tel.: 01/7077342, Fax: 01/7077342-4

E-Mail: gemeinde@zwoelfaxing.gv.at, www.zwoelfaxing.gv.at
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Sehenswirdigkeiten und Kulturelles

Heimatmuseum Fischaturm Fischamend

Hauptplatz, 2401 Fischamend

Kontaktperson: Franz Lorenz

Tel.: 02232/77300, E-Mail: heimatmuseum.fischamend@aon.at
www.heimatmuseum-fischamend.at

Das Heimatmuseum ist seit 1927 im Fischaturm, dem Wahrzei-
chen von Fischamend, untergebracht. Er wurde um 1050 n. Chr. als
Grenz- und Wachturm errichtet.

In finf Stockwerken wird die Vergangenheit der Stadt widerge-
spiegelt. Die Ausstellung beinhaltet archaologische Funde aus der
Ur- und Frihgeschichte und der Rdmerzeit sowie Urkunden, die die
wirtschaftliche Bedeutung Fischamends flur die Region nachweisen.
Weitere Schwerpunkte der Dauerausstellung bilden Handwerk und
bauerliches Leben.

Weitere Museen in Fischamend

Feuerwehrmuseum

Museum fur Luftfahrtgeschichte

Museum der Photographie

Informationen zu diesen Museen erhalten Sie Uber die Homepage
des Heimatmuseums.

Pfarrkirche Himberg

Die Pfarrkirche Himberg wurde um 1130 als eine romanische Hal-
lenkirche erbaut und hat eine spatromanische Kapelle als Anbau.
Der Chorraum ist gotisch, die Innenausstattung barock.

Die Kirche ist jeden Tag ganztags gedffnet.

Kontakt fir Fihrung: Rom. kath. Pfarramt Himberg 02235/86241
oder pfarrehimberg@kabsi.at.

Pfarr- und Wallfahrtskirche Maria Lanzendorf
HauptstralRe 4, 2326 Maria Lanzendorf

Tel.: 02235/42206-11, Fax: 02235/42206-40

E-Mail: kanzlei.malanz@utanet.at, www.maria-frieden.at

Maria Lanzendorf zahlt zu den éaltesten Wallfahrtsorten Osterreichs.
Die Kirche ist der Schmerzensmutter, der Pieta, geweiht und mit be-
sonderen Gnadengaben ausgestattet. Zusammen mit dem Kloster
und dem Kalvarienberg bildet die Wallfahrtskirche ein wunderscho-
nes Barockensemble, welches als eine der besterhaltenen Anlagen
seiner Art im Land gilt. Entstanden ist sie in ihrer heutigen Form
zwischen 1698 und 1731. |hre legendenumwobenen Wurzeln rei-
chen aber bis in das Jahr 70 n. Chr. zurtck.

Offnungszeiten: tagl. von 7.00 bis 19.00 Uhr

Briindlkirche Rauchenwarth

Ein lohnendes Ausflugsziel ist auch die Brindlkirche in Rauchen-
warth, die um 1772 errichtet wurde. In unmittelbarer Nahe der jet-
zigen Kirche trat im Frihjahr 1652 eine Quelle ans Tageslicht, die zu
Beginn fur das Tranken von Vieh verwendet wurde. Laut Uberlie-
ferung sollen durch das stfRe Wasser zahlreiche Wunderheilungen
passiert sein. So entstand noch im selben Jahr die erste Kapelle.
Besichtigung/Fihrung nach Vereinbarung mit Fr. Marianne Hasen-
hattl Tel.: 0650/8633833.
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Pfarrkirche Schwechat

Hauptplatz, 2320 Schwechat

Tel.: 01/7076475, Fax: 01/7076475-22

E-Mail: office@pfarre-schwechat.at, www.pfarre-schwechat.at

Die Schwechater Pfarrkirche am Hauptplatz ist dem hl. Jakobus dem
Alteren gewidmet. 1360 wurde an dieser Stelle erstmals urkund-
lich eine romanische Kirche erwahnt. 1764 erfolgte die Grundstein-
legung fur die neue Kirche, an deren Ausgestaltung die Kinstler
Franz Anton Maulpertsch und der "Kremser Schmidt" beteiligt wa-
ren. Der Hochaltar vom Kremser Schmidt zeigt den hl. Jakobus. Wie
der Hochaltar sind auch die Seitenaltare aus Lilienfelder Marmor
geschaffen. Eine Besonderheit stellt auch die Rosalienkapelle in der
Kirche dar, welche mit Glasfenstern und einem Krippenaltar des
Schwechater Malers und Bildhauers Karl Martin Sukopp ausgestal-
tet ist. Am Ende des Zweiten Weltkrieges massiv zerstort, wurde
die Kirche nach 1945 wieder aufgebaut.

IDEENREICH Schwechat

Kontakt: Dr. Christina Pal

Tel.: 01/70108-284

E-Mail: c.pal@schwechat.gv.at, www.schwechat.gv.at

Ab 2011 wird in Schwechat ein Kulturwanderweg mit dem Titel
"IDEENREICH SCHWECHAT" bestehen, welcher an 10 Standorten
in der Stadt die Geschichte von Schwechater Innovationen, Erfin-
dungen und ldeen behandeln wird. Unterstltzt werden wird diese
Freiluftausstellung von einer Publikation, die vertiefend zu den 10
Standorten und 10 Themen Informationen flr den interessierten
Besucher bieten wird.

Schloss Rothmiihle

Die MUhle, um die schon im Mittelalter eine schlosséhnliche Fes-
tung errichtet wurde, wurde erstmals 1244 erwahnt. 1593 wurde
die Rothmuhle vom Adelsherrn Ambrossy di Ferrari erworben, der
das Gebaude in der heutigen Form umbauen lieR. Der Mihlbetrieb
wurde bis 1863 aufrechterhalten. Nach schweren Kriegsschaden
wurde das Schloss anfangs der 70er Jahre von der Stadtgemein-
de Schwechat als neuer Eigentimer generalsaniert. Seit einer wei-
teren Sanierung 2003 beherbergt Schloss Rotmiihle heute einen
Hotelbetrieb und steht fur kulturelle Veranstaltungen zur Verfigung.
Unter anderem findet hier auch der ,, Schwechater Kultursommer?
zu dem die seit 1973 abgehaltenen Nestroyspiele zahlen, statt.

Eisenbahnmuseum Schwechat

Hintere Bahngasse 2b, 2320 Schwechat

Tel.: 01/3681510-3, 0676/4757597 Fax: 01/3691358
www.vef.at

In der ehemaligen Remise der Pressburgerbahn finden sich unzahli-
ge Exponate, die das Herz eines Eisenbahnfreundes héher schlagen
lassen: Fotos, Stellwerke, Dampfmaschinen, historische Waggons.
In vielen dieser wertvollen Stlicke wurden einst Giter und Post des
Kaiserhauses und naturlich die Mitglieder des Kaiserhauses selbst
befordert. Besondere Attraktionen sind Fihrerstandsfahrten auf
Dampf- und Dieselloks und eine Modellbahn.
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Biohof Wittner

Bauerngasse 3, 2435 Ebergassing

Tel.: 02234/73381, Fax: 02234/73381-11

E-Mail: bio@biohofwittner.at, www.biohofwittner.at

Unser Familienbetrieb wird seit 1991 als Bio-Betrieb bewirtschaftet.
Mit dem Anbau, der Veredelung und dem Verkauf unserer Produkte
sind wir bestrebt, einen lebensfahigen Vollerwerbsbetrieb zu erhal-
ten und flr unsere Region ein verlasslicher Nahversorger mit bio-
logischen Lebensmittel zu sein.

Unsere Philosophie besteht darin, den Boden durch Humusaufbau
und Kreislaufwirtschaft zu starken, um so eine gesunde Basis fir
die biologische Landwirtschaft zu fordern.

Alternative Energien sind uns besonders wichtig. Daher arbeiten
wir mit Okostrom, warmen das Wasser mit der Kraft der Sonne und
tanken mit Pflanzendl.

Bei einem Besuch koénnen verschiedene Produktionsrdume, die
Rinderhaltung oder die Imkerei besichtigt werden. Fur die Kleinen
bietet unser Biohof einen Abenteuer-Spielplatz und Tiere zum Strei-
cheln.

Wir freuen uns auf lhren Besuch!

Franz und Martina Schorn

Bauerngasse 13, 2435 Ebergassing

Tel.: 02234/72518, 0676/3197455, Fax: 02234/72970
E-Mail: ESchorn@aon.at, www.schorn-erdbeeren.at

Wir sind ein Familienbetrieb mit langer Tradition. Nach der Betriebs-
Ubernahme 2004 wollten wir den Betrieb intensivieren. Wir ent-
schlossen uns daher, in unserem typischen Ackerbaubetrieb die
Erdbeere als Spezialkultur auszuprobieren. In der Zwischenzeit ha-
ben wir uns mit dieser neuen Kultur mehr als angefreundet und
produzieren die Erdbeere und Produkte daraus in allen nur mogli-
chen Facetten: Erdbeeren, Erdbeeren zum Selberpfllcken, Erdbeer-
fruchtaufstrich, Erdbeerwein, Erdbeernektar, Erdbeerlikor, Erdbeer-
brand, Erdbeeressig mit kaltgepresstem Rapsdl.

Verkauf der Erdbeerprodukte ganzjahrig.

HESA Saatengrosshandlung Ges.m.h.H. & Co Nfg KG
Haideackerstrasse 8, 2325 Himberg

Tel.: 02235/87391, Fax: 02235/87391-19

E-mail: verkauf@hesa.co.at, www.hesa.co.at

Gegriindet 1957 konnte sich das Unternehmen als eine der bedeu-
tendsten Osterreichischen Privatfirmen als Spezialhaus flir Sdmerei-
en am Markt bestens positionieren.

Das Produktsortiment umfasst neben dem Saatguthandel nun
auch die Erzeugung von Grassamen, Kleintier-, Vogel- und Winter-
vogelfutter. Die Produktionsstatte Himberg bei Wien wurde nach
den neuesten Gesichtspunkten errichtet. Auf leistungsfahigen Ab-
sackstationen, Schlauchbeutelmaschinen und Schachtelfullautoma-
ten werden Saatgut, Futtermischungen, Kleintier- und Vogelfutter,
hergestellt, zwischengelagert und schlief3lich ausgeliefert. Wir be-
dienen mit unseren Marken und speziellen Produkten den Lebens-
mittelhandel, Baumarkte, GrolRhandel, Landesproduktenhandel,
Vogel- und Taubenzlchter, Zoofachhandel, Garten- u. Landschafts-
gestalter sowie Golfplatze.
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Franz und Aurelia Stechauner
Rauchenwarth 76, 2320 Schwechat
Tel. 02230/2173, Fax: 02230/2173
E-Mail: fastechauner@direkt.at

Wir bewirtschaften einen bauerlichen Familienbetrieb mit artge-
rechter Tierhaltung und natUrlicher Fltterung. Unsere Schweine und
Rinder werden auf Stroh gehalten. Die Ferkel werden bei uns ge-
boren und wachsen bis zur Schlachtreife heran.

Die Kalber werden direkt von Bauern gekauft und bis zur Schlach-
tung bei uns geflttert. Schweine und Rinder werden im eigenen
Schlachtraum stressfrei geschlachtet, im Verarbeitungsraum zer-
legt, verarbeitet und direkt ab Hof vermarktet.

Einblick ins bauerliche Leben zu bieten und bauerliches Gedanken-
gut weiterzugeben, ist uns besonders wichtig. Gerne flhren wir
Sie durch unseren Hof, die Stallungen und die Direktvermarktungs-
raumlichkeiten. Bei einer abschlieRenden bauerlichen Jause plau-
dern wir gerne Uber artgerechte Tierhaltung oder was Sie sonst
noch interessiert.

Flughafen Wien - Visitair Center

Tel.: 01/7007-22150

E-Mail: visitaircenter@viennaairport.com
www.viennaairport.com

Das VISITAIR Center vermittelt Fakten und erzahlt Geschichten rund
um das Abfliegen und Ankommen. Das Geschehen am Flughafen
wird mittels interaktiver Stationen und einer 68 Meter langen Plane
erklart. Der Besucher macht einen Blick in die Vergangenheit, er-
fahrt aktuelle Fakten und bekommt einen Eindruck von der zukUnfti-
gen Entwicklung des Flughafens.

Die VISITAIR Tour flhrt die Teilnehmer wahrend einer 50-mindtigen
Rundfahrt hinter die Kulissen des Flughafen Wien. Sie erfahren Wis-
senswertes Uber die Abfertigung der Flugzeuge, die Versorgungs-
einrichtungen, Frachtanlagen, den Bereich der Privatflugzeuge, die
Flughafenfeuerwehr und vieles mehr.
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Restaurant ,,Zum rostigen Anker”

Donauarmstraf3e 20, 2401 Fischamend

Tel.: 02232/76458

E-Mail: Restaurant@Rostiger-Anker.at, www.Rostiger-Anker.at

Unsere Vision: Wir sind ein Anker des Wohlbefindens, an dem zufrie-
dene Menschen miteinander geniefden und wirken. Die drei Hande
unseres Ankers stehen flr positive Beziehungen, verantwortungs-
volles Handeln und sinnvolle Weiterentwicklung.

Ein Besuch bei unsist mehr als nur essen. Das bedeutet geschmack-
volles Geniefden und Energie zu tanken. Der Rostige Anker steht
fur regionale, kreative, leichte Kiche. Frischer Fisch und knackiges,
saisonales Gemuse im idyllischen Au-LAND serviert, macht jeden
Besuch zu einem Fest der Sinne.

Offnungszeiten: Wir haben flr Sie taglich ab 11.00 Uhr gedffnet.

Gasthaus Pflug

Anton Pflug

Wienerherberger StraRe 51, 2435 Wienerherberg
Tel.: 0650/4919710

Traditionelles Landgasthaus;
Busse gegen Voranmeldung willkommen

Gasthof Steyrerhof

Sonja und Anton Trischitz

Hauptplatz 11, 2325 Himberg

Tel.: 02235/86604

E-Mail: steyrerhof@aon.at, www.steyrerhof.at

Bereits seit 1527 befindet sich an der Adresse des Steyrerhofs eine
Gaststatte. 1934 wurde das Lokal von unseren Grof3eltern gekauft
und wird jetzt in dritter Generation als reiner Familienbetrieb ge-
fahrt. In der gemitlichen Gaststube, die im Herbst 2004 liebevoll
umgebaut wurde, oder im Saal verwohnen wir Sie gerne mit unse-
ren Angeboten aus Kiche und Keller. Besonders viel Wert legen wir
auf die familidare Atmosphare im gesamten Betrieb, damit Sie sich
wie zu Hause fihlen. Unser lauschiger Gastgarten bietet sich an,
gemdutliche Stunden unter freiem Himmel zu genieRen. Ob Sonnen-
oder Schattenplatzchen - bei uns findet sich fir jeden das passende
Eckerl.

Offnungszeiten: Montag bis Samstag ab 9.00 Uhr, Sonn- u. Feiertag
ab 9.30 Uhr, Donnerstag Ruhetag, Mittwoch-Sonntag u. Feiertag ab
14.00 Uhr geschlossen
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Gasthof Schmied

Inhaber: Josefa Smolka

Bankweg 9, 2431 Klein-Neusied|

Tel.: 02230/9619, Mobil: 0664/9169667 Fax: 02230/96198

Unser Gasthof liegt mitten in Klein-Neusied| ca. 20 Autominuten
von Wien entfernt. Wir bieten unseren Gasten gutblrgerliche Kiiche
und Hausmannskost.

Gerne richten wir fir Sie Familien- oder Firmenfeste aus.

Unser Betrieb verfligt Uber einen Gastraum mit 50 Platzen, eine
Terrasse mit 30 Platzen und 14 Fremdenzimmer.

Offnungszeiten: Montag, Dienstag 15.30 bis 22.00 Uhr, Mittwoch,
Donnerstag, Freitag 6.00 bis 22.00 Uhr, Samstag, Sonntag 8.00 bis
12.00 Uhr

Landgasthaus ,,Zum ewigen Leben”

Landgasthaus Familie Huber

Wiener StralRe 5, 2432 Schwadorf

Tel.: 02230/2283, E-Mail: gasthaus.fam.huber@gmx.at

Im Familienverband von 3 Schwestern geflihrtes Landgasthaus.
Ausgestattet mit einer Gaststube mit ca. 50 Sitzplatzen, einem StU-
berl mit ca. 20 Sitzplatzen und einem teilbaren Saal mit bis zu 250
Sitzplatzen und einem Gastgarten bieten wir Hausmannskost und
saisonale Gerichte - Gansl, Wild, Kirbis, Lamm.

Gerne gestalten wir fur Sie ihre Familien- und Firmenfeiern.
Offnungszeiten: Dienstag bis Samstag: 9.00 bis 23.00 Uhr,
Sonntag: 9.00 bis 15.00 Uhr

Gasthof Pension Bauer

Wolfgang Bauer

Rauchenwarth 29, 2320 Rauchenwarth

Tel.: 02230/2343

E-Mail: gasthof-bauer@aon.at, www.tiscover.at/pension-bauer
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Buschenschank , Teller”
Kleinneusiedlerstraf’e 1B, 2401 Fischamend
Tel.: 02232/77305

GenielRen Sie hausgemachte kalte und warme Speisen und dazu
unsere ausgezeichneten Eigenbauweine. Unsere Platzmoglichkei-
ten reichen fur 130 Personen, im Sommer auch Gastgartenbetrieb.
Parkmoglichkeiten vorhanden;

Busse gegen Voranmeldung willkommen

Heurigenschenke Trischitz

Christine Trischitz

Zehnjoch 1, 2320 Rauchenwarth

Tel.: 02230/3711, Fax: 02230/39103

E-Mail: weinbau@trischitz.at, www.trischitz.at

Ein kulinarisches Highlight in der Region ist Christine Trischitz’ Heu-
rigenbuffet: Frische Blunz'n, Presswurst und Geselchtes aus der
eigenen Hausschlachtung, aber auch feines Roastbeef fir Kalorien-
bewusste. Von den kostlich aromatisch geraucherten Bratwirsten
werden Sie sicher welche mit nach Hause nehmen wollen.

Im Sommer steht Ihnen auch unsere schattige Terrasse fir 150 Per-
sonen mit angrenzendem Kinderspielplatz zur Verfiigung. Gerne
organisieren wir flr Sie im separaten Degustationskeller eine Wein-
verkostung. Veranstaltungen und Feiern sind jederzeit nach Verein-
barung maoglich. Fir Gruppen ab 30 Personen offnen wir gegen Vor-
anmeldung unseren Heurigen auch aufderhalb der Offnungszeiten.
Ausreichend Parkmdglichkeit.

Weinbau - Heurigenschenke Schiiller

2320 Rauchenwarth 9

Tel.: 02230/2354, Fax: 02230/2354

E-Mail: heurigen.schueller@aon.at, www.heurigen-schueller.at

Eine herzhafte Hauerplatte mit Knierling, knusprigen Spareribs und
Geselchtem? Oder lieber GemUsestrudel und Mozzarella mit Toma-
ten? GenielRen Sie zu unseren Weinen traditionelle Schmankerl aus
unserer Kiiche und hausgemachte Mehlspeisen. Denn: Sie werden
eine "gute Unterlag" brauchen! Wir laden Sie ein, einen sonnigen
Nachmittag oder einen lauen Sommerabend in unserem Arkaden-
hof zu verbringen. Erleben Sie pannonische Atmosphare mitten in
Rauchenwarth.

Heurigenrestaurant Andi’s Weinstube

Inhaber: Andreas Sommerer

Ebergassinger Straflde 6, 2432 Schwadorf

Tel.: 0676/4446400, E-Mail: weinbau.sommerer@gmx.at

Offnungszeiten: ganzjahrig von Donnerstag bis
Sonntag ab 9.30 Uhr
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Meine Bank

Wenn ich mir so anschaue, was

hier in der Gegend alles investiert

wird, dann sind das schon ganz
gute Perspektiven, finde ich.

Wenn’s um die Region geht, W
ist nur eine Bank meine Bank.
Je globaler die Welt wird, umso wichtiger wird uns die Region.
Weil sich Raiffeisen eben nicht nur als Bank versteht, sondern
als ein aktives Unternehmen, das mit groBer Verantwortung

gemeinsame wirtschaftliche und soziale Projekte in der Region
unterstltzt und realisiert. www.raiffeisen.at




Was lhnen eine VISITAIR Tour am Flughafen Wien bringt?
Aus nachster Nahe erleben, wie der Flughafen funktioniert.

Schau’n Sie wahrend einer faszinierenden Rundfahrt und in der spannenden
Ausstellung hinter die Kulissen des Flughafens.

Taglich 08.30 bis 18.00 Uhr \\\\D Vienna
01/7007 DW 22150 International

visitaircenter@viennaairport.com Airport
www.viennaairport.com Offen fiir neue Horizonte.



