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Kursanmeldungen sind iiber die Homepage der Biuerinnen bzw. LFI NO ab dem
28. September 2026 bis zum angefiihrten Anmeldeschluss moglich.

Die Bauerinnen im Bezirk Tullnerfeld
Homepage — Veranstaltungen:

LFI NO
https://noe.Ifi.at/startseite+2500+++2207

Stornobedingungen

Die Anmeldung kann bis 7 Tage vor Veranstaltungsbeginn kostenfrei storniert werden.
Bei Stornierung nach Ablauf dieser Frist sowie bei unentschuldigtem Fernbleiben von
der Veranstaltung behilt sich der Bauerinnenverein die Vorschreibung des gesamten
Teilnahmebeitrag als Stornogebiihr vor. Die Nominierung und Entsendung einer
Ersatzperson ist moglich. Die urspriinglich angemeldete Person bleibt jedoch fiir den
Teilnahmebeitrag haftbar.

,Die Teilnehmenden nehmen zur Kenntnis, dass im Rahmen von Seminaren, Kursen
oder sonstigen Veranstaltungen Fotografien und/oder Filme erstellt werden und zum
Zwecke einer Nachberichterstattung in regionalen Medien sowie Medien und Websites
der Landwirtschaftskammer NO, der Bezirksbauernkammer Tullnerfeld und ihr
nahestehenden Verbanden veroéffentlicht werden konnen. Mit der Anmeldung erklaren
Sie sich mit diesen Nutzungen einverstanden.“
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Vorwort

Frauenpower im ldandlichen Raum!

Als die Arbeitsgemeinschaft der Bauerinnen vor 50
Jahren gegrundet wurde, war es ein Zusammenschluss
engagierter Frauen, die sich mit Nachdruck daftr
einsetzten, dass ihre Anliegen gesetzlich verankert
wurden. Denken wir dabei etwa an die
Bauerinnenpension oder das Wochengeld fur
Bauerinnen.

Auch heute setzen sich Funktionarinnen auf allen
Ebenen entschlossen flr die Anliegen der Frauen im
landlichen Raum ein. Themen wie
Herkunftskennzeichnung, Erndhrungsbildung in den
Schulen oder der Einsatz digitaler Medien, um ein realistisches Bild der Landwirtschaft zu
vermitteln, steht dabei im Mittelpunkt.

Mit Stolz durfen wir sagen, der grofite Frauenverein Niederosterreichs zu sein. Damit das
auch in Zukunft so bleibt, ist es wichtig, eine starke Basis fir die nachsten Generationen von
Bauerinnen zu schaffen — damit auch sie ihre Héfe gerne, erfolgreich und mit Freude
bewirtschaften.

Im neuen Kursprogramm haben engagierte Funktionarinnen wieder ein spannendes und
interessantes Angebot zusammengestellt und freuen sich auf viele Teilnehmerinnen und
eine erfolgreiche Kurssaison.

Herzlichst!

Eva Hagl-Lechner
Landesbauerin Stellvertreterin flir das Mostviertel, Bezirksbauerin Tullnerfeld
Kammerobmann Stellvertreter der BBK Tullnerfeld

Foto: fotografie hoch2
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Lebensqualitat t

Bauerliches Sorgentelefon — vertraulich, anonym, kompetent und
verschwiegen

Tel.: 0810 676 810

Der Griff zum Telefon kann oft der erste, entscheidende Schritt sein, der aus einer schwierigen
Lebenssituation herausfihrt. Qualifizierte psychosoziale Berater:innen héren zu und beraten
bei allen Sorgen, Angsten, No6ten und Fragen. Etwa bei Generations- oder
Partnerschaftskonflikten, Arbeitstiberlastung, Alkohol, Depression, ....

Erreichbar zum Ortstarif von Montag bis Freitag 8.30 bis 12.30 Uhr, ausgenommen
Feiertage.
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Kursinhalt:

Unbewusste Muster (Programme) pragen unser
Leben. Viele dieser ,Programme* werden schon in
den ersten Lebensjahren von den Eltern auf Séhne
und Tochter weitergegeben. Einerseits
programmieren Eltern — mit mehr oder weniger
groliem Erfolg — ihre Kinder ganz bewusst: Wir
nennen das dann Erziehung! Die meisten
,Programmierungen® erfolgen jedoch unbewusst.
Erfahren Sie in diesem Workshop mehr Uber:

= die Programme und Muster, die wir von unseren
Eltern erhalten haben, die unser Leben pragen
und die wir unbewusst an unsere Kinder
weitergeben,

= die ,Speichertasten® (wann und wo wir
abspeichern)

= und wie wir ,ungeliebte” Speicherungen
verandern konnen.

Dieser Workshop passt nicht nur fir junge Mutter,
die ihre Kinder gerade neu ,programmieren®,
sondern ist auch fur GrofReltern und jene
interessant, die sich mit ihren eigenen
Glaubenssatzen und ,Programmen® gerne
auseinandersetzen moéchten. Dieser Workshop ist
kein "Erziehungsratgeber”, sondern soll auch eine
Plattform fir Gedanken- und Erfahrungsaustausch
sein.

Anzahl:
mind. 14 Personen, max. 35 Personen

Anmeldeschluss: 4. November 2026

Seanne mich!

Einfach mit der
Handykamera
scannen und
anmelden.

Kursnummer: 3-0095714

Datum:
Mi, 18. November 2026
18.30 bis 20.30 Uhr

Kursort:

BBK Tullnerfeld
Frauentorgasse 76

3430 Tulln an der Donau

Referentin:

Grete Stanek Der Kursbeitrag

wird BAR vor
Ort kassiert.

Kosten:
23 Euro pro Person

Kursverantwortlich:
Karin Schnitzer
T 0676 9292331



Zielgruppe:
Alle, die Bewegung machen moéchten

Kursinhalt:

Bewegung fir den ganzen Kdrper (Rucken,
Bauch, Bein, Po) mit Musik

Eine Schnupperstunde gratis!

Mitzubringen:
Turnmatte

Anzahl:
mind. 20 Personen, max. 40 Personen

Anmeldung:
Anmeldung beim ersten Treffen
Einstieg jederzeit mdglich!

Kursinhalt:

Gonn dir eine kleine Auszeit vom Alltag und lass
dich mitnehmen auf eine entspannte Klangreise.
Mit sanften Kldngen der Klangschalen geht es
gedanklich an einen schdnen Ort. Vielleicht in die
Natur, an einen Platz, an dem du dich einfach
wohlfihlst und zur Ruhe kommst.

Beim Klangbad darf dein Koérper abschalten, neue
Kraft sammeln und einfach mal durchatmen.

Eine wohltuende Stunde zum Entspannen und
Auftanken, ganz ohne Vorkenntnisse.

Kursnummer: 3-0095656

Datum:

Mo, 7. September 2026 bis
Mo, 28. Juni 2027

Jeweils Montag 19 bis 20 Uhr

Kursort:

MS Kirchberg am Wagram
Auf der Schanz 5

3470 Kirchberg am Wagram

Referentin: .

Petra Alt Der Kursbeitrag
wird BAR vor

Kosten: Ort kassiert.

60 Euro pro Person

(Jahresbeitrag)

Kursverantwortlich:
Marianne Direder
T 0680 1293534

Kursort:

Wohlflihlraum am Wagram
Rathausplatz 13

3465 Konigsbrunn am Wagram

Referentin:
Daniela Dederichs

Der Kursbeitrag
wird BAR vor
Ort kassiert.

Kosten:
20 Euro pro Person

Kursverantwortlich:

Mitzubringen: Karin Bauer

Decke (optional) T 0676 4804604

Anzahl:

mind. 5 Personen, max. 10 Personen

Datum Uhrzeit Anmeldeschluss Kursnummer
Mi, 4. November 2026 19.30 bis 20.30 Uhr 28. Oktober 2026 3-0095646
Di, 12. Janner 2027 9 bis 10 Uhr 5. Janner 2027 3-0095654



Zielgruppe:

Alle Frauen, die mit gezielten Beckenboden- und
faszialen Ubungen ihren Kérper kraftigen, aber
auch entspannen wollen.

Kursinhalt:

Starke deine Mitte und erlebe Wahrnehmung,
Kraftigung sowie Entspannung deines
Beckenbodens durch funktionales Training, das
Freude macht. Erlange mehr Bewegung und
Stabilitat, 16se Verspannungen durch fasziale
Ubungen. Powerhouse ist ein Ganzkdrpertraining
mit Fokus auf Beckenboden, Rumpf-, Bauch-,
Rucken- und Beinmuskulatur - ein Mix aus
Kraftigung und Entspannung.

Mitzubringen:
Gymnastikmatte (optional)

Anzahl:
mind. 3 Personen, max. 15 Personen

Anmeldeschluss: 24. Oktober 2026

Kursinhalt:

Du wolltest schon immer zu ABBA tanzen und
eine echte Choreografie lernen? Dann ist dieser
Workshop genau das Richtige fir dich! Tauche
ein in die Welt von ABBA und spure, wie Musik
und Bewegung sofort gute Laune machen.
Gemeinsam erarbeiten wir eine mitreillende
Choreografie zu den groften Hits - Schritt flr
Schritt, mit viel Freude und Spal}.

Dieser Kurs verbindet Generationen und ist fur
alle gedacht - egal ob Anfanger:innen oder mit
Tanzerfahrung. Hier zahlt nicht Kénnen, sondern
die Lust sich zu bewegen, Musik zu fuhlen und
gemeinsam etwas Besonderes zu erleben.

Mitzubringen:
Trinkflasche, bequemes Outfit, Sportschuhe oder
Socken

Anzahl:
mind. 5 Personen, max. 15 Personen

Anmeldeschluss: 6. November 2026

Datum:

Sa, 7. November 2026
Sa, 21. November 2026
Sa, 28. November 2026
Sa, 5. Dezember 2026
Sa, 12. Dezember 2026
9 bis 10.15 Uhr

Kursort:

Turnsaal VS-Langenrohr
Schulstralle 5

3442 Langenrohr

Referentin: :
DI Birgit Strenn Der Kursbeitrag
wird BAR vor
Kosten: Ort kassiert.

70 Euro pro Person

Kursverantwortlich:
Sabine Reisner
T 0664 4217010

Datum:

Fr, 20. November 2026
Fr, 27. November 2026
Fr, 4. Dezember 2026
18 bis 19 Uhr

Kursort:

BEYOU

Werthfeldstralle 65

3441 Baumgarten am Tullnerfeld

Referentin:
Claudia Rosenkranz

Der Kursbeitrag
wird BAR vor
Ort kassiert.

Kosten:
45 Euro pro Person

Kursverantwortlich:
Karin Schnitzer
T 0676 9292331



Kursinhalt:

Krav Maga wurde flr Menschen entwickelt, die im

Ernstfall handlungsfahig sein wollen - unabhangig

von Grolde, Kraft oder sportlichem Hintergrund.

Das macht es zur effektivsten Selbstverteidigung

fur Frauen.

"Ich will nicht hilflos sein." Im Alltag sicherer

fuhlen - beim Joggen, auf dem Nachhauseweg, in

unubersichtlichen Situationen.

= 24. Oktober 2026: Grundlagen der
Selbstverteidigung (Schlagen und Treten samt
Abwehr)

= 28. November 2026: Wiederholung der
Grundlagen der Selbstverteidigung und
Abwehr

= 23. Marz 2027: Wiederholung der Grundlagen
der Selbstverteidigung und Abwehr von
Angriffen im Liegen samt Szenarientraining

Mitzubringen:
= bequeme Kleidung
= Trinkflasche

Anzahl:
mind. 10 Personen, max. 20 Personen

Kursinhalt:

= Welche Funktionen hat unser Gehirn?

= Was steckt hinter unserer Merkfahigkeit?

= Mit welchen Merktechniken steigern wir die
geistige Fitness in jedem Alter?

=  Warum ist das Merken von Zahlen oft eine
Herausforderung fur unser Gehirn?

* Praktische Beispiele und Ubungen

Anzahl:
mind. 7 Personen, max. 25 Personen

Anmeldeschluss: 7. Janner 2027

Datum:

Sa, 24. Oktober 2026
Sa, 28. November 2026
Di, 23. Marz 2027

14 bis 18 Uhr

Kursort:

Volksschule Grafenworth
Seebarner Stralle 1
3484 Grafenworth

Der Kursbeitrag
wird BAR vor
Ort kassiert.
Referent:

Obmann Markus Oberndorfer

Kosten:
105 Euro pro Person
(35 Euro je Einheit)

Kursverantwortlich:
Gudrun Grill-Gnauer
T 0664 4211022

Anmeldeschluss: 17. Oktober 2026

Kursnummer: 3-0095693

Datum:

Do, 21. Jénner 2027

17 bis 19 Uhr
Gemeinsam gesUnder.

Kursort:

BBK Tullnerfeld
Frauentorgasse 76
3430 Tulln an der Donau

Referentin:
Christina Gradwoh! BA

Kosten:
5 Euro pro Person

Kursverantwortlich:
Andrea Schmuckenschlager
T 0650 9380070



Leben in & mit der Natur

: i Waldbewirtschaftung in Zeiten des Klimawandels
. WaldspaZ|ergang fur Frauen

Zielgruppe:

Waldbesitzerinnen und Mitbesitzerinnen,
Hofiibernehmerinnen, alle Frauen, die sich fir
den Wald und seine Bewirtschaftung
interessieren

Kursinhalt:

Die heutigen Waldbewirtschafterinnen stehen
aktuell vor groRen Herausforderungen.
Langanhaltende Trockenperioden,
Schadereignisse wie Sturm oder Schadinsekten
und in weiterer Folge zukunftsausgerichteter
Waldbau verlangen angepasste Strategien und
vorausschauendes Handeln.

Beim Waldspaziergang sehen wir uns
unterschiedliche Waldbestande mit
verschiedenen Baumarten an und besprechen,
welche praktischen MaRnahmen notwendig sind,
um diese klimafit in die Zukunft zu fihren. Neben
waldbaulichen Themen wird auch auf Bereiche
wie Forstschutz, Biodiversitat und
Holzausformung eingegangen und informativ
vermittelt.

Mitzubringen:
wetterfeste Kleidung und geeignetes Schuhwerk

Anzahl:
mind. 6 Personen, max. 20 Personen

Anmeldeschluss: 1. Oktober 2026

H OLZKLOPFEN M L

WV

waldverband
dsterreich

Mit Unterstiitzung von Bund, Landern und Europaischer Union

"= Bundesministerium

- WALD -

IN FRAUENHANDEN

Kursnummer: 3-0095906

Datum:
Fr, 9. Oktober 2026
14 bis 16.30 Uhr

Treffpunkt:

Terrassenheuriger Weinzigartig
Sonngasse

3483 Feuersbrunn

Referenten:
DI Jeanine Jagersberger
DI Raphael Katzenschlager BSc

Kosten:

kostenlos

(gefordert Uber das Projekt "Wald in
Frauenhanden")

Kursverantwortlich:

DI Jeanine Jagersberger
T 0664 6025924316

\J
Landliches 4
Fortbildungs
Institut

Land- und Forstwirtschaft,
Klima- und Umweltschutz,
Regionen und Wasserwirtschaft

leben Land

Gemeinsame Agrarpolitik Osterreich

Kofinanziert von der
Europdischen Union

10



i
Z|elgruppe: E
Landwirt:innen und andere Interessierte, die =
Fragen zur Behandlung ihrer Obstbaume haben Datum: -
und fachkundige sowie praxisnahe Informationen | Sa, 6. Marz 2027 Landliches LF\

wiinschen 9 bis 18 Uhr g~
Kursinhalt: Kursort:

Dieser Kurs vermittelt in Theorie und Praxis das Gasthaus Bonka

richtige Schneiden von diversen Obst - und Oberkirchbacherstralie 61
Beerengeholzen. Pflanzenphysiologie, 3413 Kirchbach
Wuchsgesetze, Schneidetechnik, Standort und

Sorten werden ein Thema sein. Ziel ist es, Referent:

einfache Obstbaumschnitte selber durchflihren zu | Ing. Herbert Ritzberger
kénnen, um schdne und ertragreiche Baume und

Beerenstraucher zu erhalten. Kosten:

55 Euro pro Person (gefordert)
Mitzubringen: 95 Euro pro Person (ungeférdert)
Warme Arbeitskleidung, Gartenschere - und nur
wenn vorhanden eine Baumsage Kursverantwortlich:
(bitte keine Sage kaufen) - Infos Uber das richtige | Dipl.- Pad. Ing. Irene Blasge
Werkzeug gibt es auch beim Kurs T 05 0259 26108

Monika Eckhart
Anzahl: T 0664 1381533

mind. 12 Personen, max. 15 Personen

Anmeldeschluss: 20. Februar 2027

Mit Unterstiitzung von Bund, Land und Europaéischer Union
= Bundesministerium
Land- und Forstwirtschaft, |eben Land
Klima- und Umweltschutz, Kofinanziert von der

Regionen und Wasserwirtschaft Gemeinsame Agrarpolitik Osterreich Europiischen Union

Kursinhalt: Kursnummer: 3-0095657
Tauche ein in die alte Kunst der Heilkrauter und
lerne, wie du wohltuende Krauter-Weine ganz | Datum:

einfach selbst herstellen kannst. In diesem | Fr, 19. Marz 2027
praxisnahen Workshop erfahrst du, welche Krauter | 16 bis 18.30 Uhr
sich eignen, wie du sie richtig ansetzt und welche
gesundheitlichen Wirkungen sie entfalten kénnen. | Kursort:

= EinfUhrung in Heilkrauter und ihre Wirkung Brentenmaisstral’e 55
= Auswahl und Kombination geeigneter 3013 Pressbaum

Pflanzen
= Herstellung von Krauter-Weinen (Ansatz & Referentin:

Reifung) Mag. Michaela Kottler
= Tipps zur Anwendung und Haltbarkeit

Kosten:

Mitzubringen: 69 Euro pro Person

4 Flaschen a 250ml
Kursverantwortlich:
Anzahl: Katja Breithut

mind. 4 Personen, max. 8 Personen T 0664 1416639

Anmeldeschluss: 5. Marz 2027
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Kursinhalt:

Tauche ein in die Welt der selbstgemachten
Naturkosmetik und stelle an einem kreativen
Abend deine eigenen sommerlichen
Pflegeprodukte her. In diesem Workshop lernst
du die Grundlagen der Naturkosmetik kennen,
erfahrst Wissenswertes Uber hochwertige
pflanzliche Rohstoffe, dtherische Ole und
Hydrolate und bekommst praktische Tipps zur
Herstellung, Haltbarkeit und Anwendung
naturlicher Pflegeprodukte.

Gemeinsam rihren, mischen und
experimentieren wir mit ausgewahlten Zutaten
wie Sheabutter, Kakaobutter, Jojobadl,
Krauterausziigen und atherischen Olen. Dabei
entstehen wohltuende Sommerprodukte flr Haut
und Sinne.

Der Kurs eignet sich sowohl fur Anfanger:innen
als auch fur kreative Selbermacher:innen, die
nachhaltige und individuelle Pflegeprodukte
herstellen méchten. Alle Rezepte kénnen zu
Hause nachgemacht und an personliche
Vorlieben angepasst werden. Neben dem
praktischen Arbeiten stehen auch Nachhaltigkeit,
bewusster Umgang mit Rohstoffen und die
Freude am Selbermachen im Mittelpunkt.

Mitzubringen:
Materialkosten von ca. 20 Euro pro Person sind
vor Ort bar zu bezahlen!

Kursinhalt:
Pflege aus der Natur!
Lerne in diesem Workshop die Grundlagen der
Krauterkosmetik kennen. Erfahre welche Ole,
Pflanzen und natirliche Rohstoffe du fir deine
Hautpflege nutzen kannst. AuRerdem wie
naturliche Deos und Zahnpflege wirken.
Gemeinsam stellen wir Krauterkosmetik, wie:

= Lippenpflege

= Lotion

= Deodorant

= Zahnpflege
her. Nimm deine erste selbstgemachte Kosmetik
gleich mit nach Hause und uberzeuge dich selbst
von ihrer Wirkung.

Anzahl:
mind. 12 Personen, max. 15 Personen

Anmeldeschluss: 4. Marz 2027

Datum:

Do, 15. April 2027
17 bis 19.30 Uhr

Kursort:

LFS Hollabrunn
Sonnleitenweg 2
2020 Hollabrunn

Referentin:
Mag. Christina Bauer

Kosten:
74 Euro pro Person

Kursverantwortlich:
Karin Schellenberger
T 0664 9235401

Anzahl:
mind. 8 Personen, max. 15 Personen

Anmeldeschluss: 31. Marz 2027

Kursnummer: 3-0095691

Datum:
Fr, 12. Marz 2027
15 bis 19 Uhr

Kursort:

BBK Tullnerfeld
Frauentorgasse 76

3430 Tulln an der Donau

Referentin:
Angela Heher MSc Der Kursbeitrag
wird BAR vor

Kosten: Ort kassiert.

80 Euro pro Person
(Materialkosten inklusive)

Kursverantwortlich:
Hedwig Kainzbauer
T 0650 3048440
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Zielgruppe: Kursnummer: 3-0095672

Mitglieder des Vereins "Die Bauerinnen" sowie

interessierte Personen, die fortfihrende Datum:

Kenntnisse zum Hausgarten erlernen mdchten. Mi, 17. Februar 2027
17.30 bis 20.30 Uhr

Kursinhalt:

In diesem Seminar lernen Sie verschiedene Kursort:

Anbausysteme wie Schlage, BBK Tullnerfeld

Fruchtwechselgarten, Modulgarten und Frauentorgasse 76

Mischkultur kennen. Merkmale eines typischen 3430 Tulln an der Donau

Bauerngartens, sowie die Anlage eines Hoch-

und Hiagelbeetes bringen Abwechslung in lhren Referent:

Hausgarten. Biologischer Pflanzenschutz ist in Dipl.-Pad. Wolfgang Funder BEd
allen Bereichen ein Thema.
Kosten:

Anzahl: 15 Euro pro Person
mind. 12 Personen, max. 30 Personen
Kursverantwortlich:
Anmeldeschluss: 10. Februar 2027 Ing. Maria Dam-Schrattenholzer
T 0664 2233884

Rechtliche Absicherung der Frau in der Landwirtschaft
- gibt auch Sicherheit fur eure Familie und den Betrieb

Woran soll man denken, wenn eine Heirat ins Haus steht,
Familienzuwachs geplant ist oder das Thema Hoflibergabe
aktuell ist? Wie sieht es mit der Absicherung in der Pension aus?
Diese und viele weitere Themen werden in der Broschire der
ARGE Osterreichische Bauerinnen ,Rechte der Frau in der
Landwirtschaft“ behandelt.

Guter Rat muss nicht immer teuer sein. Dieses Nach-

schlagewerk soll Frauen in der Landwirtschaft mehr Sicherheit e
im Umgang mit ihren speziellen Rechtsfragen geben und somit Riakita e Brisi
auch ihre ganze Familie und den Betrieb absichern. in der Landwirtschaft
Die Broschiire ist als Download zu finden auf |kr. n =

www.baeuerinnen.at/rechtstipps
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E 1 x 1 des Weinverkostens

r

Zielgruppe:
Mitglieder, Konsumentinnen und Konsumenten

Kursinhalt:

1 x 1 des Weinverkostens - Verkostungstraining
fur Anfanger:innen

Trocken oder suf3? Frucht oder Wirze? Schlank,
korperreich, jung oder gereift?

In diesem praxisnahen Einsteigerkurs entdecken
Sie Schritt fir Schritt die Grundlagen der
Weinverkostung. Anhand typischer Weinbeispiele
lernen Sie, Aromen zu erkennen, Weinstile zu
unterscheiden und Wein bewusst zu beschreiben.
Der Kurs vermittelt auf einfache und genussvolle
Weise das kleine 1 x 1 des Weinverkostens - Von
Duft und Geschmack bis hin zu Struktur, Reife
und Balance. Ideal flr alle, die Wein besser
verstehen und sicherer verkosten mochten.

Anzahl:
mind. 12 Personen, max. 25 Personen

Anmeldeschluss: 24. Februar 2027

Kursinhalt:

Tauche ein in die Welt der Mixkunst und
entdecke, wie viel Freude, Technik und
Regionalitat in einem perfekt gemixten Cocktail
steckt. In unserem regionalen Cocktailkurs lernst
du die wichtigsten Arbeitsschritte kennen - vom
Aufbau des Shakers uber effizientes Shaken bis
zu den zentralen Zubereitungsmethoden.

Du erfahrst, welche Glaser und Garnituren, Drinks
perfekt abrunden, welche Eisarten Profis
verwenden und erhaltst ausgewahlte Rezepte mit
hochwertigen regionalen Produkten. Erganzt wird
der Kurs durch praktische Hinweise zu Hygiene
und Veranstaltungsorganisation. Ideal fur alle, die
Cocktails lieben und ihr Kdnnen kompakt und
praxisnah erweitern mdchten.

Anzahl:
mind. 12 Personen, max. 18 Personen

Anmeldeschluss: 3. Juni 2027

Datum:
Mi, 10. Marz 2027
17 bis 20 Uhr

EINAKADEMIE

0 STERRETICH

Kursort:
Weinkompetenzzentrum Krems
Sigleithenstralle 60

3500 Krems an der Donau

Referent:in:
Referent:in der Weinakademie Krems

Kosten:

93 Euro pro Person

(im Kursbeitrag enthalten: Kosten fur
Referent:in, Seminarunterlagen,

10 Weine, Brot und Wasser)

Kursverantwortlich:
Jessica Kockeis
T 0676 5042789

Kursnummer: 3-0095649

Datum:
Do, 17. Juni 2027
18 bis 21 Uhr

Kursort:

Heuriger Baumgartner
Bergstralle 31

3451 Spital

Referentin:
DI Brigitte Wohlmuth

Kosten:
25 Euro pro Person

Kursverantwortlich:
DI (FH) Karin Baumgartner
T 0699 11165285
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Zielgruppe:
Alle am Thema Interessierten im landlichen Raum
und Mitglieder

Kursinhalt:

In diesem praxisnahen Backkurs lernen Sie, wie
Sie aus besten Zutaten kostliche Brote und
Weckerl selbst herstellen - ganz ohne
Zusatzstoffe, aber mit viel Geschmack! Im
Mittelpunkt stehen traditioneller Sauerteig und
auch verschiedene Mehle, wie Dinkel, Weizen
oder Roggenmehl. Schritt flir Schritt zeige ich
Ihnen, wie ein lebendiger Sauerteig angesetzt
wird, worauf es bei der Teigfihrung ankommt und
wie Sie knusprige, aromatische Backwaren aus
dem eigenen Ofen zaubern. Ideal fur Einsteiger
und Hobbybacker, die auf Naturlichkeit und
Qualitat setzen und mit dem Duft von frischem
Brot ihre Familie begeistern méchten.

Mit neuen Rezepten!

Mitzubringen:
= Schirze
= Schraubglas fur Sauerteig

Kursort:
Hagl-Hof Brot & Feines
Wehrgasse 2
3441 Judenau-
Baumgarten

Referentin:
Eva Hagl-Lechner
Brotsommeliere

. HAGL-HOF .

Der Kursbeitrag
wird BAR vor
Ort kassiert.

Kosten:
75 Euro pro Person

Kursverantwortlich:
Kerstin
Nimmervoll-Groschopf
T 0664 5516873

Anzahl:
mind. 12 Personen,
max. 15 Personen

Datum Uhrzeit Anmeldeschluss Kursnummer
Sa, 16. Janner 2027 13.30 bis 17.30 Uhr 4. Janner 2027 3-0095757
Sa, 23. Janner 2027 13.30 bis 17.30 Uhr 4. Janner 2027 3-0095758
Sa, 30. Janner 2027 13.30 bis 17.30 Uhr 4. Janner 2027 3-0095759

© Eva Hagl-Lechner
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Zielgruppe: Referentin:
Neugierige, grillbegeisterte Frauen und Manner Christa Eppensteiner
Kursinhalt: Kosten:
Gemeinsam mit Grillstaatsmeisterin Christa 90 Euro pro Person

Eppensteiner werden auf verschiedenen Grillern
Vor-, Haupt- und Nachspeisen inklusive Beilagen | Uhrzeit:

zubereitet. Von Fleisch tber Gemiuse und Brot 14 bis 18 Uhr
zeigt sie, wie es geht. Viele Tipps und Tricks
sowie neue Rezepte warten auf euch. Anzahl:

Im Anschluss verkosten alle gemeinsam das Grill- | mind. 17 Personen,
Menu. Jeder Teilnehmende darf einen Gast zum | max. 30 Personen
gemeinsamen Genielden der Speisen einladen.
Gaste bezahlen nur den Lebensmittelbeitrag in
Hohe von ca. 20 Euro.

Der Grillkurs ist ein tolles Geschenk - egal ob
Geburtstag, Hochzeitstag oder Weihnachten - fir
Frauen und Manner, die schon jetzt gerne am
Griller stehen und vielleicht noch etwas Neues
probieren und dazulernen méchten.

Mit Spal® und in Gesellschaft Neues erlernen -
das ist unser Motto!

Mitzubringen:
= Kochschirze (wenn vorhanden)
= je Teilnehmer:in bitte 2 Geschirrtlicher
= Die Lebensmittelkosten von ca. 20 Euro
pro Person werden vor Ort bar einkassiert

Datum Kursverantwortlich Kursort Anmeldeschluss Kursnummer

Manuela Renner Wagrambhalle

Sa, 17. Auf der Schanz 5
’ T 0676 4947 i -

April 2027 0676 4947688 3470 Kirchberg 3. April 2027 3-0095684
am Wagram
Heuriger

DI (FH)

Fr.21.  arin Baumgartner  Coumgartner 7. Mai 2027 3-0095686

Mai 2027 T 0699 11165285 Bergstralie 31
3451 Spital
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Unsere Lebensmittel - Komm & Koch mit der Bauerin

Zielgruppe: Kursort:

Alle, die gerne kochen! BBK Tullnerfeld
Frauentorgasse 76

Kursinhalt: 3430 Tulln an der Donau

Milch ist ein echtes Allround-Talent! Aus ihr

lassen sich mit wenig Aufwand viele leckere Referentin:

Produkte zu Hause herstellen - zum Beispiel Alexandra Mattes

Joghurt, Topfen, Grillkdse oder Mozzarella. In

diesem Kurs zeigen dir unsere Kosten:

Seminarbauerinnen Schritt flir Schritt, wie du 70 Euro pro Person

diese Kostlichkeiten selbst zubereiten kannst. Mit
einfachen Rezepten und vielen praktischen Tipps | Die anfallenden Lebensmittel- und
gelingt das auch Anfangern muhelos. Das Beste: | Materialkosten werden beim Kurstag
Du brauchst kein spezielles Equipment - ein Topf, | bar einkassiert.
ein Sieb und ein Thermometer reichen meist
vollig aus. Ganz nebenbei erfahrst du auch, was (Bei Nichterscheinen werden die
es mit Lab und Milchsaurebakterien auf sich hat Kosten per Erlagschein
und warum sie so wichtig fur die nachverrechnet)
Milchverarbeitung sind.
Kursverantwortlich:
Mitzubringen: Hedwig Kainzbauer

= Kochschirze (wenn vorhanden) T 0650 3048440

= je Teilnehmer:in bitte 2 Geschirrtlicher

= Die Lebensmittel- und Materialkosten von

ca. 25 Euro werden vor Ort bar einkassiert

Anzahl:
mind. 12 Personen, max. 16 Personen

Datum Uhrzeit Anmeldeschluss Kursnummer
Mi, 4. November 2026 8.30 bis 13.30 Uhr 21. Oktober 2026 3-0095800
Do, 5. November 2026 16 bis 21 Uhr 22. Oktober 2026 3-0095801

SEMINAR : 8t KOMM & KOCH .
BAUER dindiches LF\‘: e Cﬁauﬂmegn, MIT DER BAUERIN I k Landwirtschaftskammer
INNEN T B Vol ol d 0{,«”& Niederdsterreich
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Komm & koch — Aufkocht is! Regionale Hulsenfriichte

]
L

klein, knackig & ganz viel Power

Zielgruppe:
Alle, die gerne kochen!

Kursinhalt:

Ob Linsen, Erbsen oder Bohnen - Hulsenfriichte
sind genussvolle Kraftpakete! In diesem
Kochseminar zeigt die Seminarbauerin, wie
vielfaltig und kdéstlich die heimischen
Eiweilpflanzen in der Kliche eingesetzt werden
kénnen. Gemeinsam kochen, probieren und
staunen - fUr alle, die Lust auf nachhaltigen
Genuss haben!

Mitzubringen:

= Kochschirze (wenn vorhanden)

= je Teilnehmer:in bitte 2 Geschirrtlicher

= Die Lebensmittelkosten von ca. 16 Euro
werden vor Ort bar einkassiert

= Zusatzlich werden ca. 10 Euro fir die
Kidchenmiete in der Wagramhalle
verrechnet (16. und 17. November 2026)

Anzahl:
mind. 12 Personen, max. 16 Personen

Referentin:
Anna Dommaier

Kosten:
35 Euro pro Person

Die anfallenden Lebensmittelkosten
werden beim Kurstag bar einkassiert.

(Bei Nichterscheinen werden die
Lebensmittelkosten per Erlagschein
nachverrechnet)

Kursverantwortlich:
Alexandra Bauer
T 0677 61241279

Datum Uhrzeit  Kursort Anmeldeschluss Kursnummer
, BBK Tullnerfeld
Do, 12. 8.30bis  Frayentorgasse 76 2 November2026  3-0095675
November 2026  12.30 Uhr 3430 Tulln an der
Donau
, BBK Tullnerfeld
Do, 12. 17bis 21 Frauentorgasse 76 2. November 2026 3-0095676
November 2026 Uhr 3430 Tulln an der
Donau
Wagramhalle
Mo, 16. 17 bis 21 Auf der Schanz 5
November 2026 Uhr 3470 Kirchberg am 6. November 2026 3-0095677
Wagram
Wagramhalle
Di, 17. 17 bis 21 Auf der Schanz 5
Wagram
BAUER ,L‘?u"ﬁ".'“"“.l_l:\“’ C ie Cﬁd&?/’ lnen ,‘KA?TMD':: [';(j&?u%};m I k Landwirtschaftskammer
INNEN - e —— Vorlce ol dbof! Niederdsterreich
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: Komm & koch mit der Bauerin: Fische
. aus heimischen Gewassern - schnell & kreativ gekocht

Zielgruppe:
Alle, die gerne kochen!

Kursinhalt:

Ob Forelle, Karpfen, Saibling, Wels & Co -
entdecken Sie die Vielfalt heimischer Fische. Die
Seminarbduerin vermittelt im Kochseminar
kostliche Rezepte und praktisches Wissen: Wie
wird Fisch unkompliziert und alltagstauglich
zubereitet?

Sie entdecken, wie Fisch eine ausgewogene
Ernahrung bereichert und warum er ideal fir die
ganze Familie ist. Erfahren Sie aulRerdem, wo Sie
heimische Fischspezialitdten beziehen kénnen -
so landet Qualitat aus nachster Nahe direkt in
Ihrer Pfanne. Ob knusprig gebraten, sanft
gedampft oder als schnelles Gericht - fiir jeden
Geschmack ist etwas dabei!

Mitzubringen:
= Kochschirze (wenn vorhanden)
= je Teilnehmer:in bitte 2 Geschirrtlicher
= Die Lebensmittelkosten von ca. 35 Euro
werden vor Ort bar einkassiert

Anzahl:
mind. 12 Personen, max. 16 Personen

Anmeldeschluss: 12. Janner 2027

SEMINAR
BAUER
INNEN

Sie Piuerinnen,

e et

\J
Landliches 4
Fortbildungs
Institut

KOMM & KOCH
MIT DER BAUERIN

Kursnummer: 3-0095794

Datum:
Di, 26. Janner 2027
17 bis 21 Uhr

Kursort:

BBK Tullnerfeld
Frauentorgasse 76

3430 Tulln an der Donau

Referentin:
Kathrin Z6chmann

Kosten:
35 Euro pro Person

Die anfallenden Lebensmittelkosten
werden beim Kurstag bar einkassiert.

(Bei Nichterscheinen werden die
Lebensmittelkosten per Erlagschein
nachverrechnet)

Kursverantwortlich:

Hedwig Kainzbauer
T 0650 3048440

I k Landwirtschaftskammer
Varec dl ol Niederdsterreich
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Zielgruppe:
Alle Manner, die gerne kochen!

Kursinhalt:

Manner sind Star-Kéche oder gar keine Koche:
Dieses Vorurteil erweist sich in diesem
vierstliindigen Manner-Kochseminar — als
Vorurteil. Fir Stimmung in der Kiiche sorgen
Hausmannskost, dann wieder Pfannengerichte,
Pizzen und Suppen, oder es wird mit
Hochprozentigem experimentiert. Versprochen:
Hier wird mit der Seminarbauerin auf Mannerart
gekocht und genossen!

Ein Kochvergnigen mit wichtigen Tipps und
Tricks aus NO tischt auf.

Dich erwartet ein kurzweiliger Kochkurs vom
richtigen Zuschnitt des Flat-lron-Steaks bis zum
perfekten Gargrad, raffinierte Beilagen und ein
kostliches Dessert. Mit anschlieRendem
gemeinsamem, gemditlichem Essen mit deiner
Liebsten.

Mitzubringen:

Kochschlirze (wenn vorhanden)

2 Geschirrtlicher

Die Lebensmittelkosten von 30 Euro pro
Paar werden vor Ort bar einkassiert

Anzahl:
mind. 12 Personen, max. 16 Personen

Kursort:

BBK Tullnerfeld
Frauentorgasse 76

3430 Tulln an der Donau

Referentin:
Christa Eppensteiner

Kosten:
35 Euro pro Person

Die anfallenden Lebensmittelkosten
werden beim Kurstag bar einkassiert.

(Bei Nichterscheinen werden die
Lebensmittelkosten per Erlagschein
nachverrechnet)

Kursverantwortlich:
Daniela GoRnitzer
T 0660 4722733

Datum Uhrzeit Anmeldeschluss Kursnummer

Fr, 12. Februar 2027 17 bis 21 Uhr 29. Janner 2027 3-0095588

Fr, 19. Februar 2027 17 bis 21 Uhr 5. Februar 2027 3-0095589
BAUER f“?u"ﬁ".'“"“l_l:\"’ e Cﬁ’d&?/’ lnen ,KA?TMDN,;: :ﬁ,%;m I k Landwirtschaftskammer
INNEN - et =S Vil ol bl Niederdsterreich

20



Kreativkurse

In diesen Workshops flihre ich dich in die
kreative Welt der Keramikmalerei und bringe dir
ein traditionelles Kunsthandwerk naher oder
zeige dir, wenn du bereits einen Kurs besucht
hast, wie es weiter geht.

Im Anfanger:innen-Workshop lernst du die
Grundlagen der Keramikmalerei, erhaltst eine
Einfihrung in die Farben- & Pinselkunde sowie
die richtige Pinselfiihrung und das RandIn. Nach
einigen praktischen Ubungen auf Papier
bemalst du dann deinen ersten Teller (J 18 cm)
nach traditioneller Vorlage.

Im Workshop fir Fortgeschrittene tGben wir dann
das bereits Gelernte auf Gefalden und auch hier
zeige ich dir Tipps & Tricks aus meinem
langjahrigen Erfahrungsschatz.

Im Etageren Workshop bemalst du als
Fortgeschrittene eine Etagere — flr dich oder als
Geschenk fur einen lieben Menschen.

Nach dem jeweiligen Workshop werden die
Stlicke glasiert und gebrannt. Nach ca. 3
Wochen kénnen diese dann nach Vereinbarung
im Atelier abgeholt werden.

Ich freue mich auf eine schone und kreative Zeit
mit dir.

- Verena Elisabeth Lauterbock

Kursort:

Atelier VEL-Keramikmalerei Lauterbock
Hauptstrale 112A
3441 Baumgarten am Tullnerfeld

Uhrzeit:
14 bis 18 Uhr

Referentin:
Verena Elisabeth Lauterbock

Kosten:
83 Euro pro Person

Der Kursbeitrag
wird BAR vor
Ort kassiert.

Kursverantwortlich:
Angelika Buchinger
T 0664 75052936

Anzahl:
mind. 4 Personen, max. 8 Personen

© Verena Elisabeth Lauterbock

Thema Datum Anmeldeschluss Kursnummer
(onor;e)tz””g Vorjahr 5. Oktober 2026 21. September 2026 3-0095748
Anfanger:innen 19. Oktober 2026 5. Oktober 2026 3-0095695
Fortgeschrittene 16. November 2026 2. November 2026 3-0095749
Etageren-Kurs 11. Janner 2027 28. Dezember 2026 3-0095761
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Kursinhalt:
In diesem Kurs, der von Janner bis Marz 2027 an
zwei Nachmittagen pro Woche stattfinden wird,
lernen Sie Schritt flir Schritt, unter fachkundiger
Anleitung eines Krippenbaumeisters lhre eigene,
einzigartige Weihnachtskrippe zu bauen.

Lassen Sie lhrer Kreativitat freien Lauf und
erleben Sie die Freude am handwerklichen
Gestalten in gemutlicher Atmosphare. Am Ende
des ca. 100-stlindigen Kurses, halten Sie lhr ganz
personliches Kunstwerk in den Handen. Bei
einem Infoabend wird besprochen an welchen
Wochentagen der Kurs stattfindet und die
Teilnehmer suchen sich
Ihr Krippenmodel aus.

Anzahl (Kurs):

mind. 3 Personen,  §
max. 8 Personen =
@
Anmeldeschluss: £
25. November 2026 &
<
° @l

Datum:
Mi, 2. Dezember 2026
17 bis 18 Uhr

Kursort:

Rathaus Zwentendorf
Rathausplatz 4

3435 Zwentendorf an der Donau

Referent:

Alfred Schachinger Der Kursbeitrag

wird BAR vor

Kosten: )
Ort kassiert.

105 Euro pro Person

Kursverantwortlich:
Birgit Mittenhuber
T 0664 73716832

: Nahen fur Anfanger:innen — Mit der Nackenkatze
. kreativ in die Welt des Nahens einsteigen!

Zielgruppe:
Alle, die die Grundlagen des Nahens erlernen
mochten — ganz ohne Vorkenntnisse!

Kursinhalt:

Schritt fur Schritt ndhen wir gemeinsam eine
Nackenkatze — ein gemiitliches Kissen in
Katzenform, das mit Dinkelkernen gefiillt wird.
Dabei erlernen Sie die wesentlichen Grundlagen
des Nahens:

= EinflUhrung in die Nahmaschine

Wichtige Nahzubehorteile & Hilfsmittel
Stoff zuschneiden und richtig verndhen
Nahte versaubern und Werkstlcke wenden
Reilverschluss einnahen

Das fertige Kissen eignet sich nicht nur als tolles
Geschenk, sondern auch als Begleiter bei langen
Autoreisen!

Anzahl:
mind. 7 Personen, max. 10 Personen

Anmeldeschluss: 20. November 2026

Kursnummer: 3-0095671

Datum:
Fr, 4. Dezember 2026
15 bis 20 Uhr

Kursort:

LFS Hollabrunn
Sonnleitenweg 2
2020 Hollabrunn

Referentin:
Ing. Christina Liebhart-Bauer BEd

Kosten:
23 Euro pro Person

Kursverantwortlich:
Claudia Bauer
T 0664 73832088
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Kursinhalt:
Blumenstraul® binden.

Alle Materialien sind im Preis inbegriffen!
Fur Verpflegung ist auch bestens gesorgt!

Kursort:
KUStall
Mihlberg 3
3441 Abstetten

Referentin:
Anzahl: Anneliese Mahl Der Kursbeitrag
mind. 4 Personen, max. 8 Personen .
wird BAR vor
a0 » Kosten: )
* . 73 Euro pro Person =
TT N% Kursverantwortlich:
Sonja Buxbaum
i rer A T 0676 4160405
Datum Uhrzeit Anmeldeschluss Kursnummer
Mi, 27. Janner 2027 16 bis 19 Uhr 13. Janner 2027 3-0095792
Mi, 24. Februar 2027 16 bis 19 Uhr 10. Februar 2027 3-0095793

Kursinhalt:

In diesem Workshop lernst du die Techniken zum

Binden und Winden eines Turkranzes und die

Gestaltung der GefalRbepflanzung. Schopfe aus

dem Wissen der selbststandigen Floristin Barbara

Gegenbauer und der Vielzahl an Pflanzen aus der

Gartnerei. Die 2-3 gestalteten Werkstlicke werden

dein Zuhause zum Bluhen bringen.

= Techniken

= Auswahl und Kombination geeigneter
Pflanzen

= Herstellung der Werkstlcke

= Tipps und Tricks fur Langlebigkeit

Mitzubringen:
Baumschere, optional Gartenhandschuhe.

Anzahl:
mind. 4 Personen, max. 6 Personen

Anmeldeschluss: 19. Februar 2027

Datum:
Fr, 5. Marz 2027
13 bis 17 Uhr

Kursort:

Gartnerei Gegenbauer
Forsthausstralle 8
3012 Wolfsgraben

Referentin:
Barbara Gegenbauer

Kosten:
90 Euro pro Person

Kursverantwortlich:

Katja Breithut
T 0664 1416639
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Zielgruppe: Kursnummer: 3-0095755
Alle, am Thema interessierte Frauen im
Iandlichen Raum und Mitglieder Datum:

Di, 10. November 2026
Kursinhalt: 13 bis 16 Uhr
Es werden unter fachkundiger Anleitung Deckerl,
Pdlster, T-Shirts, ... mit Holzmodel bedruckt. Kursort:

BBK Tullnerfeld
Mitzubringen: Frauentorgasse 76
Bitte vorgewaschene Leinen- oder 3430 Tulln an der Donau
Baumwollistoffe und eine alte Decke als

Tischunterlage mitbringen. Referentin:

. . Der Kursbeitrag
Martina Pfneisl

wird BAR vor
Ort kassiert.

Anzahl:
mind. 8 Personen,
max. 12 Personen

Kosten:
55 Euro pro Person

Kursverantwortlich:
Eva Hagl-Lechner
T 0676 5922005

Anmeldeschluss:
28. Oktober 2026

Kursinhalt: Kursnummer: 3-0095742
Herstellung einfacher Dekorationsgegenstande

aus Metall. Datum:

Gestalte mit Hilfe eines Plasmaschneiders und Fr, 2. April 2027
Schweiltgerat deinen eigenen Gartenstecker. 18 bis 22 Uhr

Wir fahren in die LFS Pyhra und lernen die
Arbeitsgerate und ihre Bedienung, unter Anleitung | Kursort:

von Herrn DI Reinhard Hinterhofer, kennen. LFS Pyhra
Kyrnbergstralle 4
Mitzubringen: 3143 Pyhra
= Arbeitskleidung
= Arbeitshandschuhe Referent:

DI Reinhard Hinterhofer

Anzahl:
mind. 5 Personen, max. 10 Personen Kosten:
55 Euro pro Person

Der Kursbeitrag
wird BAR vor

Anmeldeschluss: 19. Marz 2027 Ort kassiert.

Kursverantwortlich:
Hedwig Kainzbauer
T 0650 3048440
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Zielgruppe:

Naturvermittler:innen, Seminarbauer:innen,
Landwirt:innen mit UaB, Krauterpadagog:innen,
SaB

Kursinhalt:

Topfuntersetzer, kleine Schalen, Kérbchen mit
Henkel oder Deckel nahen!

Seit Jahrtausenden werden aus Gras und Stroh
Korbe gefertigt. In diesem Kurs lernen die
Teilnehmenden die einfache Technik des Gras-
und Strohbindens kennen und verarbeiten
Materialien, die direkt vor der Haustir wachsen,
zu praktischen Werkstiicken.

Vermittelt werden Grundlagen zu Pflanzenfasern,
zum Sammeln und Lagern sowie deren
Verwendungsmaglichkeiten. Im praktischen Teil
entsteht ein eigenes Kdrbchen aus Grasern und
Krautern unserer Heimat. Wiederholende kénnen
anspruchsvollere Simperl mit Henkel oder Deckel
herstellen.

Mitzubringen:
= gut schneidende Gartenschere und
Haushaltsschere
= Messer
= eventuell Graser, Krauter oder
Birkenzweige zum Ausprobieren (optional
— Material ist vorhanden)

Anzahl:
mind. 10 Personen, max. 25 Personen

Kursort:

BBK Tullnerfeld
Frauentorgasse 76

3430 Tulln an der Donau

Referentin:
Marion Millauer-Amstotter

Kosten:
65 Euro pro Person (gefordert)
140 Euro pro Person (ungeférdert)

Kursverantwortlich:
Dipl.-Pad. Ing. Irene Blasge
T 05 0259 26108

Eva Hagl-Lechner
T 0676 5922005

\J
Landliches 4
Fortbildungs
Institut

© Marion Millauer-Amstotter

Datum Uhrzeit Anmeldeschluss Kursnummer
Sa, 13. Februar 2027 9 bis 17 Uhr 30. Janner 2027 3-0095872
Sa, 27. Februar 2027 9 bis 17 Uhr 13. Februar 2027 3-0095873

Mit Unterstiitzung von Bund, Land und Europdischer Union

= Bundesministerium
Land- und Forstwirtschaft,
Klima- und Umweltschutz,
Regionen und Wasserwirtschaft

leben Land

Gemeinsame Agrarpolitik Osterreich

Kofinanziert von der
Europdischen Union

N|
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Kultur & Brauchtum

Termin: ab Fr, 11. September 2026
jeweils 19.30 bis 21 Uhr, 14-tagig

Chorleiterin und Kursverantwortlich: Veronika Herzog, T 0680 1452245

Termin: Chorproben von Anfang September 2026 bis Ende Juni 2027
14-tagig, jeweils Dienstag
Sommerzeit: 19 bis 20.30 Uhr
Winterzeit: 18 bis 19.30 Uhr

Kursort: Pfarrheim Kirchberg, Kirchenplatz 2, 3470 Kirchberg am Wagram
Chorleiter: Christian Zehetner
Kursverantwortlich: Maria Mann, T 0676 7923145

Schulaktionstage der Bauerinnen

Dabei besuchen Bauerinnen die Schulerinnen und Schiler der 1. und 2. Volksschulklassen.
Sie berichten Uber lhre eigenen Produktionszweige, informieren Uber die Erlebnis-Bauernhof-
Angebote (Schule am Bauernhof, Landwirtschaft in der Schule, ...) und die sterreichischen
Jausen aus regionalen und saisonalen Produkten.

Aktionszeitraum: gesamtes Schuljahr 2026/27
Zielgruppe: 1. und 2. Volksschulklassen

Hinweis: Viele Unterlagen (Konzept, Plakate, Information fir Lehrkrafte, ...)
finden Sie auch unter htips://e.lfi.at.
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Veranstaltungen

C e ﬁmﬂmnm
Tag der Bauerin im Gebiet Kirchberg am Wagram e

... im Gebiet Kirchberg/Wagram

Datum: Mittwoch, 20. Janner 2027, 8.30 Uhr

Veranstaltungsort: Landgasthof zum goldenen Hirschen — Familie Solich
Landstral’e 51, 3462 Bierbaum

= Aus sich heraus wachsen — mit der Kraft heimischer Krauter zu mehr
Wohlbefinden*
Referentin: Krauterpadagogin Jennifer Gruber

= lch mach mal Pause! — Selbstfiirsorge fiir Bauerinnen*
Referentin: Mag. (FH) Martina Schubert

= Kuchenbuffet der Bauerinnen

= ,,Die Wechseljahrberaterin“ — Wechseljahre, Hormone und Gewichtszunahme
Referentin: Mag. Elisabeth Mayer

= Tombola

Umrahmt wird der Tag der Bauerin von der Singgemeinschaft Wagramland unter der Leitung
von Christian Zehetner.

Tag der Bauerin im Gebiet Tullnerfeld

C ie édwchna/z,

Datum: Dienstag, 23. Februar 2027, 8.30 Uhr e

Veranstaltungsort: Gasthaus Schreiblehner, i Gakiet Tullnarieid

Hauptstralle 62, 3451 Atzelsdorf
* Frauengesundheit auf den Teller gebracht LEbenSquahtat t

— Ernahrung in allen Lebensphasen

Referentin: Katrin Fischer,

MSc, BSc Erndhrungswissenschaftlerin Landliches LF\‘?
Fortbildungs
* Die Kraft der Leichtigkeit Institut

Referentin: Katharina Muhl, Glickstrainerin und Autorin

Mit Unterstiitzung von Bund, Land und Europaischer Union
= Bundesministerium
Land- und Forstwirtschaft, leben Land

Klima- und Umweltschutz,

Regionen und Wasserwirtschaft Gemeinsame Agrarpolitik Osterreich

Kofinanziert von der
Europaischen Union
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Allgemeine Geschaftsbedingungen fiir
Die Bauerinnen NO und deren Mitgliedsvereine

Anmeldung

Anmeldungen zu Bildungsveranstaltungen haben bis zum angefiihrten
Anmeldeschluss, jedenfalls aber bis spéatestens 1 Woche vor Kursbe-
ginn, zu erfolgen. Der Bauerinnenverein behélt sich vor, zu einzelnen
Veranstaltungen Zugangsvoraussetzungen zu definieren. Es besteht
kein Rechtsanspruch auf eine Teilnahme an einer Veranstaltung. Die
Teilnahmeberechtigung besteht erst mit der schriftlich oder per E-Mail
erteilten Teilnahmezusage seitens des Bauerinnenvereins. Bei offenen
Forderungen ist eine Anmeldung nicht méglich.

Teilnahmebeitrag

Der angegebene Teilnahmebeitrag ist, wenn nicht anders angegeben,
vor Veranstaltungsbeginn féllig. Die Kosten fur Unterkunft und Verpfle-
gung sind, sofern nicht anders angefuihrt, nicht im Teilnahmebeitrag ent-
halten. Die jeweiligen Zahlungsmodalitdten werden den Teilnehmenden
rechtzeitig bekannt gegeben.

Stornobedingungen

Die Anmeldung kann, wenn nicht anders angegeben, bis 7 Tage vor
Veranstaltungsbeginn kostenfrei storniert werden. Bei Stornierung
nach Ablauf dieser Frist sowie bei unentschuldigtem Fernbleiben von
der Veranstaltung behélt sich der Bauerinnenverein die Vorschreibung
des gesamten Teilnahmebeitrag als Stornogebihr vor. Die Nominierung
und Entsendung einer Ersatzperson ist méglich. Die urspriinglich ange-
meldete Person bleibt jedoch fiir den Teilnahmebeitrag haftbar. Ist eine
Teilnahme an live durchgefiihrten digitalen Weiterbildungen aufgrund
technischer Probleme nicht méglich, muss dies dem Veranstalter vor
Veranstaltungsende nachvollziehbar mitgeteilt werden.

Veranstaltungsabsage

Der Bauerinnenverein behalt sich vor, bei einer zu geringen Zahl von
Anmeldungen die geplante Bildungsveranstaltung abzusagen. In die-
sem Fall oder bei sonstigen Grinden fur eine Veranstaltungsabsage
(wie z.B. Erkrankung von Vortragenden, hdhere Gewalt 0.a.) werden be-
reits eingezahlte Teilnahmebeitrdge riickerstattet. Der Bauerinnenver-
ein behélt sich weiters Anderungen von Terminen, Beginnzeiten, Ver-
anstaltungsorten, Veranstaltungsformaten (Online statt Prédsenz) sowie
bei den Vortragenden vor. Die Teilinehmenden werden davon rechtzeitig
und in geeigneter Weise verstandigt. Aus Absagen oder Terminver-
schiebungen kénnen - abgesehen von der Rickerstattung des Teilnah-
mebeitrages - keine weiteren Ersatzanspriche abgeleitet werden.

Haftung

Der Bauerinnenverein Ubernimmt trotz sorgféltiger Prifung keine Ge-
wahr fur Richtigkeit, Vollstandigkeit und Aktualitdt von Kursunterlagen
und sonstigen im Rahmen der Veranstaltungen verwendeten Publikatio-
nen und haftet auch nicht fir die Richtigkeit der von den jeweiligen Vor-
tragenden geduflerten Ansichten, Standpunkte, Rechtsmeinungen etc.

Datenschutz
Alle Hinweise zum Datenschutz entnehmen Sie der Datenschutzerkla-
rung der Bauerinnen NO.

Schulungsunterlagen, Bild- und Tonaufnahmen

Den Teilnehmenden berlassene Seminarunterlagen oder Datentrager
darfen ohne ausdriickliche Genehmigung des Veranstalters weder ver-
vielfaltigt noch Dritten Uiberlassen werden. Bild- und Tonaufnahmen sind
ohne ausdrickliche Erlaubnis der Vortragenden nicht gestattet.

Bildaufnahmen und Veréffentlichung

Die Teilnehmer:innen nehmen zur Kennt-
nis, dass bei einzelnen Veranstaltungen
Fotografien und/oder Filme erstellt werden
und zum Zwecke der Nachberichterstattung
in regionalen Medien sowie in Medien und
Websites der Bauerinnen, des LFI und der
Landwirtschaftskammer NO sowie ihnen na-
hestehenden Verbanden veréffentlicht wer-
den kénnen. Selbiges gilt fur Screenshots
und Aufzeichnungen bei Online-Veranstal-
tungen. Mit der Anmeldung erkl&ren sie sich
mit diesen Nutzungen einverstanden.

Ausschluss von Bildungsveranstaltun-
gen

Wenn es die Gewahrleistung der Kurs- bzw.
Veranstaltungsziele erfordert, ist der Bau-
erinnenverein  berechtigt, Teilnehmende
aus sachlichen Grinden (z.B. Stéren der
Veranstaltung, aggressives oder destrukti-
ves Verhalten gegenliber anderen Kursteil-
nehmenden bzw. Vortragenden oder Kurs-
leiter:innen) von der Veranstaltung ohne
Ruckerstattung eines allfélligen Teilnahme-
beitrages auszuschlieRen. Das Ausschlie-
Ren beinhaltet die Nicht-Zulassung zu bzw.
Wegweisung von einer Veranstaltung.

Teilnehmende mit besonderen Bediirf-
nissen

Teilnehmende mit besonderen Bedurfnis-
sen werden aufgefordert, rechtzeitig vor der
Veranstaltung mit dem Veranstalter Kontakt
aufzunehmen.

Kooperation mit dem LFI NO

Bei Kooperationsveranstaltungen, bei de-
nen das LFI NO als Hauptveranstalter auf-
tritt (rechtliche Verantwortung hinsichtlich
sozial- und steuerrechtlicher Verantwortung
liegt beim LFI), gelten jedenfalls die AGBs
des LFI NO. In diesen Féllen wird das LFI
NO als Hauptveranstalter ausgewiesen
bzw. bei der Anmeldung auf die Website
des LFI weitergeleitet.

Gerichtsstand
Gerichtsstand ist das sachlich zusténdige
Gericht in St. Pélten.

www.baeuerinnen-noe.at/agb
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