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Liebe Bauerinnen!

Das Jahr 2026 ist fur uns eigentlich ein Jahr des Feierns, des Innehaltens und des
gemeinsamen Blickes nach vorne. Die Vereinten Nationen haben dieses Jahr zum
»Internationalen Jahr der Bauerin“ erklart. Damit riickt die weltweite Gemeinschaft genau das
in den Mittelpunkt, was wir in Niederdsterreich seit finf Jahrzehnten leben und gestalten —
namlich die unschatzbare Leistung der Frauen auf den landwirtschaftlichen Betrieben, in den
Regionen und in unseren Familien.

Dieses Doppeljubildum fallt in eine Zeit, die uns allen viel abverlangt. Durch die langanhaltende
Trockenheit sind die klimatischen Herausforderungen fir die Landwirtschaft spurbar
gewachsen. Die Natur gibt den Takt vor und wir missen Wege finden, um trotz schwieriger
Bedingungen unsere Betriebe krisenfest und zukunftsfahig aufzustellen, sofern dies moglich
ist.

Genau in solch besonderen Zeiten soll auch der Verein der Bauerinnen eine wichtige
Kraftquelle sein. Er ist ein Raum flr Austausch, gegenseitige Unterstitzung und gemeinsame
Weiterbildung. AuRerdem darf auch der gemeinsame Spal} und die Unterhaltung nicht zu kurz
kommen.

Das neue Arbeitsprogramm 2026/2027 wurde sehr vielfaltig und abwechslungsreich gestaltet
und bietet zahlreiche Bildungsangebote sowie einige Gelegenheiten zum Kraft tanken und
Vernetzen.

Ein ,Highlight® anlasslich unseres 50-Jahr Jubildums wird unsere Ladies Night am
13. November 2026 mit Dinner und Crime sein.

Nutzen wir dieses Jubildaumsjahr, um stolz auf das Erreichte zuriickzublicken und ich lade euch
alle ein, auch in Zukunft unsere Gemeinschaft mitzugestalten:

Ich wiinsche euch viel Freude mit dem neuen Programm, ein erfolgreiches Jahr 2027 und vor
allem die noétige Kraft, Ausdauer und den Zusammenhalt fir die tagliche Arbeit auf euren
Betrieben, in euren Familien, aber auch in euren Bauerinnen Vereinen.

Eure Gebietsbauerin

Petra Bracher
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Komm & koch mit der Bauerin:

Regionale Hiilsenfriichte - klein, knackig & ganz viel Power

Zielgruppe:
Fir alle, die gerne kochen.

Kursinhalt:

Ob Linsen, Erbsen oder Bohnen - Hulsenfriichte sind genussvolle
Kraftpakete! In diesem Kochseminar zeigt die Seminarbauerin, wie
vielfaltig und kostlich die heimischen Eiweil3pflanzen in der Kiiche
eingesetzt werden kénnen. Gemeinsam kochen, probieren und
staunen - fUr alle, die Lust auf nachhaltigen Genuss haben!

Mitzubringen:
-Kochschirze (wenn vorhanden)

Anmeldung bis 28. Oktober 2026 in der BBK St. Pélten unter 05
0259 41600 oder online unter www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0095979
oder direkt hier —

&

mit der Bauerin

Ladies Night - Crime Dinner

Zielgruppe:
Fir alle, die einen Abend voller Genuss und Spannung erleben wollen.

Beschreibung:
Ein Abend nur flr uns Bauerinnen anlasslich des 50 Jahr Jubilaums!

Erlebe ein 3-Gange-Menl mit einer Krimi-Show.
Anmeldung bis 5. November 2026 in der BBK St. Pélten unter

05 0259 41600 oder online unter www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-
0097741 oder direkt hier —

Kursnummer: 3-0095979
Datum: Do, 5. Nov. 2026,
17 - 21 Uhr

Kursort:
LK NO, Wiener StralRe 64,
3100 St. Polten

Referentin:
Maria Theresa Resch

Kosten:
35 € pro Person

Die anfallenden

Lebensmittelkosten von ca. 16 €

werden beim Kurstag bar
einkassiert. (Bei
Nichterscheinen werden die
Lebensmittelkosten per
Erlagschein nachverrechnet).

Kursnummer: 3-0097741
Datum: Fr, 13.Nov. 2026,
19 — 23 Uhr

Kursort:
Gasthaus Geppl,
Fahrafeld 10, 3071 Fahrafeld

Kosten:
60 € pro Person


http://www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0095979
http://www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0097741
http://www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0097741

Adventfahrt Ruster Adventmeile und Winterwunder Morbisch

Zielgruppe:
Fir alle, die den vorweihnachtlichen Zauber erleben wollen.

Beschreibung:

Aufenthalt bei der Ruster Adventmeile mit exquisiten und feinen
Weihnachtsmarkten in den malerischen Blrgerhausern. Adventhutten
am Rathausplatz laden zum Verweilen bei Speis und Trank ein.
Danach Weiterfahrt nach Mérbisch. Das Winterwunder erstrahlt in
einem neuen Glanz Uber den Lichterpfad im Seebad zur gréften
Weihnachtskrippe der Welt.

Details:
Abfahrtszeit wird noch bekannt gegeben.

Anmeldung bis 27. November 2026 in der BBK St. Pélten unter
05 0259 41600 oder online unter www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-
0097236 oder direkt hi
oder direkt hier — IEIEl
-
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Bauerinnenbrunch

Zielgruppe:
Alle Bauerinnen-Mitglieder.

Kursinhalt:
= "Mit mir durch’s Jahr." - Elisabeth Lust-Sauberer
= Modeschau mit Lagerhaus St. Polten

Anmeldung bis 7. Janner 2027 in der BBK St. Polten unter 05 0259
41600 oder online unter www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0097231 oder
direkt hier —

Kursnummer: 3-0097236
Datum: Sa, 5. Dez. 2026,
9-22 Uhr

Kursort:
Seebilihne Morbisch,
7072 Morbisch am See

Kosten:
35 € pro Person inkl.
Busfahrt und Eintritt.

Kursnummer: 3-0097231
Datum: Mo, 11. Jan. 2027,
8.30 — 12.30 Uhr

Kursort:

Gasthof Hotel Seeland,
Goldegger Stral’e 114,
3100 St. Polten

Referentin:
Elisabeth Lust-Sauberer

Kosten:
Voraussichtlich 25 € pro
Person.


http://www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0097236
http://www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0097236
http://www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0097231

Komm & koch mit der Bauerin:

Fische aus heimischen Gewassern - schnell & kreativ gekocht

Zielgruppe:
Fir alle, die gerne kochen.

Kursinhalt:

Ob Forelle, Karpfen, Saibling, Wels & Co - entdecken Sie die Vielfalt
heimischer Fische. Die Seminarbauerin vermittelt kdstliche Rezepte
und praktisches Wissen: Wie wird Fisch unkompliziert und
alltagstauglich zubereitet?

Sie entdecken, wie Fisch eine ausgewogene Ernahrung bereichert und
warum er ideal fir die ganze Familie ist. Erfahren Sie auflerdem, wo
Sie heimische Fischspezialitdten beziehen kénnen - so landet Qualitat
aus nachster Nahe direkt in lhrer Pfanne. Ob knusprig gebraten, sanft
gedampft oder als schnelles Gericht - fir jeden Geschmack ist etwas
dabeil

Mitzubringen:
- Kochschiirze (wenn vorhanden)

Anmeldung bis 11. Janner 2027 in BBK St. Polten unter 05 0259
41600 oder online unter www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0095980 oder
direkt hier —

£ koch

mit der Bauerin

Stoffdruck

Zielgruppe:
Fir alle, die gerne selber kreativ werden.

Kursinhalt: Modeldruck - Altes Handwerk neu interpretiert.

Mitzubringen:

=Material, das bedruckt werden soll =eine weiche Decke als Unterlage
*Moosgummi =Schere *Borstenpinsel =Lineal =Bleistift
=Zeitungspapier *Kuchenrolle =Probefleckerl

Material - Info:

Leinen-, Baumwoll- oder Viskosestoff, fertig genahte Tischdecken,
Laufer oder Schals, Damastservietten, Kochschiirzen, T-Shirts.
ACHTUNG: das Material muss unbedingt gewaschen sein!

Es besteht auch die Mdglichkeit, vor Ort Pélster, Tischwasche und
Schals kauflich zu erwerben.

Anmeldung bis 5. Februar 2027 in der BBK St. Pdlten unter 05 0259
41600 oder online unter www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0097243 oder
direkt hier —

Kursnummer: 3-0095980
Datum: Di, 19. Jan. 2027,
17 - 21 Uhr

Kursort:
LK NO, Wiener Stralle 64,
3100 St. Polten

Referentin:
Maria Theresa Resch

Kosten:
35 € pro Person

Die anfallenden
Lebensmittelkosten von ca.
35 € werden beim Kurstag
bar einkassiert. (Bei
Nichterscheinen werden die
Lebensmittelkosten per
Erlagschein nachverrechnet).

Kursnummer: 3-0097243
Datum: Sa, 13. Feb. 2027,
9-13 Uhr

Kursort:

Kohlerei Hochecker,
Kleindurlas 13,
3074 Michelbach

Referentin:
Martina Pfneisl

Kosten:
55 € pro Person inkl. Farbe


http://www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0095980
http://www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0097243

Komm & koch mit der Bauerin:
Thermomix - Kochen flir Einsteigerinnen

Zielgruppe:
Fir alle, die gerne kochen.

Kursinhalt:

Der Einstieg in die Welt des Thermomix® gelingt ganz einfach!
Seminarbauerin Andrea Nagelhofer zeigt, wie vertraute Alltagsrezepte
mit Unterstiitzung dieses Gerates schnell und miihelos gelingen.
Dieses Kochseminar richtet sich an Anfanger:innen, Neugierige und
alle, die den Thermomix® besser kennenlernen mdchten. Schritt fur
Schritt werden die grundlegenden Funktionen sowie praktische Tipps
fur die Modelle TM6 und TM7 vermittelt. Gemeinsam kochen,
genieflen und Freude am Ausprobieren erleben.

Mitzubringen:
- Kochschiirze (wenn vorhanden)

Anmeldung bis 15. Februar 2027 in BBK St. Pélten unter 05 0259
41600 oder online unter www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0095986 oder

direkt hier —
| / £
mit der Bauerin /

Trockenblumen - Kreatives fiir Haus und Hof

Zielgruppe:
Fir alle, die ihre Deko gerne selber gestalten.

Kursinhalt:

Egal ob in der Direktvermarktung oder Urlaub am Bauernhof, man
erfreut sich Uber einladende Dekorationen im Haus & Hof. In diesem
Kurs erlernen die Teilnehmerinnen wie dauerhafte Dekorationen aus
Trockenblumen der Region fachlich korrekt verarbeitet werden und
lange Freude machen.

Mitzubringen:
Gartenschere, Naturmaterialien falls vorhanden.

Anmeldung bis 22. Februar 2027 in der BBK St. P6lten unter
05 0259 41600 oder online www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0097525
oder direkt hier —

Kursnummer: 3-0095986
Datum: Di, 23. Feb. 2027,
17 — 21 Uhr

Kursort:
LK NO, Wiener Stralle 64,
3100 St. Polten

Referentin:
Andrea Nagelhofer

Kosten:
35 € pro Person

Die anfallenden
Lebensmittelkosten von ca.
16 € werden beim Kurstag
bar einkassiert. (Bei
Nichterscheinen werden die
Lebensmittelkosten per
Erlagschein nachverrechnet).

Kursnummer: 3-0097525
Datum: Fr, 26. Feb. 2027,
13.30 - 17 Uhr

Kursort:
LFS Pyhra, Kyrnbergstralle 4
3143 Pyhra

Referentin:
Birgit Selinger

Kosten:
25 € Grundpaket inkl.
Raummiete


http://www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0095986
http://www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0097525

Jungbauerinnenabend

Zielgruppe:
Alle Bauerinnen-Mitglieder der Vereine St. Polten und Herzogenburg.

Kursinhalt:
~Ehepickerl“, Seminar-Kabarett mit Eleonore Neiss.

Anmeldung bis 1. Marz 2027 in der BBK St. Pdlten unter 05 0259
41600 oder online unter www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0097234 oder
direkt hier —

Kursnummer: 3-0097234
Datum: Mi, 10. Marz 2027,
18.30 — 21.30 Uhr

Kursort:

Brauhof Dunkelstein,
Schaubing 2,

3121 Karlstetten

Referentin: Eleonore Neiss
Kosten:

25 € pro Person fir
Kabaretteintritt und Empfang

Komm & koch mit der Bauerin: Joghurt, Topfen & co

Zielgruppe:
Fir alle, die gerne kochen.

Kursinhalt:

Aus Milch lassen sich mit wenig Aufwand viele leckere Produkte zu
Hause herstellen. Mit einfachen Rezepten und vielen praktischen
Tipps gelingt das auch Anfanger:innen mihelos. Das Beste: Du
brauchst kein spezielles Equipment - ein Topf, ein Sieb und ein
Therometer reichen meist vollig aus. Ganz nebenbei erfahrst du auch,
was es mit Lab und Milchsaurebakterien auf sich hat und warum sie so
wichtig fur die Milchverabeitung sind.

Mitzubringen: Kochschurze (wenn vorhanden)
Anmeldung bis 7. April 2027 in der BBK St. Pdlten unter 05 0259

41600 oder online unter www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0095983 oder
direkt hier —

L)

&

mit der Bauerin

Kursnummer: 3-0095983
Datum: Do, 15. April 2027,
14 - 19 Uhr

Kursc__>rt:
LK NO, Wiener Stralte 64,
3100 St. Pdlten

Referentin:
Maria Theresa Resch

Kosten: 70 € pro Person

Die anfallenden
Lebensmittel- und
Materialkosten von ca. 25 €
werden beim Kurstag bar
einkassiert. (Bei
Nichterscheinen werden die
Kosten per Erlagschein
nachverrechnet).

Hausgartl lll - Das Nutzgartenjahr fiir Expertinnen

Kursinhalt: Wissen Sie noch, dass... ein lastiger Maulwurf durch
Einstecken eines Holunderzweiges in den neuesten Higel ihn
postwendend zur Flucht veranlasst? ,Altes Gartenwissen wieder
entdeckt”. Sie erfahren Tipps und Tricks von der Saat bis zum Umzug
in den Garten, Uber das Dingen und Pflegen, bis hin zum Vorbeugen
und Schitzen, sowie zum Ernten und Lagern.

Anmeldung bis 25. Februar 2027 in der BBK St. Pdlten unter 05
0259 41600 oder online unter www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0097327
oder direkt hier —

Kursnummer: 3-0097327
Datum: Do, 4. Marz 2027,
19- 22.20 Uhr

Kursort: LFS Pyhra
Kyrnbergstrale 4, 3143

Referentin: Birgit Selinger

Kosten: 20 € pro Person


http://www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0097234
http://www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0095983
www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0097327
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Foto; Franz Gleiss/LK Niederd:

Alle Termine und Online-Anmeldung sowie Kurskosten unter
www.kommundkoch.at

Rochseminare
fur alle Wﬁw:'mnm!

Unsere Kochseminare sind fiir alle GenieRer:innen, die gerne kochen & backen, Freude an
regionalen Lebensmitteln haben und Neues ausprobieren mdchten. Vorkenntnisse sind nicht erforderlich —
ob Anfénger:in oder geiibter Hobbykoch bei uns sind alle herzlich willkommen. Im Mittelpunkt stehen dabei

regionale Zutaten, gemeinsames Kochen, der Austausch und vor allem die Freude am Selberkochen —
ein Gemeinschaftserlebnis vom ersten Handgriff bis zur sauberen Kiiche. Fiir junge Kochbegeisterte bieten wir
zudem eigene Kochkurse fiir Kinder von 7 bis 11 Jahren an.

Fiir Informationen und zur Anmeldung zu einem Kochseminar’yvenden Sie sich
an das Referat Gesellschaftsdialog der Landwirtschaftskammer NO, Tel. 05 0259 28200,
E-Mail: gesellschaftsdialog@Ilk-noe.at

SEMINAR

BAUER FOZSLE Cédu&’flhm’n Sonse F\‘7 KOMM & KOCH I k Landwirtschaftskammer
* ¢ MIT DER BAUERIN i 0 i
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Veranstaltungsort:

Landwirtschaftskammer NO
Wiener Strale 64, 3100 St. Polten

Alle Termine und Online-Anmeldung sowie Kurskosten unter
www.kommundkoch.at bzw. www.noe.[fi.at

KURSNR. DATUM

ZEIT

TITEL

ST. POLTEN: Online-Anmeldung unter www.kommundkoch.at, Auskunft unter Tel. 05 0259 28200 oder 41600

Q

St. Polten
Wiener StraRe 64

SEMINARBAUERIN

3-0096155 01.10.2026 13:00-17:00  Mund.Werk - Fingerfood & kleine Kdstlichkeiten fiir jeden Anlass Waltraud Strobl

3-0096337 16.10.2026  10:00-14:00 Fermentieren - Gemiise haltbar gemacht! Annette Glatzl

3-0096157 30.10.2026 14:00-18:00  Brauchtumsgebéack 1 - Striezel & Co Marion Kuben

3-0096158 03.11.2026 17:00-21:00  Fermentieren - Gemiise halthar gemacht! Kathrin Z6chmann

3-0095979 05.11.2026 17:00-21:00  Regionale Hiilsenfriichte - klein, knackig & ganz viel Power Ing. Maria Theresa Resch, BEd
3-0096159 06.11.2026 14:00-18:00  Fische aus heimischen Gewassern - schnell & kreativ gekocht Marion Kuben

3-0096160 20.11.2026  14:00-18:00  Phantasievolle Desserts Christine Berthold

3-0096162 04.12.2026 16:00-20:00  Thermomix - Kochen fiir Einsteiger:innen Andrea Nagelhofer

2027

3-0096184 15.01.2027 16:00-20:00  Bauerliche Knodelkiiche! Anna Dommaier
3-0095980 19.01.2027 17:00-21:00  Fische aus heimischen Gewassern - schnell & kreativ gekocht Ing. Maria Theresa Resch, BEd
3-0096185 21.01.2027 16:00-20:00  Tortenwerkstatt - Klassiker einfach backen, fiillen & verzieren Christine Berthold
3-0095971 22.01.2027 17:00-21:00  Regionale Hiilsenfriichte - klein, knackig & ganz viel Power Ing. Maria Theresa Resch, BEd
3-0096189 12.02.2027 14:00-18:00  Schnitzel-Variationen Annette Glatzl
3-0095948 13.02.2027 14:00-18:00  Fische aus heimischen Gewassern - schnell & kreativ gekocht Ing. Maria Theresa Resch, BEd
3-0096226 1702.2027 14:00-18:00  Genussvoll durch die Fastenzeit Monika Pfarrer
3-0096235 19.02.2027 17:00-21:00  Bowls - Die bunte Vielfalt in der Schiissel Ing. Maria Theresa Resch, BEd
3-0095986 23.02.2027 17:00-21:00  Thermomix - Kochen fiir Einsteiger:innen Andrea Nagelhofer
3-0096257 26.02.2027 13:00-18:00  Joghurt, Topfen & Co - einfach selbstgemacht Birgit Plank, Bed, MA
3-0096259 2702.2027 09:00-14:00  Joghurt, Topfen & Co - einfach selbstgemacht Birgit Plank, Bed, MA
3-0096260 02.03.2027 17:00-21:00  Strudelfreuden Kathrin Z6chmann
3-0096262 04.03.2027 16:00-20:00  Erdapfelkreationen Anna Dommaier
3-0096263 08.03.2027 13:00-18:00  Lerne selbst Brot zu backen Gabriele Thaller
3-0096264 09.03.2027 13:00-18:00  Weckerl - knusprig & frisch selbst gebacken! Gabriele Thaller
3-0096265 10.03.2027 13:00-18:00  Kreative Brotideen! Gabriele Thaller
3-0096266 11.03.2027 13:00-18:00  Langzeitfiihrung - Brot & Gebéck fiir Fortgeschrittene Gabriele Thaller
3-0096274 19.03.2027 14:00-18:00  Regionale Hiilsenfriichte - klein, knackig & ganz viel Power Marion Kuben
3-0096275 26.03.2027 14:00-18:00  Vegetarisch is(s)t Vielfalt! Marion Kuben
3-0096276 02.04.2027 17:00-21:00  Nudelkiiche - handgemacht & kreativ Ing. Maria Theresa Resch, BEd
3-0095983 15.04.2027 14:00-18:00  Joghurt, Topfen & Co - einfach selbstgemacht Ing. Maria Theresa Resch, BEd
3-0096277 21.05.2027 14:00-18:00  Lust auf Palatschinken, Waffeln & Co Marion Kuben
3-0096278 11.06.2027 16:00-20:00  Spargelgenuss - einfach himmlische Gerichte Christine Berthold
3-0096279 05.07.2027 16:00-20:00  Marille mag man eben! Anna Dommaier
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Kochseminare finden auch in den Bezirkshauernkammern
(BBK) in ganz Niederdsterreich statt.



Datenschutzmitteilung

der Bauerinnenorganisation in NO fiir Vereinsmitglieder n

Allgemeine Informationen

1. Verantwortlicher ist der Verein ,Die Bauerinnen Niederdsterreich”
(ZVR-Nr: 782513532, Sitz: Wiener StraRe 64, 3100 St.Pélten, Tel: 05
0259 26000, E-Mail: baeuerinnen@lk-noe.at; Homepage: www.haeue-
rinnen-noe.at) und seine Mitgliedsvereine auf Bezirks-, Gebiets- und
Gemeindeebene.

2. Der Zweck des Vereins ist in den Vereinsstatuten festgelegt, die auch

die vertragsrechtliche Grundlage fiir die Verarbeitung von Mitgliederdaten

durch den Verein bilden. Samtliche Datenverarbeitungen richten sich nach

dem Zweck des Vereins:

= die Weiterbildung von Frauen im landlichen Raum,

= die Forderung des allgemeinen Verstandnisses fiir die Land- und Forst-
wirtschaft, sowie deren Produkte und Leistungen,

= die Forderung des Engagements von Frauen in allen Entscheidungs-
gremien des landlichen Raums,

= die Erhdhung der Wertschatzung der familidren Strukturen in der Land-
und Forstwirtschaft,

= die Forderung der Gesundheit und der sozialen Lage der Bauerinnen
und der bauerlichen Familien,

= die Forderung des Gemeinschaftslebens und Gemeinschaftsdenkens
im I&ndlichen Raum,

= die Forderung der Kultur und der bauerlichen Brauchtumspflege sowie

= die Unterstiitzung von materiell oder personlich hilfsbediirftigen Personen.

Datenverarbeitungen, die nicht zur Erfiillung des Vereinszwecks erfolgen,

bedirfen ebenfalls einer eigenen rechtlichen Grundlage, die jeweils

anzugeben ist.

3. Der Verein verarbeitet zum Zwecke der Mitgliederverwaltung und —
information die im Beitrittsformular bekannt gegebenen Daten seiner Mit-
glieder. Konkret sind das: Vor- und Nachname, Adresse, Telefon Festnetz
und Mobil, E-Mail, Geburtsdatum, Sozialversicherungsnummer (vor Eintritt
am 25. Mai 2018), Betriebsnummer. AuBerdem werden auch Datum des
Beitritts zum Mitgliedsverein und Datum des Austritts sowie der zugehori-
ge Wahlsprengel verarbeitet.

4. \Wenn sich Mitglieder zu Vereinsveranstaltungen anmelden, verarbeitet
der Verein Name und Datum der Veranstaltung sowie die personenbezo-
genen Daten der Teilnehmer.

5. Die Mitgliederdaten werden bis zur Beendigung der Mitgliedschaft bzw.
bis zum Ablauf geltender Verjahrungs- oder gesetzlicher Aufbewahrungs-
fristen aufbewahrt. Im Falle eines Rechtsstreits werden die Daten bis zur
Beendigung dieses aufhewahrt.

6. Bei Nichtbereitstellung von personenbezogenen Daten kdnnen wir dem
unter Punkt 2 beschriebenen Vereinszweck nicht nachkommen und das
Vereinsmitglied nicht mit den entsprechenden Informationen versorgen.

7. Ubernehmen Mitglieder Funktionen in den Buerinnenvereinen auf Lan-
des-, Bezirks, Gebiets- oder Gemeindeebene, so werden sie bei Funktions-
tibernahme Uiber die Verarbeitung ihrer personenbezogener Daten informiert.

I k Landwirtschaftskammer
Niederosterreich

o o

8. Die Mitgliederdaten werden zur Erfiillung des oben genannten Zweckes

an folgende Institutionen weitergegeben:

= landwirtschaftskammer Niederdsterreich

= Niederdsterreichische Bezirkshauernkammern

= |Fl Niedertsterreich

= Fa. Digiconcept — Dienstleister fiir Homepage und Newsletter (Sitz:
1080 Wien, www.digiconcept.net)

9. Eine automatisierte Entscheidungsfindung, Scoring, Profiling oder Ver-
gleichbares findet seitens des Vereins ,Die Bauerinnen Niederdsterreich”
mit den personenbezogenen Daten seiner Mitglieder nicht statt.

10. Fir die Nutzung unserer Homepage www.bhaeuerinnen-noe.at und die
damit verbundene Erhebung und Verarbeitung von (personenbezogenen)
Daten kommt die auf der Homepage unter www.bauerinnen-noe.at/daten-
schutz vorliegende Datenschutzerklarung zur Anwendung.

Datensicherheit

Wir unterhalten aktuelle technische MaRnahmen zur Gewéhrleistung

der Datensicherheit, insbesondere zum Schutz lhrer personenbezogenen
Daten vor Gefahren bei Dateniibertragungen sowie vor Kenntniserlangung
durch Dritte.

Wahrnehmung der Betroffenenrechte

Als Betroffene stehen Ihnen folgende Rechte zu: Recht auf Auskunft
(Artikel 15 DSGVO), Recht auf Berichtigung (Artikel 16 DSGVQ”, Recht

auf Loschung (Artikel 17 DSGVO0), Recht auf Einschrénkung (Artikel 18
DSGV0), Datentibertragbarkeit (Artikel 20 DSGVO) sowie Recht auf Wider-
spruch (Artikel 21 DSGVO). Die genannten Betroffenenrechte kénnen Sie
per E-Mail an baeuerinnen@Ik-noe.at geltend machen oder alternativ per
Brief an die Adresse des Vereins.

Beschwerderecht bei der Datenschutzbehorde

Sollte es Anlass zur Beschwerde wegen der Verarbeitung Ihrer Daten durch
den Verein ,Die Bauerinnen Niederosterreich”, bzw. seiner Mitgliedsver-
eine geben, so kénnen Sie sich damit auch jederzeit an die Gsterreichische
Datenschutzbehdrde wenden: Wickenburggasse 8-10, 1080 Wien,

Tel +43 1 52 152-0, E-Mail: dsb@dsh.gv.at.

Allgemeines und Kontakt

Wir behalten uns das Recht vor, diese Datenschutzerkldrung jederzeit mit
Wirkung fir die Zukunft zu &ndern, die jeweils aktuelle Version ist auf
unserem Webauftritt (www.bauerinnen-noe.at/datenschutz) abrufbar.

Bei Fragen oder Anliegen wenden Sie sich bitte an lhren zustandigen Béue-
rinnen-Verein auf Gemeinde-, Gebiets- oder Bezirksebene bzw. den Verein

,Die Bauerinnen Niederosterreich” (3100 St. Pélten, Wiener Stralle 64, Tel.
050259 26000, E-Mail: baeuerinnen@Ik-noe.at, www.baeuerinnen-noe.at).
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