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Liebe Bluerinmen und Mitglieder unseres Vereines! .

Liebe Frauen vom Lindlichen Ravm! N -

Nach einem erfolgreichen Veranstaltungsjahr starten
wir e das Nichste. Wir haben wieder viele tolle Kurse,
Ausflitge und veranstaltungen organisiert uno
freuen uns schon diese mit Euch abzuhalten!

Mit besten crichen,
EBure Gebletsbiluerin

lreme Marschall

Heuwer hatte eine ganz besondere Fraw thren eotgsten Geburtstag.

Ste hat tn den vereln der Bhuerinnen sehr viel Herzblut und Zelt
Lnvestiert. Liebe Roswitha, i Namen des ganzen Vereines witnschen
wir dir Alles Liebe unod qute zu detnem runden Geburtstag.

Auf viele weitere schine gemelnsame Jahre!
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Wirbelsaulengymnastik

Zielgruppe:
Fir alle, die etwas flir ihre Gesundheit machen wollen.

Kursinhalt:
Beweglichkeit, Gleichgewicht und Kraft férdern.

Mitzubringen:
Eine Matte.

Anmeldung bei Jutta Breitenecker unter breitenecker.jutta@aon.at
oder unter 0676 5207152 per SMS oder WhatsApp.

Einfach Frau sein

Zielgruppe:
Frauen, die sich fur alternative Behandlungsmethoden interessieren.

Kursinhalt:

Von der Pubertat, Schwangerschaft und Geburt Gber
Frauenkrankheiten bis zum Wechsel homdopathisch sowie
ganzheitlich begleiten.

Anmeldung bis 30. September bei Leopoldine Eigner per Mail an
poldi.eigner@aon.at oder unter 0664 73007730 per SMS oder
WhatsApp.

Kursnummer: 3-0096932
Datum: Do, 1. Oktober bis
3. Dezember 2026
18.30 — 19.30 Uhr

Kursnummer: 3-0096935
Datum: Do, 1. Oktober bis
3. Dezember 2026
19.30 — 20.30 Uhr

Kursort:
VS St. Christophen, Schulgasse 6,
3051 St. Christophen

Referentin:
Dipl. PTH Bettina Jilg

Kosten: 90 € fir 10 Einheiten

Kursnummer: 3-0096951
Datum: Sa, 17. Oktober 2026,
9-17 Uhr

Kursort:

Hotel Steinberger,
Hauptstralie 28, 3033
Altlengbach

Referent:
Dr. Manfred Gaschler

Kosten: 100 € inkl. Unterlagen


mailto:breitenecker.jutta@aon.at
mailto:poldi.eigner@aon.at

Topferkurs (ohne Scheibe)

Kursinhalt:

In diesem Grundkurs werden Aufbautechniken, wie zB Platten-,
Daumen- und Wulsttechnik gezeigt.

In verschiedenen Arbeitstechniken kdnnen Tassen, Schalen, Deko-
Gegenstande oder Keramiken fur den Garten hergestellt werden.
Der Fantasie und Kreativitat sind keine Grenzen gesetzt.

Beim anschlieRenden Glasieren kann den Stlicken mit Farbe noch
mehr Individualitat und Charakter verliehen werden.

Der dreistiindige Folgetermin fiir das Glasieren wird etwa 3 Wochen
nach dem Topferkurs stattfinden und vor Ort terminlich vereinbart.

Mitzubringen:
*kleines Messer *Gabel «dinner Draht (Blumendraht) «Schwamm
*Nudelholz +Plastikschussel (5-10l) «altes Handtuch <Arbeitskleidung

Anmeldung bis 16. Oktober bei Jutta Breitenecker unter
breitenecker.jutta@aon.at oder unter 0676 5207152per SMS oder
WhatsApp.

Kursnummer: 3-0096656
Datum: Sa, 24. Okt. 2026,
9 —-13 Uhr

Kursnummer: 3-0096658
Datum: Sa, 13. Feb. 2027
9 -13 Uhr

Kursort:
Grabenseer Hauptstralle 45
3041 Grabensee

Referent:in:
Mag. Sabine Pevec

Kosten:

55 € Topfern

Im Preis sind die Kosten fiir
das Brennen und den Ton (bis
5kg) bereits enthalten.

40 € Glasieren

Komm & koch mit der Bauerin: Fische aus heimischen Gewassern -

schnell & kreativ gekocht

Kursinhalt:

Ob Forelle, Karpfen, Saibling, Wels & Co - entdecken Sie die Vielfalt
heimischer Fische. Die Seminarbauerin vermittelt im Kochseminar
kdstliche Rezepte und praktisches Wissen: Wie wird Fisch
unkompliziert und alltagstauglich zubereitet?

Sie entdecken, wie Fisch eine ausgewogene Erndhrung bereichert
und warum er ideal fur die ganze Familie ist. Erfahren Sie aullerdem,
wo Sie heimische Fischspezialitdten beziehen kdnnen - so landet
Qualitat aus nachster Nahe direkt in Ihrer Pfanne. Ob knusprig
gebraten, sanft gedampft oder als schnelles Gericht - fur jeden
Geschmack ist etwas dabei!

Mitzubringen:
Kochschirze (wenn vorhanden).

Anmeldung bis 26. Oktober in der BBK St. Pélten unter 05 0259
41600 oder online unter www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0095991 oder

" r Béueri-r‘]

mit de

Kursnummer: 3-0095991
Datum: Sa, 14.Nov. 2026,
9-13 Uhr

Kursort:

Mittelschule Laabental,
Lindenstral’e 18, 3033
Altlengbach

Referentin:
Ing. Maria Theresa Resch

Kosten:
35 € pro Person

Die anfallenden
Lebensmittelkosten von ca.
20 € werden beim Kurstag bar

.~ |einkassiert. (Bei

Nichterscheinen werden die
Lebensmittelkosten per
Erlagschein nachverrechnet).


mailto:breitenecker.jutta@aon.at
http://www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0095991

Adventfahrt Bratislava

Zielgruppe:
Bauerinnen und Frauen vom landlichen Raum.

Ablauf:

1. Tag:

Fahrt nach Schloss Hof - Besichtigung Weihnachtsmarkt

danach Fahrt zum Hotel Tatra - freie Abendgestaltung

2. Tag:

Frihstick - anschlielend Stadtrundfahrt zur Altstadt mit Guides in
einem Bummelzug mit darauffolgendem gemutlichen
Stadtspaziergang (ca. 2 km)

Tagesabschluss am Adventmarkt

Ruckfahrt

Voranmeldung bis 25. Oktober bei Denise Wohimuth per SMS oder
WhatsApp unter 0681 84142313, fixe Anmeldung erst durch
Anmeldeformular der Fa. Meidl.

Damenskifahren in die Flachau

Zielgruppe:
Bauerinnen und Frauen aus dem landlichen Raum.

Kursinhalt:
Sportliche, aber auch lustige Skitage in der Flachau mit gemutlichem
Ausklang.

Anmeldung bis 20. November bei Irene Marschall per WhatsApp
oder SMS unter 0664 4016839.

Kursnummer: 3-0096639
Datum: Sa, 12. bis

So, 13. Dezember 2026
Abfahrt:

7.45 Asperhofen

8.00 Neulengbach

8.15 Altlengbach

Riickkunft:

17.15 Altlengbach
17.30 Neulengbach
17.45 Asperhofen

Reiseziel:

Hotel Tatra 4* Namestie 1.
maja 5, 811 06 Staré Mesto,
Slowakei

Kosten:
178 € pro Person im DZ
219 € pro Person im EZ

Kosten Reiseversicherung:
Doppelzimmer: 22 €
Einzelzimmer: 27 €

Kursnummer: 3-0096645
Datum: Sa, 9. bis
Mo, 11. Janner 2027

Kursort:
Pension Unterhof, Hofgasse
38, 5542 Flachau

Kosten:
195 € pro Person
bei 15 Reisenden

165 € pro Person
bei 20 Reisenden

Reiseversicherung: 22 €



Milchverarbeitungskurs - Joghurt, Kase und Co. selbst gemacht

Kursinhalt:

Joghurt, Frischkase, Weichkase und Grillkase — selbst hergestellt.
Bei diesem Kurs gibt es viele Tipps fir die Herstellung von einfachen,
selbsterzeugten Milchspezialitaten.

Zusatzlich werden wichtige Grundlagen zur Hygiene fur die
Herstellung von Milchprodukten vermittelt. Machen Sie mit, denn
selbstgemacht schmeckt's doppelt so gut!

Anmeldung bis 26. Janner bei Caroline Stadimann per SMS oder
WhatsApp unter 0650 4023038.

Fleischverarbeitungskurs

Zielgruppe:
Fur Interessierte.

Kursinhalt:
Fleisch -
esuren
«zerlegen
sverkosten

Anmeldung bis 1. Februar bei Bianca Hierstand per SMS oder
WhatsApp unter 0664 1117829.

Kursnummer: 3-0097205
Datum: Do, 11. Februar 2027,
13-17 Uhr

Kursort:

LFS Pyhra, Kyrnbergstral3e 4,
3143 Pyhra

Treffpunkt: Hofstliberl

Referentin:
Ing. Martina Sieder

Kosten:
20 € pro Person

Kursnummer: 3-0096937
Datum: Sa, 13. Februar 2027,
14 - 17 Uhr

Kursort:

Hirschis Freilandwirtschaft,
Markersdorf 8, 3040
Markersdorf

Referentin:
Bianca Hierstand

Kosten:
20 € pro Person



Bauerinnenbrunch

Zielgruppe:
Bauerinnen und Frauen im landlichen Raum.

Tagesordnung:

*Frihsticksbuffet von 8 bis 9.30 Uhr

«"Einmal Lachen zum Dessert" - Lesekabarett - lustiger Vormittag fur
die Bauerinnen

*Tombola

*Kaffee und Kuchen im Anschluss

*musikalische Umrahmung

Anmeldung bis 6. Februar bei Irene Marshall per WhatsApp oder
SMS unter 0664 4016839.
Achtung - begrenzte TN-Zahl.

Kreatives aus Heu fiur Haus & Hof

Zielgruppe:
Mitglieder und Direktvermarkterinnen.

Kursinhalt:

In diesem Kurs erlernen die Teilnehmerinnen nicht nur wie man eine
einladende Atmosphare fur Hofladen und Heurigenbetriebe schafft,
sondern auch wie man aus naturlichen Materialen wie Heu und
Trockenblumen nachhaltige und schéne Dekorationen herstellt.
Gestaltet werden frihlingshafte Werkstlcke wie zB Heuhasen und
Heukranze.

Mitzubringen:
*Gartenschere

*Karton

*Papierschere oder Messer

Anmeldung bis 14. Februar bei Irene Marshall per WhatsApp oder
SMS unter 0664 4016839.

Kursnummer: 3-0096642
Datum: Sa, 20. Februar 2027,
8 — 14 Uhr

Kursort:
Gasthof Pree, Kirchenplatz 1,
3041 Asperhofen

Referentin:
Katharina Grabner-Hayden

Kosten:
40 € pro Person

Kursnummer: 3-0096941
Datum: Sa, 27. Februar 2027,
9-12 Uhr

Kursort:

Feuerwehrhaus Johannesberg
Kirchengasse 4, 3041
Asperhofen

Referentin:
Birgit Selinger

Kosten:
25 € inkl. Material



Gesundheitstag

Zielgruppe:
Bauerinnen und Frauen vom landlichen Raum.

Kursinhalt:
Fahrt in die St. Martins Therme in Frauenkirchen.

Anmeldung bis 8. Marz bei Barbara Maier unter 0664 5056225 per
SMS oder WhatsApp.

Kuh-Art, Gestalte dein eigenes Kuh-Portrait

Zielgruppe:
Alle, die schon immer gerne selbst ein Bild malen wollten!

Kursinhalt:

Jede Teilnehmerin kann sich mit Hilfe von KuhArt Kiinstlerin Theresia
Innerhofer ein Kuh Portrait auf Leinwand (50x50) selbst gestalten.
Resi gibt dabei Tipps und Hilfestellung, damit das selbstgemachte
Gemalde bestmdglich gelingt. Wer selbst gut zeichnen kann, darf
naturlich auch ein anderes Tier auf der Leinwand verewigen.

Mitzubringen:
Kleidung, die auch Farbe abbekommen darf.

Anmeldung bis 31. Dezember bei Renate Janus per Mail an
renja@live.at oder per SMS oder WhatsApp unter 0650 9847498.

Tagesfahrt nach Wien

Voraussichtlicher Tagesablauf:

*FUhrung im Burgtheater

*Betriebsbesichtigung mit Fihrung - Essigbrauerei und
Kaffeerdsterei Familie Gegenbauer

*Mittagessen

*Schokomuseum mit Fihrung und Verkostung
*Abschluss beim Heurigen

Genaues Programm wird zu einem spateren Zeitpunkt bekannt
gegeben.

Anmeldung bei Leopoldine Eigner per Mail unter
poldi.eigner@aon.at oder per SMS oder WhatsApp unter 0664
73007730.

Kursnummer: 3-0096930
Datum: Mo, 22. Marz 2027,
7 - 21Uhr

Kursort:

St. Martins Therme & Lodge,
Im Seewinkel 1, 7132
Frauenkirchen

Kosten:

65 € pro Person, der Eintritt ist
zusatzlich zu bezahlen

Kursnummer: 3-0096938

Datum:
Fr, 9. April 2027,
13 -17 Uhr

Datum:
Sa, 10. April 2027,
9-13 Uhr

Kursort:

Gabis Baunerhauschen,
Kaltenbergstralte 3, 3033
Altlengbach

Referentin:
Theresia Innerhofer

Kosten:
90 € pro Peron

Kursnummer: 3-0096929
Datum: Sa, 24. April 2027,
9-17 Uhr

Kosten:
Werden noch bekannt
gegeben.


mailto:renja@live.at
mailto:poldi.eigner@aon.at

Ankiindigung Exkursion

Die 4-tdgige Bauerinnen-Exkursion findet von 6.-9. Juli 2027 statt.

Reiseziel: Stidsteiermark.

Ankundigung Bezirkskurse

| Erntefrisch ins Glas — Obstverarbeitung in Theorie und Praxis

Termin: Do, 24. September 2026 von 8 bis 15 Uhr

Inhalt: Erntefrisches Obst I&sst sich vielfaltig zu haltbaren und hochwertigen Produkten verarbeiten und
stellt eine wertvolle Erweiterung der bauerlichen Produktpalette dar. Auch Erntelberschiisse oder
optisch weniger ansprechende Friichte kénnen so sinnvoll genutzt und veredelt werden. Es werden
grundlegende Kenntnisse rund um die Haltbarmachung von Obst in Theorie und Praxis vermittelt. Im
Kurs werden verschiedene Obstprodukte hergestellt und die Besonderheiten der einzelnen
Verarbeitungsmethoden im Hinblick auf Qualitdt und Hygiene besprochen. Die richtige Kennzeichnung
und Lagerung der Produkte runden den Kursinhalt ab.

Ort: Lehrkliche LFS Pyhra

Anmeldung in der BBK St. Pélten unter 05 0259 41600

Hausgartl lll - Das Nutzgartenjahr fiir Expertinnen

Termin: Do, 4. Marz 2027 von 19 bis 22 Uhr

Inhalt: Wissen Sie noch, dass ein Iastiger Maulwurf durch Einstecken eines Holunderzweiges in den
neuesten Hugel ihn postwendend zur Flucht veranlasst? ,Altes Gartenwissen wieder entdeckt*

In diesem Seminar erfahren Sie Tipps und Tricks von der Saat bis zum Umzug in den Garten, Uber das
Dungen und Pflegen, bis hin zum Vorbeugen und Schitzen, sowie zum Ernten und Lagern.

Ort: LFS Pyhra Referentin: Birgit Selinger

Anmeldung in der BBK St. Pélten unter 05 0259 41600 oder direkt hier —

10
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Alle Termine und Online-Anmeldung sowie Kurskosten unter
www.kommundkoch.at

Rochseminare
fur alle ﬁuluﬁwz'mnm!

Unsere Kochseminare sind fiir alle GenieRBer:innen, die gerne kochen & backen, Freude an
regionalen Lebensmitteln haben und Neues ausprobieren mdchten. Vorkenntnisse sind nicht erforderlich —
ob Anfénger:in oder geiibter Hobbykoch bei uns sind alle herzlich willkommen. Im Mittelpunkt stehen dabei

regionale Zutaten, gemeinsames Kochen, der Austausch und vor allem die Freude am Selberkochen —

ein Gemeinschaftserlebnis vom ersten Handgriff bis zur sauberen Kiiche. Fiir junge Kochbegeisterte bieten wir
zudem eigene Kochkurse fiir Kinder von 7 bis 11 Jahren an.

Fir Informationen und zur Anmeldung zu einem Kochseminar‘yvenden Sie sich
an das Referat Gesellschaftsdialog der Landwirtschaftskammer NO, Tel. 05 0259 28200,
E-Mail: gesellschaftsdialog@lk-noe.at

SEMINAR

BAUER e (ﬁdﬂé[‘m”é}”. b o KOMM & KOCH I k Landwirtschaftskammer
INNEN = jldungs LF MITDER BALIERIN ° Niederosterreich
Fortlenet ik d et




Vwansiauungsoﬂz

Landwirtschaftskammer NO
Wiener Stralde 64, 3100 St. Polten

Alle Termine und Online-Anmeldung sowie Kurskosten unter
www.kommundkoch.at bzw. www.noe.[fi.at

KURSNR. DATUM

ZEIT

TITEL

ST. POLTEN: Online-Anmeldung unter www.kommundkoch.at, Auskunft unter Tel. 05 0259 28200 oder 41600

Q

St. Polten
Wiener Strafle 64

SEMINARBAUERIN

3-0096155 01.10.2026  13:00-17:00  Mund.Werk - Fingerfood & kleine Kdstlichkeiten fiir jeden Anlass Waltraud Strobl

3-0096337 16.10.2026 10:00-14:00 Fermentieren - Gemiise halthar gemacht! Annette Glatzl

3-0096157 30.10.2026 14:00-18:00  Brauchtumsgebéck 1 - Striezel & Co Marion Kuben

3-0096158 03.11.2026 17:00-21:00  Fermentieren - Gemiise halthar gemacht! Kathrin Z6chmann

3-0095979 05.11.2026  17:00-21:00  Regionale Hiilsenfriichte - klein, knackig & ganz viel Power Ing. Maria Theresa Resch, BEd
3-0096159 06.11.2026 14:00-18:00  Fische aus heimischen Gewassern - schnell & kreativ gekocht Marion Kuben

3-0096160 20.11.2026  14:00-18:00  Phantasievolle Desserts Christine Berthold

3-0096162 04.12.2026 16:00-20:00  Thermomix - Kochen fiir Einsteiger:innen Andrea Nagelhofer

2027

3-0096184 15.01.2027 16:00-20:00  Bauerliche Knddelkiiche! Anna Dommaier
3-0095980 19.01.2027 17:00-21:00  Fische aus heimischen Gewéssern - schnell & kreativ gekocht Ing. Maria Theresa Resch, BEd
3-0096185 21.01.2027  16:00-20:00  Tortenwerkstatt - Klassiker einfach backen, fiillen & verzieren Christine Berthold
3-0095971 22.01.2027 17:00-21:00  Regionale Hiilsenfriichte - klein, knackig & ganz viel Power Ing. Maria Theresa Resch, BEd
3-0096189 12.02.2027 14:00-18:00  Schnitzel-Variationen Annette Glatzl
3-0095948 13.02.2027 14:00-18:00  Fische aus heimischen Gewassern - schnell & kreativ gekocht Ing. Maria Theresa Resch, BEd
3-0096226 1702.2027 14:00-18:00  Genussvoll durch die Fastenzeit Monika Pfarrer
3-0096235 19.02.2027 17:00-21:00  Bowls - Die bunte Vielfalt in der Schiissel Ing. Maria Theresa Resch, BEd
3-0095986 23.02.2027 17:00-21:00  Thermomix - Kochen fiir Einsteiger:innen Andrea Nagelhofer
3-0096257 26.02.2027 13:00-18:00  Joghurt, Topfen & Co - einfach selbstgemacht Birgit Plank, Bed, MA
3-0096259 2702.2027 09:00-14:00  Joghurt, Topfen & Co - einfach selbstgemacht Birgit Plank, Bed, MA
3-0096260 02.03.2027 17:00-21:00  Strudelfreuden Kathrin Z6chmann
3-0096262 04.03.2027 16:00-20:00  Erdapfelkreationen Anna Dommaier
3-0096263 08.03.2027 13:00-18:00  Lerne selbst Brot zu backen Gabriele Thaller
3-0096264 09.03.2027 13:00-18:00  Weckerl - knusprig & frisch selbst gebacken! Gabriele Thaller
3-0096265 10.03.2027 13:00-18:00  Kreative Brotideen! Gabriele Thaller
3-0096266 11.03.2027 13:00-18:00  Langzeitfiihrung - Brot & Gebéck fiir Fortgeschrittene Gabriele Thaller
3-0096274 19.03.2027 14:00-18:00  Regionale Hiilsenfriichte - klein, knackig & ganz viel Power Marion Kuben
3-0096275 26.03.2027 14:00-18:00  Vegetarisch is(s)t Vielfalt! Marion Kuben
3-0096276 02.04.2027 17:00-21:00  Nudelkiiche - handgemacht & kreativ Ing. Maria Theresa Resch, BEd
3-0095983 15.04.2027 14:00-18:00  Joghurt, Topfen & Co - einfach selbstgemacht Ing. Maria Theresa Resch, BEd
3-0096277 21.05.2027 14:00-18:00  Lust auf Palatschinken, Waffeln & Co Marion Kuben
3-0096278 11.06.2027 16:00-20:00  Spargelgenuss - einfach himmlische Gerichte Christine Berthold
3-0096279 05.072027 16:00-20:00  Marille mag man eben! Anna Dommaier
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Kochseminare finden auch in den Bezirkshauernkammern
(BBK) in ganz Niederdsterreich statt.



Datenschutzmitteilung

der Bauerinnenorganisation in NO fiir Vereinsmitglieder n

Allgemeine Informationen

1. Verantwortlicher ist der Verein ,Die Bauerinnen Niederdsterreich”
(ZVR-Nr: 782513532, Sitz: Wiener Strale 64, 3100 St.Pélten, Tel: 05
0259 26000, E-Mail: baeuerinnen@lk-noe.at; Homepage: www.baeue-
rinnen-noe.at) und seine Mitgliedsvereine auf Bezirks-, Gebiets- und
Gemeindeebene.

2. Der Zweck des Vereins ist in den Vereinsstatuten festgelegt, die auch

die vertragsrechtliche Grundlage fiir die Verarbeitung von Mitgliederdaten

durch den Verein hilden. Samtliche Datenverarbeitungen richten sich nach

dem Zweck des Vereins:

= die Weiterbildung von Frauen im landlichen Raum,

= die Forderung des allgemeinen Verstandnisses fiir die Land- und Forst-
wirtschaft, sowie deren Produkte und Leistungen,

= die Forderung des Engagements von Frauen in allen Entscheidungs-
gremien des landlichen Raums,

= die Erhéhung der Wertschatzung der familidren Strukturen in der Land-
und Forstwirtschaft,

= die Forderung der Gesundheit und der sozialen Lage der Bauerinnen
und der bauerlichen Familien,

= die Forderung des Gemeinschaftslebens und Gemeinschaftsdenkens
im I&ndlichen Raum,

= die Férderung der Kultur und der bauerlichen Brauchtumspflege sowie

= die Unterstiitzung von materiell oder personlich hilfshediirftigen Personen.

Datenverarbeitungen, die nicht zur Erfiillung des Vereinszwecks erfolgen,

bedirfen ebenfalls einer eigenen rechtlichen Grundlage, die jeweils

anzugeben ist.

3. Der Verein verarbeitet zum Zwecke der Mitgliederverwaltung und —
information die im Beitrittsformular bekannt gegebenen Daten seiner Mit-
glieder. Konkret sind das: Vor- und Nachname, Adresse, Telefon Festnetz
und Mobil, E-Mail, Geburtsdatum, Sozialversicherungsnummer (vor Eintritt
am 25. Mai 2018), Betriebsnummer. AuRRerdem werden auch Datum des
Beitritts zum Mitgliedsverein und Datum des Austritts sowie der zugehori-
ge Wahlsprengel verarbeitet.

4. \Wenn sich Mitglieder zu Vereinsveranstaltungen anmelden, verarbeitet
der Verein Name und Datum der Veranstaltung sowie die personenbezo-
genen Daten der Teilnehmer.

5. Die Mitgliederdaten werden bis zur Beendigung der Mitgliedschaft bzw.
bis zum Ablauf geltender Verjahrungs- oder gesetzlicher Aufbewahrungs-
fristen aufbewahrt. Im Falle eines Rechtsstreits werden die Daten bis zur
Beendigung dieses aufbewahrt.

6. Bei Nichtbereitstellung von personenbezogenen Daten kdnnen wir dem
unter Punkt 2 beschriebenen Vereinszweck nicht nachkommen und das
Vereinsmitglied nicht mit den entsprechenden Informationen versorgen.

7. Ubernehmen Mitglieder Funktionen in den Bauerinnenvereinen auf Lan-
des-, Bezirks, Gebiets- oder Gemeindeebene, so werden sie bei Funktions-
tibernahme Uiber die Verarbeitung ihrer personenbezogener Daten informiert.

I k Landwirtschaftskammer
Niederosterreich

8. Die Mitgliederdaten werden zur Erfiillung des oben genannten Zweckes

an folgende Institutionen weitergegeben:

= landwirtschaftskammer Niederdsterreich

= Niederdsterreichische Bezirksbauernkammern

= LFl Niederdsterreich

= Fa. Digiconcept — Dienstleister fiir Homepage und Newsletter (Sitz:
1080 Wien, www.digiconcept.net)

9. Eine automatisierte Entscheidungsfindung, Scoring, Profiling oder Ver-
gleichbares findet seitens des Vereins ,Die Bauerinnen Niederdsterreich”
mit den personenbezogenen Daten seiner Mitglieder nicht statt.

10. Fir die Nutzung unserer Homepage www.baeuerinnen-noe.at und die
damit verbundene Erhebung und Verarbeitung von (personenbezogenen)
Daten kommt die auf der Homepage unter www.bauerinnen-noe.at/daten-
schutz vorliegende Datenschutzerklarung zur Anwendung.

Datensicherheit

Wir unterhalten aktuelle technische MaRnahmen zur Gewéhrleistung

der Datensicherheit, inshesondere zum Schutz lhrer personenbezogenen
Daten vor Gefahren bei Dateniibertragungen sowie vor Kenntniserlangung
durch Dritte.

Wahrnehmung der Betroffenenrechte

Als Betroffene stehen Ihnen folgende Rechte zu: Recht auf Auskunft
(Artikel 15 DSGVO), Recht auf Berichtigung (Artikel 16 DSGVQ”, Recht

auf Loschung (Artikel 17 DSGVO0), Recht auf Einschrénkung (Artikel 18
DSGVO0), Datentibertragbarkeit (Artikel 20 DSGVO) sowie Recht auf Wider-
spruch (Artikel 21 DSGVO). Die genannten Betroffenenrechte kénnen Sie
per E-Mail an baeuerinnen@Ik-noe.at geltend machen oder alternativ per
Brief an die Adresse des Vereins.

Beschwerderecht bei der Datenschutzbehdrde

Sollte es Anlass zur Beschwerde wegen der Verarbeitung Ihrer Daten durch
den Verein , Die Bauerinnen Niederosterreich”, bzw. seiner Mitgliedsver-
eine geben, so kénnen Sie sich damit auch jederzeit an die Gsterreichische
Datenschutzbehdrde wenden: Wickenburggasse 8-10, 1080 Wien,

Tel +43 1 52 152-0, E-Mail: dsh@dsh.gv.at.

Allgemeines und Kontakt

Wir behalten uns das Recht vor, diese Datenschutzerkldrung jederzeit mit
Wirkung fiir die Zukunft zu &ndern, die jeweils aktuelle Version ist auf
unserem Webauftritt (www.bauerinnen-noe.at/datenschutz) abrufbar.

Bei Fragen oder Anliegen wenden Sie sich bitte an Ihren zusténdigen Béue-
rinnen-Verein auf Gemeinde-, Gebiets- oder Bezirksebene bzw. den Verein

.Die Bauerinnen Niederésterreich” (3100 St. Polten, Wiener StralRe 64, Tel.
05 0259 26000, E-Mail: baeuerinnen@Ik-noe.at, www.baeuerinnen-noe.at).
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